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EykataoTaon

! Eivar onpavTikd va diatnpeite 1o gyxeipidio auto yia
Va PTTOPEITE VO TO CUUBOUAEUEDTE OTTOIOONTIOTE OTIYUN.
> TTEPITITWON TTWANONG, TTAPAXWPENONG 1N HETAKOMIONG,
BeBaiwBeite 0TI TTApAPEVEl Padi PE TN OUOKEUN.

! AloBdoTe TTPOCEKTIKA TIG 0dnyieg: uTTdpXOoUV
ONMAVTIKEG TTANPOYOPIEG YIa TNV EYKATACTACT, TN XPAON
KQI TNV 0OQAAEIQ.

!'H eykatdoTaon Tng ouokeung dievepyeital ammod
€IBIKEUPEVO TTPOOWTTIKO CUP@PWVA UE TIG 0BNYiEg AUTEG.

! OmroladnToTe eTéuRacn puBbuIong R cuvTHPNONG
TTPETTEl va DIevepynBei Ye TNV Koudiva NAEKTPIKA
aTTOoUVOEDENEVN.

TomroBéTnon kai opifovTiwon

! MTTopeite va eykataoTACETE TN CUOKEUN SiTTAQ O€
EmMTAQ TTOU &gV LeTTEPVAVE O€ UYOG TNV ETTIPAVEIQ
MOyEIpEPATOG.

! BeBaiwOeiTe OTI TO TOiXWUA O€ ETTAPN PE TO TTIOW

MEPOG TNG CUOKEUNG Eival aTTO APAEKTO UAIKO Kal

avBekTIKO oTn BeppdTnTa (T 90°C).

MNa pia cwaoTth gykatdoTaon:

e B¢oTe TN cuokeun oTnVv Koudiva, aTnv Tpatredapia f
o€ yKapooviépa (01 OTO UTTAVIO).

* Qv o TTayKog Tng Koudivag gival ynAdTeEPOG ekeivou
TWV ETTITTAWY, QUTA TTPETTEI VA TEBOUV 0€ TOUAGXIOTOV
600 mm atd TN CUCKEUN.

* av n koudiva geykataoTabei KaTw aTd pdgl, TO
TeAeuTaio Ba TTPETTEI VO QTTEXEI ATTO TOV TTAYKO
TouAdyioTov 420 mm.
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ATTOPPOPNTAPEG TTPETTEI VA eyKaBioTavTal GUPPWVA
ME TIG UTTODEICEIG TOU EyXEIPIBIOU 0dNYIWV.
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Av xpelaoTei va opIfOVTILOETE TN OUOKEUN, BIBWOTE

Ta TTApeEXOPEVA TTOSAPAKIa PUBUIONG OTIG AVTIOTOIXEG

£0peg, TToU BpiokovTal OTIG ywvieg oTn BAon NG
Kougivag (BAETTE EIKOVQ).

O1 yauTreg* povridpovral
XWVEUTA KATw atrd TN Bdon g
Koudgivag.

HAekTpikA oOvdeon
ZuvappoAdynon kaAwdiou
TPOPOdOTiag

Avolypa TTIvaKidag aKPOBEKTWV:
+ XpNnOIPOTIOIWVTAG £va
katoaBidl, KPATAGTE KOVTPA
OTIG TTAEUPIKEG YAWOOITOEG

TOU KATTAKIOU TNG TTIVOKidag
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OKPOBEKTWV.
» TpaBngTe Kal avoigTe TO KATTAKI TNG TTIVAKIOAG
OKPOBEKTWV.
=
=
= Mo TV TOTTORETNON TOu
z KaAwdiou eKTEAEDTE Ta
Z TIAPAKATW:
Z «  EePIdWOTE TN Bida
%/ TOU KaAWBIOdETN Kal TIG

Bideg TWV TTAPWY.

! O1 yépupeg eival
OleuBeTnuéveg atrd
10 EpyooTdaio yia tn
ouvdeon o€ 230V povopaaikd (BAETTE €IKOVQ).
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e [ mn dievEPyEIa TV NAEKTPIKWV CUVOETEWY TTOU
artreikovidovtal oTnV €IKOvVA, XPNOIKMOTIOINOTE TIG dUO
YEQUPEG TTOU BpiokovTal EGa aTO KOUTI (BAETTE
EIKOVA - avaQopd «Py)

* 2TEPEWOTE TO KAAWDIO TPOPODOTIag OTOV AVTIOTOIXO
KOAWBIOOETN KAl KAEIOTE TO KOTTAKI.

ZU0vdeon Tou KaAwdiou Tpo@odociag oTo dikTuo
MovTdapeTte 01O KOAWDIO £va BUCHO KAVOVIKOTTOINUEVO
YIO TO QOPTIO TTOU AVAPEPETAI TNV TAPTTEAITOO
XAPAKTNPIOTIKWY £TT TNG GUCKEUNG (BAETTE TTivVaKQ
TeEXVIKWV OTOIXEIWV).
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> € TTEPITITWON AUEONG oUVOEONG OTO BIKTUO TTPETTEI VO
TTapeUPBAANETE PETAEU TNG GUOKEUNG Kal Tou SIKTUOU
£€vav TTOAUTTOAIKO DIOKOTITN PE EAGXIOTO AVOIYUQ
METAEU Twv €TTa@wy 3 mm, KatdAAnAo yia To gopTio
Kol CUP@QWVO WE TOUG 1I0XUOVTEG £BVIKOUG KavoVvIouoUg
(To oUppa NG yeiwong dev TTPETTEl va OIAKOTITETAI

atré Tov SIaKOTITN). To KOAWDIO TPOPOdOTiag TTPETTEI
va gival TOTToBeTNPEVO £TOI TTOU € KAVEVA ONUEIo

va unv &emrepvael katd 50°C tn Bepuokpaaia Tou
TEPIBAAAOVTOG.

Mpiv dievepynoeTe TN oUvdeon PeRaiwbeiTe OTI:

* n mpida va d1abETel yeiwaon Kail va gival CUPQWVa JE
TO VOUO.

* n pila va gival og B€on va ugioTaTtal To PEYIOTO
POPTIO 1I0XU0G TNG PNXAVNG, OTTWG aVaPEPETAl OTNV
TAPTIEANITOO XOPOAKTNPIOTIKWV

* 1 TGON TPOYOodoaiag va TTEPIAANPBAVETAI OTIG TIMEG TNG
TAPTIEAITOOG XAPAKTNPIOTIKWV

* n mpi¢a va gival cupBath Pe To BUCA TNG CUOKEUNG.
>& avTiBeTN TTEPITITWON AVTIKATOOTACTE TV TIPI¢a. Mn
XPNOIYOTIOIEITE TIPOEKTATEIG Kal TTOAUTTPIZA.

! Apou eykataoTaBei N cUOKeUn, TO NAEKTPIKO
KaAWSIO Kal N NAEKTPIKN TTPIfa TTPETTEI va gival EUKOAO

TpooBdoiua.

() inbesiT

! To kaAwdio dev TTPETTEl va DITTAWVEI | va CUpTTIECETAL.

! To kaAwdio TTPETTEI va eAEyXETaI TTEPIODIKA Kal va
avTikaBioTatal govo ato eEouCIodOTNUEVOUG TEXVIKOUG.

! H emixeipnon atrotroigital kaBe euBOvVNg oTav ol
KaVvOVEG auToi v TnpouvTal.

2UOTRVETaI va KaBapileTe TO QoUPVO TIPIV TV
TIPWTN XPAON Tou akoAouBwvTag TIG UTTOSEIEEIS TNG
TTapaypa@ou “Zuvtrpnon Kal povTida”.

MINAK'IAA XAPAKTHPIZTIKQN

AlaoTdosig Poupvou
HxLxP

32x43.5x39,5 cm

‘Oykog It. 60
Q@éAipeg SlaoTACEIG TAdTOG Ccm 42
TOU Xwpou Béppavong | Babog cm 44
@aynTwv Uyog cm 8,5

Tdon kai ouxvoeTnTa
TpOoPodoaTiag

BAETTE TTIVAKISO XOPAKTNPIOTIKWY

Kepapikn em@dveia
HayeIpéuaTog
MmpooTd apioTepd
Miow apioTepd

Miow d¢egia

MtrpoaTd degid
ATtroppognon
KEPAUIKNG ETTIPAVEIAG
payeipépartog Max

1700 W
1200 W
2100 W
1200 W
6200 W

ENERGY LABEL

Odnyia 2002/40/CE oTnv TIKETO TWV
NAEKTPIKWV QOUPVWV.

Mpdtutro EN 50304

KatavaAwaon evépyeiag Puoikn
emaywyn-— Aeiroupyia B¢ppavong:
Mapadooiakdg

(
A

H ouokeur| auTh gival GUP@WVN PE TIG
ak6Aoubeg Koivotikég Odnyieg:
2006/95/EC 1ng 12/12/06 (XaunAn
Tdaon) ka1 HETAYEVEOTEPEG
TpoTroTToInaelg - 2004/108/EC 1ng
15/12/2004 (HAekTpopayvnTikn
>upBaToTNTa) KAl JETAYEVEDTEPEG
TpoTtroTroinoelg - 93/68/EEC tng
22/07/93 Kol JETAYEVEOTEPEG
TPOTTOTTOINCEIG.

2002/96/CE

1275/2008 (Stand-by/ Off-mode)
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EkKivnon kai xpnon

XpARon Tou poupvou

! Mpiv TN XpAon, va aQaipéETe OTTWOONATTIOTE TA
TTAQOTIKG QIAW TTOU gival TOTTOBETNUEVA OTA TTAdIVA TNG
OUOKEUNG

! 370 TPWTO Avapua AEITOUPYAOTE TO POUPVO GBEIO YIa
TOUAGXIOTOV IO WPA JE TO BEPUOOTATN OTO PEYIOTO
Kol PE TNV TTOPTA KAEIOTH. MeTG OAOTE, avoigTe TNV
TTOPTA TOU POUPVOU Kal agpioTe TO Xwpo. H ooun tTou
avadueTal oPeileTal TNV EEATUION TWV OUCIWYV TTOU
XPNOIUOTTOINBNKAav yia TNV TTPOCTACIA TOU QOoUpVou.

! Mnv ammob¢TeTe TOTE avTikeigeva atn Bdon Tou
@oupvou dI0TI UTTOPEi va TTPOKANBoUV CnuIEG OTO
OMAATO. Xpnaoiyotroiote Tn 8€on 1 Tou goupvou Povo
o€ TTEPITTITWON PAYEIPEPOTOS e T coUBAQ.

O1 emmiAoyeig Tou @oUpvou

Me Ta U0 auTd XEIPIOTAPIA UTTOPEITE VO ETTIAEYETE TIG
O1d@OopEG AsIToUupyieg TOU POUPVOU Kal VO ETTIAEYETE
TNV A0V KATAAANAN Bepuokpaacia ynaoipaTog yia

Ta @aynTtd. H emAoyr Twv dia@opwyv AEITOUPYILV
WYNOoipaTog TITUYXAVETAI EVEQPYWVTAG OTOUG OUO
eTmAOyEiG:

eTmAoyng
TOU BEPPOOTATN TTOU UTTAPXOUV OTOV TTiVaKa eVOEIGEWV.

MNa otroiadnmoTte B€on ToU €TMIAOYEQ, BIAPOPETIKA ATTO

€Keivn TNG TTAUONG TTou dlakpiveTal aTro To “0”, EXOUME

TNV ava@Aeén Tou GWTOG TOU PoUPVouU. & B¢on Tou
etmAoyéa 1Tou diakpiveTal ammd 1o oUPPBoAO 8 emiTpéTTel
TO AVANMA TOU QWTOG TOU YOUPVOU XWPIG va EXEI
€vePYOTTOINBEi KavEva BEPUAVTIKO GTOIXEIO.

To dvappa Tou PWTOG Tou Poupvou deixvel OTI O
@ouUpVvog gival o€ AsiIToupyia, TTapauével TTAVTA
QAVOPPEVO KOTA TO WACIUO.

H emAoyn Twv dia@épwyv AEITOUPYIWV TTOU UTTAPYXOUV
oTnVv Koudiva YiveTal EVEPYWVTAG OTIG BIATALEIS Kal
oTa Opyava xeipIopou TTou BpiocKovTal OTOV TTVAKO
opyavwv.

Znueiwon: Z10 TTPWTO Avapua oag cupBouAeloupe va
AEITOUPYNOETE TO POUPVO ABEIO YIa TTEPITTOU PICH WPaA
ME TO BEPUOOCTATN OTO PEYIOTO KAl PE TNV TTOPTA KAEIOTH.
Me 10 TT€POG TOU XpOVou auToU ORNOCTE TOV, AVOIETE

TNV TTOPTA KOl AEPIOTE TO XWPO. H OOWr TTOU PEPIKEG
POpEG avadueTal KATA TNV Epyacia auTh oQeiAeTal oTnv
€EATHION TWV OUCIWYV TTOU XPNOIKOTTOINBNKay yia TNV
TTPOCTOCIO TOU POUPVOU KATA TO XPOVIKO dIACTNUaA TTOU
peocoAafei peETOEU TNG TTapaywyng Kal TNG EyKaTtdoTaong
TOU TTPOIOVTOG.

(1) inpesiT

Mpoooxn: XpnoluoTroIRoTE TNV TTPWTN B€on atrd KATW
TOTTOBETWVTAG TO AITTOCUAAEKTN TTOU 0O TTOPEXETAI VIO
va OUAAEEETE XUPOUG /KAl AT, HOVO OTnV TTEPITITWGN
WNoIPATWY OTO YKPIA 1} ge GoUBRAa (uTTdpyeEl évo

o€ opiopéva JovTéAa). MNa Ta GAAa wnaoipaTa un
XPNOIMOTIOIEITE TTOTE TNV TTPWTN B€0N aTTé KATW KAl PNV
OKOUUTTATE TTOTE QVTIKEIYEVA OTN BACn Tou oUupvou
EVW POYEIPEVETE DIOTI Ba PTTOPOUCOTE VA TTPOKAAETETE
{nui€g aTo ouAATO. ToTroBETEITE TTAVTA TA OKEUN

0ag YnoiuaTog (TTUPEE, GIAM aAoupIviou, KATT.) OTn
OXApa TTOU OAG TTAPEXETAI PE TN CUOKEUR, EICNYUEVO
KatdAANAa oToug 0dnyoug Tou poUpvou.

Odnyieg xpriong

O «OoTaTIKOG»

©¢on emAoyéa kat etmAoyn peTagu 50°C kal Max
AvdaBel To @wg Tou PoUpvou Kai TiBevTal o€ AgiIToupyia
Ta BEPUAVTIKG OTOIXEIQ ETTAVW KAl KATW (NAEKTPIKES
avTIoTAo¢IG). H Bepuokpaaia, TTou TiBeTOI HECW TOU
emAoyéa BepPOaTATN, ETTITUYXAVETAI QUTOUOTA KAl
diatnpeital aTabepn aTrd T0,0pYaVO EAEYXOU (TO
BeppooTdrn). H Acitoupyia auTr) €TTITPETTEI TO PAYEIPEUT
OTTOIOCONTIOTE TPOPRAG XAPN OTO EEAIPETIKG TTITTESO
KOTOVOMNAG TNG BEpUOKPATiag.

H kdTw avriotaon ||

©¢on emAoyéa: kot emiAoyr petagu 50°C kai Max
AvdaBel TO @G Tou PoUpvou Kai TiIBeTal o€ AiIToupyia
TO KaTW BepuavTikd aToixeio. H Bepuokpaaia, TTou
TiBeTal péow Tou TTIAOYEQ BEPUOCTATN, ETTITUYXAVETAI
autéuata Kai diatnpeital otabepr). H 8éon auth
TIPOTEIVETAI VIO TO TEAEIWUA TOU YNnOoiyaTog

TPOYiUWV (O€ TAWIA) TTOU TTPOKUTITOUV ABN KAAd
wnuéva otnv em@aveia al\d ecwTepika gival aynTa,
yIa YAUKG pe eTTOKAAUYWN @poUTwV ) papueAddag, TTou
ATTAITOUV PETPIO ETTIPAVEIAKO XPWHA. ZNUEIWVETAI OTI N
AeIToupyia auTr) OV ETTITPETTEI TNV ETTITEUEN TNG PEYIOTNG
Beppokpaaiag oTo €0WTEPIKG TOu YPoupvou (250°C),
KOl OUVETTWG BEV TTPOTEIVETAI VIO WHOIKO TPOPINWV
dIaTNPWVTOG TO POUPVO TTAVTA OTN BECN aUTH, EKTOG

KI Qv TTPOKEITAI VIO KEIK TTOU aTTaiTolv BEpUOKPaTieg
XAUNAGTEPEG 1) ioeg Twv 180°C.

Emdvw avriotac [V

©¢on emAoyéa: Kat etmAoyr ueTagu 50°C kal Max
AvdaBel To @wg Tou PoUpvou, TIBETaI e AsiIToupyia To
YKPIA UTTEPUBPWV Kal yupilel To JOTEP TNG GOURBACG.

H apketd uwnAn kol duean Bepuokpaacia Tou YKPIA
ETMTPETTEI TO APECO ETTIPAVEIAKO POOOKOKKIVIOUA TWV
KPEATIKWY TTOU, EUTTOSICOVTOG TNV ATTWAEIN TWV XUPWV
(Coupi), Ta dlOoTNPEI TTIO TPUPEPQ.
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©¢on emAoyéa: kat emAoyr peTagu 50°C kal Max
AvaBel ToO @wg Tou PoUpvou, TIBETaI o€ AgIToupyia n
OITTAA avTioTaonKal Yupilel To JOTEP TNG COURAAG.

‘Eva YKPIA ueYaAUTEPO OTTO Ta oUVNBICKEVA KAl PE

ox€010 evTEAWG VEOD: N atrddo0n YNnaoiuaTog augaveral
KaTd 50%. To SITTAG YKPIA QVTIMETWTTIZEN TIG YWVIAKES
TEPIOXEG aTTouaiag BepudTNTOG.

ZNUAVTIKO: SIEVEPYNOTE TO YHOIMO OTO YKPIA HE
TNV TOPTA TOU POoUPVOU KAEIGTH, KI auTd yia va
TTETUXETE KAAUTEPQ ATTOTEAETUOTA Kal [Jia aioOnTA
egoikovounon evépyeiag (10% Trepitrou).

Me Tn xprion Twv AEITOUPYIWY TOU YKPIA TOTTOBETHOTE
1O TTAEyUa OTIG TEAEUTaiEG BEDEIg EeKIvuvTag aTTd
KATW (BAETTE TTivOKO WnoiPaTog) Kal, yia Tn cuAAoyn
TWV AITTWV KAl TNV aTTOQUYI OXNUATIOPOU KaTtrvou,
TOTTOBETEITE TOV AITTOCUAAEKTN TTOU OOG TTAPEXETAI GTO
TTPWTO £TTITTES0 ATTO KATW.

MpakTIKEG CUMBOUAEG yia TO YROIHO

WAGCIUO TwV YAUKWV

270 WAOIYO TwV YAUKWYV VO QOUPVICeTe TTAVTA O€ {e0TO
@OoUPVO, VO TTEPIPEVETE TO TEAOG TNG TTPOBEPUAVONG,
(TrepiTrou 10-15 Aemrtd). O1 Bepuokpaacies ival GUVABWG
yUpw oTtoug 160°C/200°C. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTO
KaT& TO WACIYO, yia va Pn “kabioer” 1o YAukd. O1 {Uueg
TTOU €XOUV XTUTTNOE Oev TTPETTEI va €ival TTOAU PEUOTEG,
yIO VO PNV TTapaTEiVETAI TTOAU 0 XpOVOg WNnoiuaTog.

WAGCIUO TWV WPAPIKWY KAl TWV KPEATIKWV

To kpéag TrpéTrel va Cuyilel TouhdxioTov 1 Kg. MNa va
unv oteyvwoel TTOAU. MNa Ta Aeukd KpEaTa, Ta TTOUAEPIKA
KaI TO YapIkA XPNOIUOTIOIEITE XOUNAEG BEpUoKpaaTieg
(150°C-175°C). MNa Ta KOKKIVA KPEATO TTOU TTPETTEI

va gival kKahownuéva EWTEPIKG dIaTNPWVTAG OTO
E0WTEPIKO TO XUMO, €ival KAAO va XpNOIUOTTOINCETE PIA
uWwnAn apxikn Bepuokpaacia (200°C-220°C) yia pikpd
XPOVIKO d1d0TNUA, PMEIWVOVTAG TNV KATOTTIV. [MEVIKA,

000 OYKWOEDTEPO TO WYNTO TOGO XAUNAOTEPN TTPETTEI VA
gival n Bepuokpaacia Kail TTIo TTAPATETAPEVO TO WAGIWO.
TOTTOBETATTE TO TTPOG WATIUO KPEAG OTO KEVTPO TOU
TIAEYUOTOG KAl EI0AYETE KATW ATTO TO TTAEyUa TOV
NITTOOUAAEKTN yia TNV cUAAoyr Twv AImTwv. ElodyeTe 10
TIAEYUQ YE TETOIO TPOTTO WOTE TO YaynTo va BpickeTal
OTO KEVTPO TOU PoUpvou. Av BEAETE TTEPICOOTEPN
BeppoTNTA ATTO KATW, XPNOIMOTIOINCOTE T XOUNAOTEPO
emiTeda. MNa TNV €TTITEUEN YEUOTIKWY WNTWV AAEIYTE TO
Kp€ag pe Aapdi A AiTTog KAl TOTTOBETAOTE TO £T01 WOTE VA
€ival oTo ETTAVW PEPOG.

MNa ykpiAidpiopa

lMa TG B€0€Ig AITOoUpYiag TOu YKPIA TTPOTEIVETAI VO
TOTTOOETEITE TOV ETMAOYEQ BEPUOOTATN OTO PEYIOTO OIOTI
auTn gival n kartdotaon BEATIOTNG aTTOd00NG TOU YKPIA,
TT0U BagifeTal OTNV EKTTOUTTA UTTEPUBPWY aKTivwy. AuTO
O¢ onpaivel 0TI, av XPEIAOTE, UTTOPEITE VO PEYOUAAPETE
TO WHOIPO OTO YKPIA O€ XOUNAOTEPEG ATTO TN PEYIOTN
Bepuokpaaics. Me Tn xprion Twv AEITOUPYIWV TOU

YKPIA TOTTOBETATTE TO TTAEYMA OTIG TEAEUTAIEG BETEIG
EEKIVWVTOG aTrd KATW (BAETTE TTivaka WnoipaTog) Kal, yia
TN GUAAOYI TwV NITTWV Kal TV AaTToQuUYR OXNUATIOPOU
KOTTVOU, TOTTOBETEITE TOV AITTOCUAAEKTN TTOU OOG
TTOPEXETAI OTO TTPWTO ETTITTEDO ATTO KATW.

O emiAoyéag XpOVOHETPOU TEAOUG HOYEIPEUATOG

Opiopéva povtéAa S1aBETOUV TTPOYPAUMATIOTH TEAOUG
HayelpEuaTog. MNa va To XpNOIYOTIOIEITE TTPETTEl VO
KOUPVTIOETE TO «EUTTVNTAPI» OTPEPOVTAG TOV ETTIAOYEQ
ME oXEBOV Hia TTARPN TreploTa{xpr'] apIoTEPOOTPOPO

. Katoémv, yupidovtag iow 7, BéaTe Tov emBupnTtd
XPOVO KAVOVTOG VO GUUTTEDEI JE TN OTaBEPR avapopd
TNG TTPOCOYWNG O APIBUOG TTOU AVTIOTOIXEI OTA
TTpoKaBopIouéva AETTTA, GTO TEAOG TOU TEBEVTOG XpOVOoU
€KTOG AT TNV ETTEPRACN TOU «EUTTVNTNPIOU» £XOUME TO
auTtéuaTto RnoIPo Tou QoUpvou.

Mpoooxn: yia Tn xpnoiyoTroinon Tou oUpvog g€
XEIPOKivNTN AgIToupyia, atrokAgiovtag dnAadr) Tov
TTPOYPAPPOTIOTH TEAOG pamlpépmog, TIPETTEl VO KAVETE
va ouuTtéael To oUPBoAo ) ME TN oTOBEPA avapopd
NG TTPéoOYNG.

Otav 0 poUpvog gival aBNOTOG O TTPOYPANKATIOTAG
TEAOUG PAYEIPEUATOG UTTOPET VA XPNOIUOTIOINBE WG
KOAVOVIKO XPOVOUETPO.
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Mivakag ynoipatog oTo poupvo

Oéon Tpo@n yia yayeipepa Badpog Oéon Xpovog O¢on Xpoévog
e€mAoyéa (Kg) HayeipéPaTog | TTPoBEppavong e€mIAoyéa HayEIpEPATOG
emimeda amé (AemrTd) BepuooTdrn (AemrTad)
KATW

1 Nagavia 2,5 2 5 200 45-50

ZTaTIKOG | KaveAdvia 2,5 3 5 200 30-35
ZupapIKa oyKpaTEV 2,0 3 5 200 30-35
Moaoyxapi 1,7 2 10 180 60-70
KotétrouAo 1,5 3 10 200 80-90
Mama 1,8 3 10 180 90-100
Kouvéh 2 3 10 180 70-80
Xoipivo 2,1 3 10 180 70-80
Apvdki 1,8 3 10 180 70-80
ZKOUMTIPI 1,1 2 5 180 30-40
ZKOUMTIPIG 1,5 2 5 180 30-35
MéoTpoga oTO0 AAOUNIVOXOPTO 1 2 5 180 25-30
Mitoa vatoAl 1 2 15 220 15-20
MmmokéTa Kal KouAoupdKia 0,5 3 10 180 10-15
TAapTeG KAl YAUKAG KEIK XWPIG payid 1,1 3 10 180 25-30
AAJUPE KEIK 1 3 10 180 30-35
Kéik ¢oung 0,5 3 10 160 25-30
KEIK @pouTwv 1 3 10 170 25-30

2 Balog

TOU

Poupvou TeAgiwpa ynaoiparog

3 Awaooeg Kal oouTTIEG 1 4 5 Max 8

®Poupvog | ZouPAdkia pe KaAapdpia Kai

Emdvw yapideg 1 4 5 Max 4
DIAéTO pTTaKaAIGpPOU 1 4 5 Max 10
Aaxavik@ oTo YKPIA 1 3/4 5 Max 8-10

4 Grill Mooxapioia utrpigoAa 1 4 5 Max 15-20
KoToAéreg 1,5 4 5 Max 20
Hamburger 1 3 5 Max 7
ZKOUPTIPIA 1 4 5 Max 15-20
Toot n.° 4 4 5 Max 5
271N coUBAa
Mooxdpi oTn goUBAa 1,0 - 5 Max 70-80
Koté1mouAo o1n couBAa 2,0 - 5 Max 70-80

Znueiwon: ol XpOvol YnaoipaTog gival VOEIKTIKOI Kal UTTOPEI va TPOTTOTToIoUVTal CUPQWVA UE TIG TIPOOWTTIKEG TTPOTIUACEIG. XT0 WnaiuaTa
oo grill ) aTo dITTAS grill, 0 AITTOCUAAEKTNG TOTTOBETEITAI TTAVTA OTO 1° PAPI EEKIVWVTAG ATTO KATW.

* . . .
YTTapxel HOVO OE OPIoHEVA OVTEAQ.




XpRon TG VOAOKEPAMIKNAG
ETTIPAVEING HAYEIPEUATOG

I' H k6A\a 1ToU €@apudleTal OTIG ETTEVOUOEIG APAVEI
OpIoHEVA iXvn ypAoou aTo YUaAI. [pIv XpnoIJOTIOINCETE
TN CUOKEUN, TTPOTEIVETAI VA TA ATTOPOKPUVETE PE Eva
€10IKO yIQ TN OUVTAPNGN PN OTTOSUOTIKO TTPOIOV. 2TIG
TIPWTEG WPEG AEITOUPYIaG PTTOPET va avTIANQOEiTE pIa
ooun AdoTiXou, TTou OpwG Ba eEaaviaTei ouvToua.

AvayTe Kal oBROTE TIG (WVEG
MOayEIPEPNATOG

Ma va avayete pia qwvn JOYEIPEPATOG OTPEWYTE TOV
avTiaTolxo €tmAoyéa Oe€I6aTPOPA.

Ma 1o oBnoIPo, oTPEWTE TOoV ETTIAOYEQ APIOTEPOCTPOPA
MéEXp! TO “0”.

To dvappa Tou evoelkTIKOU WTOG AEITOYPIIA EZTION
ETTIONUAiVEl OTI TOUAAXIOTOV MO €0TIA TNG ETTIPAVEINAG
HoyeIpEPATOG ival o€ AsiToupyia.

O1 TrepIOXEG HAYEIPENATOG
TNV EMQAVEIQ JAYEIPEUATOG UTTAPXOUV aKTIVOROAQ

NAEKTPIKG BepuavTikd aTtoixeia. Kard tn Asimroupyia
yivovTal KOKKIVA:

A. Meploxr payeipéPaTog e akTivoBOAa OToIXEIQ.
; B. EVOeIKTIKO QwTaKI
A (\ /\/ A BgpUOTNTOG: ETTIONUAIVEI OTI N

N Beppokpacia TNG avTioToIxng

A— ; A TIEPIOXNAG MAYEIPEUATOG Eival
— ;!:d peyahUTepn Twv 60°C, akdun
B KOl OTNV TTEPITITWON TTOU TO

aToixeio £€0Bnoe aAAG gival akéun JeoTo.

Meploxn payeipéPaTog pe akTIvoBOAa oToixEia

Ta akTivoBoAa BepuavTikd aToixeia atroteAoUvaTi atrd
KUKAIKG BepuavTIKG OTOoIXEIQ TTOU yivovTal KOKKIVA uévo
META a110 10-20 deuTePOAETITA ATTO TO AVaANMQ.

Béon Eotia xavovikt 1 Toueio

0 2Bnotd

1 YNOULO Y OPTOPLKAOVY, YOPLKDOV

) IMotdteg 6TOV AUTHO, LIVESTPESG, PULCOMLLL,
pePOOIL

3 TOVEXION YNOULATOG LEYAA®V TPOPIL®V,
HLVEGTPEG

4 YNoyo (LETPLO)

5 ¥Noyo (dvvotd)

6 Podokokkiviopa n enitevén poocpod ot
cOvTopo YpoVo

MpakTikég CUMPBOUAEG yIa T XPARON TNG ETTIPAVEIAG

MayeIpEPaTog

* Na xpnoiyoTrolEiTe KATOAPOAEG pe BAon TTITTESN Kal
MeyaAou TTaxoug, yia va gioTte BEBalol 0TI epapudlouv
TENEIQ OTN BEPPAVTIKN TTEPIOXN.

koo

* VO XPNOIYOTIOIEITE KATOAPOAES ETTAPKOUG SIAUETPOU
yla va KaAUTITOUV TTARPWG TN BEPUAVTIKA TTEPIOXA,
€701 WOTE va aglotrolouv TTARPwG Tn BepuoTnTa.

2 ag=l

* BeBaiwbeite 6TI N BAON TWV KATOAPOAWV Eival
atréAuTa OTEYVN KOl KaBapnA: n epappoyr oTIg JWVEG
payelpEéuaTog, €101, Ba gival BEATIOTN Kal TOGO Ol
KaToapoAeg 600 Kal To TTAaioIo payelipépaTtog Ba
QVTECOUV TTEPICOOTEPO.

*  ATTOQEUYETE VA XPNOIKOTIOIEITE TIG IDIEG TIG
KOTOQPOAEG TTOU XPNOIKOTTIOIOUVTAl GTOUG KAUCTHPEG
agpPiou: N ouyKEVTPWOn BePPOTNTAG OTOUG KAUCTHPES
agpiou uTTopPEl va TTapapop@wael Tn Bacon Tng
KOTOapOAQg, TTou XAVEI TNV EQAPUOYR TNG.

* Mnv a@rveTe TTOTE pia {Wvn HOYEIPEUATOG AVANMEVN
XWpPig katoapoAa dI6TI Ba pTTopouce va XaAAoEl.




NMpo@uAdgeic Kai
OUMBOUAEG

! H ouokeur| oxedIGoTnKe Kol KATOOKEUAOTNKE GUUQWVA |E
ToUG O1BvEig kavoveg ao@aleiag. Or TTPOEIDOTTOINTEIG QUTEG
TapéxovTal yia Adyoug ao@aleiag kai Tpétel va diaBaoTtouv
TIPOCEKTIKG.

Feviki ao@dAsia

O1 0dnyieg auTég 1I0XUOUV POVO YIA TIG XWPES TTPOOPICHOU
To OUPBOAC TWV OTTOIWV ATTEIKOVI{OVTOI GTO EYXEIPIDIO KOl
OTNV TIVOKIda UNTPWOU TNG CUOKEUNG.

H ouokeur| oxedIGaTNKE yia un eTayyeAUaTiki xpron oTo
E0WTEPIKO KATOIKIOG.

H ouokeur| dev eykabioTaTtal o€ EEWTEPIKS XWPO, KON KI AV O
XWPOG OKETTAZETAl, BIOTI €ival TTOAU ETTIKIVOUVO VO TV AQr|OETE
eKTEDEINEVN O€ BPOXT KOl KOKOKAIPIa.

Mnv ayyiCete Tn unxavn e TOdIA yUVA A JE Ta Xépia 1y T
o010 BpeyUéva.

H ouokeun pémrel va XpnoIPoTroIgiTal yia TO
MayeipEPa TPOQPiMWY, MOVO aTTd ATOMO EVAAIKA KOl
oUP@WVA PE TIG 0BNYiEG TTOU AVOPEPOVTAI GTO TTAPOV
eyxelpidio. Kabe dAAn xpnon (yio mapdadeiypa:
Béppavon xwpwy) gival akatdAAnAn Kai CUVETTWG
emikivduvn. O kaTaokeuaoTAg dev Propei va BewpnOei
utreBuVOG yia evdeXOpeVEG {NUIEG TTPOKAAOUMEVES
a1rd XpNoeig akaTdAAnAeg, E0QaApPEVES Kal
avopBodoteg.

To eyxeIpidio apopd pia GUGKEUN Katnyopiag 1 (Jovwpévn)

1| KaTnyopiag 2 — utrokarnyopiag 1 (evroixiopévn Yetagu dUo
EMITAWY).

Katd Tn Xprion TG OUOKEUNG To BEPUOVTIKG OTOIXEIO Kal
opIoHEVa PéEPN TNG TTOPTAG TOU PoUpPVOU KaBioTavTal
oAU Bgppd. MpooéxeTe va PNV Ta ayyileTe KOI KPATATE TO
TaSId HaKpId.

ATToQUYeTE TNV €A TOU KaAwdiou Tpo®odoaiag dAAwv
OIKIOKWV NAEKTPIKWY GUCKEUWV JE BEPUE pépn TNG CUCKEUNG.
Mn BouAwveTe Ta avoiypaTa 0EPICUOU Kal OTTaYWYAS TNG
BepuodTNTAC.

2TIG NAEKTPIKEG £0TIEG OEV TIPETTEI v TOTTOBETOUVTAI AOTABEIG
KOTOOPOAEG 1) TTOPOUOPPWHEVEG VIO VO aTTOQEUXBOUV
atuxfpaTa até avatpoTtrh. Na Tig ToToBeTeiTe aTNV EMPAVEIQ
payelipéuatog €101 WOTe ol AaBEG va €ival OTPAUPEVES TTPOG TO
E0WTEPIKO, YIA TNV ATTOQUYA XTUTTNHATWY.

Xpnoidotolgite TavTa yavTia goupvou yia va BAgeTe f va
Bydlere okeln.

Mn xpnoigotoigite EUQAEKTA UYPA (OIVOTIVEUPA, BEVEiv, KATT.)
TTAnCiov TNG GUOKEUNG GTav auTH gival O€ Xpron.

Mnv ToTToB€TEITE EUPAEKTO UNIKS GTO KATW SIAUEQIOUA i} OTO
E0WTEPIKO TOU POUPVOU: av N GUoKeun TebEi EaQvika o€
Aeitoupyia Ba utropouoe va TTapel QWTIA.

Otav n ocuokeun dev XpnaoldoTrolsital, va BeRallveaTe TTAVTO
o1l o1 €TMIAOYE(G €ival aTn Béan ..

Mn Byddete 10 BUOUO OTTO TNV NAEKTPIKA TTPICA TPABWVTAG TO
KaAwdI0, aAAG TTidvovTag To BUCUA.

Mnv kavete kaBapIouo6 1 GUVTAPNON XWPIG TTPONYOUUEVWG Va
éxete Byahel 1o BUOPA aTTd TNV NAEKTPIKA TTPICa.

>¢ mepitTwon BAAPNG, pn eTePPaiveTe O€ Kayia TEPITITWON
0TOUG E0WTEPIKOUG UNXAVIOHOUG YIa VO ETTIXEIPHOETE TNV
eTmoKeUn. ETmkoivwvAoTe We Tnv Texvikn YoaTApign.

Mnv atroB€TeTe Bapid avTikeipyeva aTnv avoixTh ToPTA TOU
(poupvou.

O1 oWTEPIKEG ETTIPAVEIEG TOU CUPTAPIOU (QV UTTAPXE!) UTTOPEI
BepuavBolv.
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* H ualokepapiki em@aveia ival avOeKTIKA OTIG PNXAVIKEG 2

KpoUoeig, waTdoo PTTopEi va payiael (1} evOEXOUEVWG va “
OTTA0El) av XTUTTNOE e aIXUnNPO avTiKeipevo, OTrwg Eva
€PYOAEIO. ZTIG TIEPITITWOEIG AUTEG, ATTOOUVOEDTE AUETWG TN
ouoKeUr atd To dikTUO NAEKTPIKOU Kal aTTeuBuvVBEiTE 0TV
YmoaThpign.

* Av n em@dveia Tou TTAaigiou payioel, GBAOTE TN CUCKEUR yIa
va atmoQeuxOei To evOEXOUEVO NAEKTPOTTANEIDG.

* Mnv gexvare 611 n Bepuokpaaia Twv (WVWV PayEIPEUOTOS
TIAPAMEVEI OPKETA UWNAN yia TOUAGXIOTOV TRIAVTQ AETTTA ETG
10 OBACOIYO.

» Na kpardte o€ Aoyikr) amdoTaon ammo TV ETIPAVEIX
JOYEIPEPATOG OTTOIOBATIOTE AVTIKEIPEVO TTOU Ba PTTopoUoE va
Aeloel, yia TTapddelyua TTAACTIKG QVTIKEIJEVA, AAOUHIVIO 1)
TTpoidvTa e uwnAr ouykévipwaon (axapng. MpoaégTe 1d1aiTepa
TIG OUOKEUATIES Kal Ta QIA oTTO TTAACTIKG 1) ahoupivio: av Ta
Eexdoete aTIG akOun CeoTéG 1) XNIOPEG ETTIPAVEIEG UTTOPET VO
TPokANBei cofapr| nuid oTnv €MIQAvEIQ.

e Mnv amobétete PeTaAAIKG avTiKeieva (uayaipia, KOUTGAIQ,
KOTTaKIa, KATT.) 0TV em@Aaveia 16T pTropei va BepuavBouv.

»  Aev TPOBALTIETAI N XPFON TNG GUOKEUAG aTTO ATopa
(oupTtrepIAQpBaVOPEVWY TwV TTAIBIWV) PE IKAVOTNTEG PUTIKEG,
aIoONTNPIOKEG 1) VONTIKEG MEIWWEVEG, OTTO ATOUA XWPIG
guTTEIpION 1) TTOU BEV Eival ECOIKEIWPEVA PE TO TTPOIOV, EKTOG KI
av grmotrTelovtal amd dTropo utrelBuvo yia TNV ao@AAEId Toug
1) TTou &ev €XOUV DEXTEI TIPOKOTAPKTIKEG 0ONYiES YO TN XProN
TNG GUOKEUNG.

* Mnv emTpémete oTa TAIdIA va TTAICOUV UE T CUOKEUNR.

AidBeon

* AiIdBeon Tou UNIKOU OUOKEUADIag: VO EQAPUOLETE TOUG
TOTTIKOUG KOVOVIGUOUG, WAOTE OI GUGKEUATIES VA ITTOPOUV Va
eTTavaypnoiyotoinolyv.

* H Eupwtraiki Odnyia 2002/96/CE yia Ta amoppidpota
NAEKTPIKWV Kal NAEKTPOVIKWY cuokeuwv (RAEE), TpofAEel
OTI 01 OIKIGKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG Oev TTpETTEl va diaTiBevTal
OTNV KAVOVIKH pOr TwV GTEPEWV AOTIKWY ATTOPPIPKATWY. OI
010Te0EI0EG OUOKEUEG TTPETTEN VO CUAAEYOVTAI XWPIOTA Yid VA
BeATioToTTONEITON TO TTOCOOTO AVAKTNONG KAl AvaKUKAWGONG
TWV UAIKWV TTOU TIG GUVBETOUV Kal va atro@eUyovTal dUVNTIKEG
{nuiEg oty uyeia kar aTo TTEPIBAANoV. To aUpBoAo Tou
dlaypappévou KaAaBiou gépeTal o€ OAa Ta TTPOIGVTA YIA VO
BupiCel TIG UTTOXPEWOTEIG XWPIGTAG CUAAOYAG.
lMa Tepaitépw TTANPOPOPIES, VIO TN CWOTH ATTOUAKPUVON
TWV OIKIOKWY NAEKTPIKWY GUCKEUWV, O KATOXOI JTTOPOUV
va ameuBuvovtal oTnv apuodia dnudaoia UTTNPEaia A 0Toug
UETOTTWANTEG.

ESoikovounon evépyeiag kail ogfacpog oTo

mepIBAAAoV

*  O¢éTovtag o€ AsItoupyia To YoUpVo aTa WPAPIa TTOU
KupaivovTal atré apyd 1o aTTOYEUNO PEXPI TIG TTPWTES TIPWIVEG
WPES, CUPPAAAETE GTNV PEIWON TOU GOPTIOU ATTOPPOPNONG
TWV ETTIXEIPAOEWY NAEKTPIKOU.

+ [porteivetal va dievepyeite Tavta Ta payeipépara POYPNOZ
EMANQ, GRILL kot GRATIN pe tTnv TopTa KAEIOTH: TO00 YIa
va TIETUXETE KOAUTEPQ ATTOTEAETATA OGO KOl YIa pIa aioBnTh
eCoikovopnon evépyeiag (10% Tepitou).

* Na diatnpeite aTTOTEAETUATIKEG KOI KABAPEG TIG TOIUOUXEG,
£101 WOTE va EQAPUOLOUV KAAG OTnv TTOPTA Kal va unv
TTpoKaAoUVTal ATTWAEIEG BEPUOTNTAG.




2UVTAPNON Kal @gpovTida

ATTOKAEIONOG TOU NAEKTPIKOU PEUPATOG

Mpiv atrod Kabe epyadia va ATTOPOVWVETE T CUCKEUN
atrd 10 BIKTUO NAEKTPIKAG TPOPODOTiag.

KaBapiouodg Tou goupvou

! Mn XpnOIJOTIOIEITE TTOTE OKOUTTEG OTHOU 1) 0€ UWNAR

TTieon yia Tov KaBapIouo TNG CUOKEUNAG.

* KaBapioTe 10 yuaAi Tng TTOPTAG HE OPOUYYAPIa Kal
MN amo&uaTIKA TTPOIOVTA KAl OTEYVWOTE YE EVa TTOVI
MaAakd. Mn xpnoiyoTrolgite UNIKA Tpaxid ) EEoTpa
akoviopéva yiati Ba utropoloav va ypaToouvioouv
TNV €MQAVEIQ Kal va TTPoKaAéoouv Bpalon Tou
yuaAiou.

o Ta eEwTepikd emoPaATWPEVA PépN A Ta avoeidwTa
KQlI Ol A\OOTIXEVIEG TOIMOUXEG MTTOPOUV va
KaBapifovTtal pe éva oouyyapdki BPeyUEVO UE
XAIapO vepd Kal oudETEPO TATTOUVI. AV OI AEKEDEG
gival UoKoAOI yia va gUYOUV XpNOIPOTIOINOTE

TTpoiodvTa €I0IKA. IMpoTeiveTal va EETTAEVETE e ApBovo

vEPO Kal VO OTEYVWVETE PETA TOV KABapIopd. Mn
XPNOIYOTIOIEITE OTTOEUOTIKEG OKOVEG ] DIABPWTIKEG
ouaieg.

* To eowTepIkG TOU PoUpPVOU KabapileTal KaTd
TIPOTIUNON K&Be popd peTd Tn Xprion, 600 civai
akoéun xAiapd. Na xpnoiyotroigite {e0TO VEPO Kal
QATTOPPUTTAVTIKO, VA CETTAEVETE KAI VO OTEYVWVETE WE
MaAakO TTavi. ATTOQEUYETE TA ATTOSUOTIKA.

* Ta ateooudp ptropouv va TTAévovTal EUKOAD cav
KQVOVIKG OKeUN, akOun Kal 0TO TTAUVTHPIO TTIATWV.

KaBapiopdg TG UAAOKEPAMIKAG

EMIPAVEIONG HAYEIPEUNATOG

! ATTopuyeTe Tn Xprion SIaBPWTIKWY A ATTOSUOTIKWYV

QATTOPPUTTAVTIKWYV, OTTWG TO TTPOIOGVTA O€ PIGAEG spray

yla barbecue kal @oUupvoug, EEAEKIOTTIKG Kal TTpoidvTa

QAVTIOKWPIAKA, T aTTOPPUTTAVTIKA 0€ OKOVN Kal Ta

oQOUYYapIa PE AEIQVTIKA ETTIQAVEIQ: UTTOPOUV VO

YPOATOOUVIOOUV QVETTAVOPOWTA TNV ETTIPAVEIQA.

* [Ma p1a KavoviKr) ouvTrPNoN, aPKEN va TNV TTAUVETE TNV
EMQPAVEID PJE BPEYHEVO TPOUYYAPI, OKOUTTICOVTAG
KOTOTTIV JE ATTOPPOPNTIKO XapPTi koudivag.

* Av 10 TTAGiCI0 E0TILOV Eival IBIAITEPA AepWHEVO, TTEPAOTE
TO UE €I0IKO TIPOIGV YIa TOV KABAPIOWG UAAOKEPAUIKWV
ETTIPAVEIWY, CETTAUVETE KAl OTEYVWOTE.

* [la va aTTOPOKPUVETE TA TTIO AVOEKTIKA UTTOAEiUpaTA
BpwHIag XpnoipoTroinoTe £va KaTdAANAo EE0TPO
(Sev TTapéxeTan). ETTEURETE HOAIG UTTOPETETE,

XWPIG va TTEPIPEVETE VO KPUWOEI N OUCKEUN,

WOTE VA TA UTTOAEIMPATA VA N OXNUATICoOuV
KpouaTeg. EmimuyxavovTal EaIpeTIKG atToTEAéTUATA
XPNOILOTTOIVTAG £VO OPOUYYAPAKI OTTO ATOAAEVIO
avo&eidwTo TUPUO- EIBIKO VIO UGAOKEPAMIKES
ETMPAVEIEG- BPEYUEVO PE CATTOUVOVEPO.

e 2 TTEPITITWON TTOU TUXAIQ OTNV ETTIPAVEIQ
HOYEIPEPATOG AILWOOUV AVTIKEIMEVA 1] UAIKG OTTWG
TIAQCTIKO 1] {Axapn, aQAaIPECTE TA AUECWG PE TO
&€0TpO, 600 akduN N em@Avela gival CEOTA.

* A@ouU kaBapioTei, JTTOPEITE va TTEPITTOINBEITE TNV

O Trivakag eAéyxou kabapiletal ammd Bpwuid kai Aitrn
ME €va pn atmmofuoTIKO 0OUYYapdKl i YE Eva JOAaKO
TTavi.

EM@Avela pe Eva €10IKO TTPOIOV yIa T cuvTHPNON Kal
TNV TTPOCTACIA: TO AOPATO PIAU TTOU QQIVEI TO TTPOIOV
QuTO TTPOCTATEUEI TNV ETTIPAVEIQ O€ TTEPITITWON TTOU
XUBEei KATI KaTd TO PayEipEPO. ZUCTHVETAI VO EKTEAEITE

e O avoteidwTog xadAuBag ptropei va AekiaoTei av
a@eOei apkeTd XPOVO O€ ETTAPN PE VEPO UE TTOAAG
aAata f) e TpoidvTa KaBapIouoU TToU TTEPIEXOUV

QwoQopo. MNporteiveTal va EETTAEVETE PE APBOVO vePO

KOl VO OTEYVWVETE ETTIMEAWG.

EAéy€Te TIG TOIMOUXEG TOU (pOUPVOU

Na eAéyxeTe TTEPIOBIKA TNV KATACTACN TNG TOIMOUXAG
yUpw a1o TNV TTOPTA TOU POUPVOU. Z€ TTEPITITWON TTOU
TaOel ¢nuId va atreuBuvBeite oTo TTANCIEOTEPO KEVTPO

TexviKAG YTTOOTAPIENG. ZUVICTATAI VA PN XPNOIMOTIOIEITE

TO QOUPVO UEXPI VO ETTIOKEUAOTEI.

AvTikaTtdoTaon TnG Auxviag ewTiocuou
TOU oupvou

1. AQoU aTTOOUVOETETE TO
@oUpPVO aTro TO NAEKTPIKO
OikTUO, BYAATE TO YUGAIVO
KOTTAKI TNG BNKNG TNG Auxviog
(BAETTE €IKOVQ).

2. ZeidwaTe TN Auyvia kai
QVTIKOTAOTAOTE TNV PE Mia
avéaAoyn: Tédong 230V, iIoxU0g
25 W, ouvdeong E 14.

3. ZavOPOVTAPETE TO KATTAKI KAl ETTOVACUVOEDTE TO
(POUPVO OTO NAEKTPIKO BIiKTUO.

TIG EPYOCIEG AUTEG PE T GUOKEUN XAlapr A Kpua.

* OuunBeite va EemAéveTe TTAVTA PE KOBaPO vePO
KO VO OTEYVWVETE ETTIMEAWG TNV ETTIPAVEIQ: TO
UTTOAEiPPaTa TTPOIGVTWY Ba pyTTopoucav, TTPAYUATI,
va dNUIoUPYNOOUV KPOUOTEG KATA TO ETTOUEVO
payeipepa.

Texvikn utTTOOTAPIEN

! Mnv TTpoo@eUyeTE TTOTE OE TEXVIKOUG UN

€£0UCI000TNUEVOUG.

F'vwoTomoINoTE:

* Tov TUTTO TG avwuaAiog

* 10 povTéAo TNG unxavng (Mod.)

* TOV apIBuo oeipdg (S/N)

AUTEG 01 TEAeuTaieG TTANpOPOpicS BpiokovTal aTnv
TOPTTENITOO XOPAKTNPIOTIKWY TTOU BPIOKETOI OTN CUCKEUR

Ewwkd mpoovta yid
KOOAPLOTNTO TOV VOAOKEPOLULKOD

ITov prope 1€ vo ToL
TPOUNOEVTE TE

ATOEVOTIKO e ABpo Kot AQHES
QLVTIKOTAGTOONG

Kotoompoto yué € dm
HoPBy ko odnpikmv
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Installation

! Before operating your new appliance please read
this instruction booklet carefully. It contains important
information concerning the safe installation and
operation of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future
reference. Make sure that the instructions are kept with
the appliance if it is sold, given away or moved.

! The appliance must be installed by a qualified
professional in accordance with the instructions
provided.

! Any necessary adjustment or maintenance must be
performed after the cooker has been disconnected
from the electricity supply.

Positioning and levelling

!t is possible to install the appliance alongside
cupboards whose height does not exceed that of the
hob surface.

! Make sure that the wall in contact with the back of
the appliance is made from a non-flammable, heat-
resistant material (T 90°C).

To install the appliance correctly:

e Place it in the kitchen, the dining room or the bed-sit
(not in the bathroom).

If the top of the hob is higher than the cupboards,
the appliance must be installed at least 600 mm away
from them.

e |f the cooker is
installed underneath a
wall cabinet, there must

HOOD |

[
0

Min. 600 mm.

. . 38| beaminimum distance
S g 2| of 420 mm between this
. S/ gf| cabinetand the top of
2 £ the hob.

——000000 O This distance should be

increased to 700 mm

if the wall cabinets are

flammable (see figure).

¢ Do not position blinds behind the cooker or less than
200 mm away from its sides.

¢ Any hoods must be installed according to the

instructions listed in the relevant operating manual.

|
|

Levelling

If it is necessary to level the appliance, screw the
adjustable feet into the places
provided on each corner of the
base of the cooker (see figure).
The legs™ fit into the slots on the
underside of the base of the
cooker.

() inbesiT
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Electrical connection
Fitting the power supply cable

To open the terminal board:

e [nsert a screwdriver into the side tabs of the terminal
board cover.

e Pull the cover to
open it.

To install the cable,
follow the instructions
below:

e Loosen the cable
clamp screw and the
wire contact screws.
! The jumpers are pre-set at the Factory for 230 V
single-phase connection (see figure).

=
=
=
=
Z
~
_
~
Z
_

230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746
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=

e To carry out the electrical connections as shown in

the figures, use the two jumpers inside the box ( see
figure - labelled “P”).
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e Secure the power supply cable by fastening the
cable clamp screw then put the cover back on.

Connecting the supply cable to the electricity mains
Install a standardised plug corresponding to the load
indicated on the appliance data plate (see Technical
data table).

The appliance must be directly connected to the mains
using an omnipolar switch with a minimum contact
opening of 3 mm installed between the appliance and
the mains. The switch must be suitable for the charge
indicated and must comply with current electrical
regulations (the earthing wire must not be interrupted
by the switch). The supply cable must be positioned
so that it does not come into contact with temperatures
higher than 50°C at any point.

Before connecting the appliance to the power supply,

make sure that:

e The appliance is earthed and the plug is compliant with
the law.

e The socket can withstand the maximum power of the
appliance, which is indicated by the data plate.

e The voltage is in the range between the values
indicated on the data plate.

e The socket is compatible with the plug of the
appliance. If the socket is incompatible with the
plug, ask an authorised technician to replace it. Do
not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power
supply cable and the electrical socket must be easily
accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced
by authorised technicians only.

! The manufacturer declines any liability should
these safety measures not be observed.

We recommend cleaning the oven before using it for
the first time, following the instructions provided in the
,Care and maintenance” section.

TABLE OF CHARACTERISTICS

Oven dimensions 32x43.5x39.5 cm

(HxWxD)
Volume 60 |
Useful .
measurements \dNédttT] 44{1620{;nm
relating to the oven P

height 8.5 cm
compartment
Voltage and
frequency see data plate
Ceramic hob
Front Left 1700 W
Back Left 1200 W
Back Right 2100 W
Front Right 1200 W
Max. ceramic hob 6200 W

consumption

Directive 2002/40/EC on the
label of electric ovens.
Standard EN 50304

ENERGY LABEL .
Natural convection energy
consumption
heating mode: Static

This appliance conforms to the
following European Economic
Community directives:
2006/95/EC dated 12/12/06
(Low Voltage) and subsequent
amendments - 2004/108/EC
dated 15/12/04
(Electromagnetic Compatibility)
and subsequent amendments -
93/68/EEC dated 22/07/93 and
subsequent amendments.
2002/96/EC

1275/2008 (Stand-by/Off mode)

C€
A
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Description of the appliance (Dmnesir

Overall view

Glass
ceramic hob
Control panel — GUIDE BA"—S
for the sliding racks
GRILL rack position 5
position 4
DRIPPING pan position 3
position 2
position 1

Adjustable foot /zf/// —— \\ Adjustable foot
/;/// //,;/\

[T —

Control panel

Electric hotplate

Thermostat Light| |Thermostat Knob
indicator light

0

() @ @@@@@

EIectrlc hotplate

Selector Knob control knobs

Timer Knob
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Start-up and use

The various functions featured with the oven are
controlled using the knobs and buttons on the control
panel.

IBefore operating the product, remove all plastic film
from the sides of the appliance.

I The first time you use your appliance, we recommend
that you set the thermostat to the highest setting and
leave the oven on for about half an hour with nothing in
it, with the oven door shut. Then, open the oven door
and let the room air. The odour that is often detected
during this initial use is due to the evaporation of
substances used to protect the oven during storage
and until it is installed.

I Only use the bottom shelf of the oven when using
the rotisserie to cook (where present). For all other
types of cooking, never use the bottom shelf and never
place anything on the bottom of the oven when it is

in operation because this could damage the enamel.
Always place your cookware (dishes, aluminium foil,
etc. etc.) on the grate provided with the appliance
inserted especially along the oven guides.

Cooking Modes
Convection Mode ___

Position of thermostat knob between 60°C and Max.
On this setting, the top and bottom heating elements
come on. This is the classic, traditional type of oven
which has been perfected, with exceptional heat
distribution and reduced energy consumption. The
convection oven is still unequalled when it comes to
cooking dishes made up of several ingredients, e.g.
cabbage with ribs, Spanish style cod, Ancona style
stockfish, tender veal strips with rice, etc. Excellent
results are achieved when preparing veal or beef-
based dishes as well (braised meats, stew, goulash,
wild game, ham etc.) which need to cook slowly and
require basting or the addition of liquid. It nonetheless
remains the best system for baking cakes as well as
fruit and cooking using covered casserole dishes

for oven baking. When cooking in convection mode,
only use one dripping pan or cooking rack at a time,
otherwise the heat distribution will be uneven. Using
the different rack heights available, you can balance
the amount of heat between the top and the bottom of
the oven. Select from among the various rack heights
based on whether the dish needs more or less heat
from the top.

Pastry Mode [—|

Position of thermostat kno: Between 60°C and Max.
The bottom heating element comes on.
This mode is ideal for baking and cooking delicate
foods - especially cakes that need to rise because
the heat coming from the bottom helps the leavening
process.
Please note that it takes a considerable amount of time
for the higher temperatures to be reached, therefore
we recommend you use the “Convection Mode” in
these cases.

]

“Top” Oven

Position of thermostat knob: Between 60°C and Max.
The top heating element comes on.

This mode can be used to brown food at the end of
cooking.

Grill "™

Position of thermostat knob: Max

The top central heating element comes on.

The extremely high and direct temperature of the grill
makes it possible to brown the surface of meats and
roasts while locking in the juices to keep them tender.
The grill is also highly recommended for dishes that
require a high temperature on the surface: beef steaks,
veal, rib steak, filets, hamburgers etc...

Some grilling examples are included in the “Practical
Cooking Advice” paragraph.

The oven light

Set knob to the #= symbol to turn it on. It lights the
oven and stays on when any of the electrical heating
elements in the oven come on.

Thermostat Light

This light indicates that the oven is heating. When it
turns off, the temperature inside the oven has reached
the setting made with the thermostat knob. At this
point, the light will turn on and off as the oven maintains
the temperature at a constant level.

&
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Practical Cooking Advice

When cooking in the oven, use only one dripping pan
or rack at a time. Select from among the top or bottom
rack heights based on whether the dish needs more or
less heat from the top.

Cooking Fish and Meat

When cooking white meat, fowl and fish, use
temperature settings from 180 °C to 200 °C.

For red meat that should be well done on the outside
while tender and juicy in the inside, it is a good idea to
start with a high temperature setting (200°C-220°C) for
a short time, then turn the oven down afterwards.

In general, the larger the roast, the lower the
temperature setting. Place the meat on the centre of
the grid and place the dripping pan beneath it to catch
the fat.

Make sure that the grid is inserted so that it is in the
centre of the oven. If you would like to increase the
amount of heat from below, use the low rack heights.
For savoury roasts (especially duck and wild game),
dress the meat with lard or bacon on the top.

Baking Cakes
When baking cakes, always preheat the oven and do

not open the oven door during baking to prevent the
cake from dropping.

() inbesiT

Using the Girill

Use the ™| “grill” mode, placing the food under the
centre of the grill (situated on the 3rd or 4th rack form
the bottom) because only the central part of the top
heating element is turned on.

Use the bottom rack (1st from the bottom), placing
the dripping pan provided to collect any sauce and/or
grease and prevent the same from dripping onto the
oven bottom.

When using this mode, we recommend you set the
thermostat to the highest setting. However, this does
not mean you cannot use lower temperatures, simply
by adjusting the thermostat knob to the desired
temperature.

Using the cooking timer

1. To set the buzzer, turn the COOKING TIMER knob
clockwise almost one complete revolution.

2. Turn the knob anticlockwise to set the desired time:
align the minutes shown on the COOKING TIMER knob
with the indicator on the control panel.

3. When the selected time has elapsed, a buzzer
sounds and the oven turns off.

4. When the oven is off the cooking timer can be used
as a normal timer.

! To use the oven manually, in other words when you
do not wish to use the end of cooking timer, turn the
COOKING TIMER knob until it reaches the ! symbol.

17



ﬁ Oven cooking advice table

Selector knob |Food to be cooked Weight| Cooking rack | Preheating time | Thermostat| Cooking
setting (in kg) | position from (minutes) knob time
bottom setting (minutes)
1 Convection |Duck 1 3 15 200 65-75
Roast veal or beef 1 3 15 200 70-75
Pork roast 1 3 15 200 70-80
Biscuits (short pastry) - 3 15 180 15-20
Tarts 1 3 15 180 30-35
Lasagne 1 3 10 190 35-40
Lamb 1 2 10 180 50-60
Mackerel 1 2 10 180 30-35
Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Cream puffs 0.3 3 10 180 30-35
Sponge-cake 0.5 3 10 170 20-25
Savoury pies 1.5 3 15 200 30-35
2 Pastry Raised Cakes 0,5 3 15 160 30-40
Mode Tarts 1 3 15 180 35-40
Fruit cakes 1 3 15 180 50-60
Brioches 0,5 3 15 160 25-30
3 Top Oven Browning food to - 3/4 15 220 -
perfect cooking
4 Grill Soles and cuttlefish 1 4 5 Max 8-10
Squid and prawn
kebabs 1 4 5 Max 6-8
Cod filet 1 4 5 Max 10
Grilled vegetables 1 3/4 5 Max 10-15
Veal steak 1 4 5 Max 15-20
Cutlets 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers 1 4 5 Max 7-10
Mackerels 1 4 5 Max 15-20
Toasted sandwiches n.° 4 4 5 Max 2-3
With rotisserie (where
present)
Veal on the spit 1.0 - 5 Max 80-90
Chicken on the spit 1.5 - 5 Max 70-80
Lamb on the spit 1.0 - 5 Max 70-80

NB: cooking times are approximate and may vary according to personal taste. When cooking using the grill, the
dripping pan must always be placed on the 1st oven rack from the bottom.
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Using the glass ceramic hob (Dnpesit

! The glue applied on the gaskets leaves traces of
grease on the glass. Before using the appliance, we
recommend you remove these with a special non-
abrasive cleaning product. During the first few hours
of use there may be a smell of rubber which will
disappear very quickly.

Switching the cooking zones on and off

To switch on a cooking zone, turn the corresponding
knob in a clockwise direction.

To switch it off again, turn the knob in an anticlockwise
direction until it is in the “0” position.

If the COOKING ZONE ON indicator light is lit, this
shows that at least one pf the cooking zones on the
hob is switched on.

Cooking zones
The hob is equipped with electric radiant heating

elements. When they are in use the following items on
the hob become red.

A. The cooking zone
A__f.\ “ )|, withradiant heating elements.
\ 7 B. The residual heat
a L, N indicator light: this indicates
o/ that the temperature of the

i corresponding cooking zone is

greater than 60°C, even when
the heating element has been switched off but is still
hot.

Cooking zones with radiant heating elements.
The circular radiant heating elements become red 10 -
20 seconds after they have been switched on.

Setting |Normal or Fast Plate

0 Off

1 Cooking vegetables, fish

Cooking potatoes (using steam) soups,

2 chickpeas, beans.

3 Continu.ing the cooking of large quantities of
food, minestrone

4 For roasting (average)

5 For roasting (above average)

6 For browning and reaching a boil in a short

time.

Practical advice on using the hob
e Use pans with a thick, flat base to ensure that they
adhere perfectly to the cooking zone.

b edihmnd

e Always use pans with a diameter that is large
enough to cover the hotplate fully, in order to use all
the heat produced.

e Always make sure that the base of the pan is
completely clean and dry: this ensures that the pans
adhere perfectly to the cooking zones and that both
the pans and the hob remain effective for a longer
period of time.

e Avoid using the same cookware that is used on gas
burners: the heat concentration on gas burners may
have warped the base of the pan, causing it not to
adhere to the surface correctly.

e Never leave a cooking zone switched on without a
pan on top of it, as doing so may cause the zone to
become damaged.
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Precautions and tips

! This appliance has been designed and manufactured in
compliance with international safety standards.

The following warnings are provided for safety reasons and must
be read carefully.

General safety

These instructions are only valid for the countries whose
symbols appear in the manual and on the serial number
plate located on the appliance.

The appliance was designed for domestic use inside the
home and is not intended for commercial or industrial use.
The appliance must not be installed outdoors, even in
covered areas. It is extremely dangerous to leave the
appliance exposed to rain and storms.

Do not touch the appliance with bare feet or with wet or
damp hands and feet.

The appliance must be used by adults only for

the preparation of food, in accordance with the
instructions outlined in this booklet. Any other use of
the appliance (e.g. for heating the room) constitutes
improper use and is dangerous. The manufacturer
may not be held liable for any damage resulting from
improper, incorrect and unreasonable use of the
appliance.

The instruction booklet accompanies a class 1 (insulated)
or class 2 - subclass 1 (recessed between 2 cupboards)
appliance.

Do not touch the heating elements or certain parts of

the oven door when the appliance is in use; these parts
become extremely hot. Keep children well away from the
appliance.

Make sure that the power supply cables of other electrical
appliances do not come into contact with the hot parts of
the oven.

The openings used for the ventilation and dispersion of
heat must never be covered.

Do not use unstable or misshapen pans on the cooking
zones; this will help to avoid accidental spills. Make sure
pan handles are turned towards the centre of the hob in
order to avoid accidental burns.

Always use oven gloves when placing cookware in the
oven or when removing it.

Do not use flammable liquids (alcohol, petrol, etc...) near
the appliance while it is in use.

Do not place flammable material in the lower storage
compartment or in the oven itself. If the appliance is
switched on accidentally, it could catch fire.

Always make sure the knobs are in the e position when the
appliance is not in use.

When unplugging the appliance, always pull the plug from
the mains socket; do not pull on the cable.

Never perform any cleaning or maintenance work without
having disconnected the appliance from the electricity
mains.

If the appliance breaks down, under no circumstances
should you attempt to perform the repairs yourself.

Repairs carried out by inexperienced persons may cause
injury or further malfunctioning of the appliance. Contact
Assistance.

¢ Do not rest heavy objects on the open oven door.

e The internal surfaces of the compartment (where present)
may become hot.

e The glass ceramic hob is resistant to mechanical shocks,
but it may crack (or even break) if hit with a sharp object
such as a tool. If this happens, disconnect the appliance
from the electricity mains immediately and contact a
Service Centre.

¢ |f the surface of the hob is cracked, switch off the
appliance to prevent electric shocks from occurring.

¢ Remember that the cooking zones remain relatively hot for
at least thirty minutes after they have been switched off.

e Keep any object which could melt away from the hob, for
example plastic and aluminium objects, or products with
a high sugar content. Be especially careful when using
plastic film and aluminium foil or packaging: if placed on
surfaces that are still hot, they may cause serious damage
to the hob.

¢ Do not place metal objects (knives, spoons, pan lids, etc.)
on the hob as they may become hot.

¢ The appliance should not be operated by people
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capacities, by inexperienced individuals or
by anyone who is not familiar with the product. These
individuals should, at the very least, be supervised by
someone who assumes responsibility for their safety or
receive preliminary instructions relating to the operation of
the appliance.

¢ Do not let children play with the appliance.

Disposal

¢ \When disposing of packaging material: observe local
legislation so that the packaging may be reused.

e The European Directive 2002/96/EC relating to Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE) states that
household appliances should not be disposed of using
the normal solid urban waste cycle. Exhausted appliances
should be collected separately in order to optimise
the cost of re-using and recycling the materials inside
the machine, while preventing potential damage to the
atmosphere and to public health. The crossed-out dustbin
is marked on all products to remind the owner of their
obligations regarding separated waste collection.

For further information relating to the correct disposal of
exhausted household appliances, owners may contact the
public service provided or their local dealer.

Respecting and conserving the environment

e You can help to reduce the peak load of the electricity
supply network companies by using the oven in the hours
between late afternoon and the early hours of the morning.
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Care and maintenance

Switching the appliance off

Disconnect your appliance from the electricity supply
before carrying out any work on it.

Cleaning the oven

! Never use steam cleaners or pressure cleaners on

the appliance.

e Clean the glass part of the oven door using a
sponge and a non-abrasive cleaning product, then
dry thoroughly with a soft cloth. Do not use rough
abrasive material or sharp metal scrapers as these
could scratch the surface and cause the glass to
crack.

e The stainless steel or enamel-coated external parts and
the rubber seals may be cleaned using a sponge which
has been soaked in lukewarm water and neutral soap.
Use specialised products for the removal of stubborn
stains. After cleaning, rinse and dry thoroughly. Do not
use abrasive powders or corrosive substances.

e The inside of the oven should ideally be cleaned after
each use, while it is still lukewarm. Use hot water and
detergent, then rinse well and dry with a soft cloth. Do
not use abrasive products.

e The accessories can be washed like everyday
crockery, and are even dishwasher safe.

e Dirt and grease should be removed from the control
panel using a non-abrasive sponge or a soft cloth.

e Stainless steel can be marked by hard water that
has been left on the surface for a long time, or by
aggressive detergents that contain phosphorus. We
recommend that the steel surfaces are rinsed well
then dried thoroughly.

Inspecting the oven seals

Check the door seals around the oven regularly. If the
seals are damaged, please contact your nearest After-
sales Service Centre. We recommend that the oven is not
used until the seals have been replaced.

Replacing the oven light bulb

1. After disconnecting the oven from the electricity mains,
remove the glass lid covering the
lamp socket (see figure).

2. Unscrew the light bulb and
replace it with a similar one:
voltage 230 V, wattage 25 W, cap
E 14

3. Replace the lid and reconnect
the oven to the electricity supply.

() inbesiT

Cleaning the glass ceramic hob

! Do not use abrasive or corrosive detergents (for
example, products in spray cans for cleaning barbecues
and ovens), stain removers, anti-rust products, powder
detergents or sponges with abrasive surfaces: these may
scratch the surface beyond repair.

e |tis usually sufficient simply to wash the hob using a
damp sponge and dry it with absorbent kitchen roll.

e [f the hob is particularly dirty, rub it with a special glass
ceramic cleaning product, then rinse well and dry
thoroughly.

e To remove more stubborn dirt, use a suitable scraper
(this is not supplied with the appliance). Remove spills
as soon as possible, without waiting for the appliance
to cool, to avoid residues forming crusty deposits. You
can obtain excellent results by using a rustproof steel
wire sponge - specifically designed for glass ceramic
surfaces - soaked in soapy water.

e |f plastic or sugary substances have accidentally been
melted on the hob, remove them immediately with the
scraper, while the surface is still hot.

e Once itis clean, the hob may be treated with a special
protective maintenance product: the invisible film left
by this product protects the surface from drips during
cooking. This maintenance should be carried out while
the appliance is warm (not hot) or cold.

e Always remember to rinse the appliance well with clean
water and dry it thoroughly: residues can become
encrusted during subsequent cooking processes.

Glass ceramic hob cleaners |Available from

Window scraper Razor blade |DIY Stores

scrapers

Replacement blades DIY Stores,
supermarkets,
chemists

COLLO luneta

Boots, Co-op stores,

HOB BRITE department stores, Regional

Hob Clean Electricity Company shops,

SWISSCLEANER supermarkets
Assistance

! Never use the services of an unauthorised technician.
Please have the following information to hand:

e The type of problem encountered.
e The appliance model (Mod.).

e The serial number (S/N).
The latter two pieces of information can be found on the

data plate located on the appliance.
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MoHTax

! BaXkHO COXpaHUTb AaHHOEe PyKOBOACTBO AMsi ero
nocnegyroLmx KoHcynstauun. B crniyyae npogaxu,
nepegayv unu nepeesga NpoBepbTe, YTOOLI JAHHOE
PYKOBOACTBO COMPOBOXAANo u3genve.

! BHMMaTeneHO NpodnTanTe MHCTPYKLUUN: B HUX
cofepxXaTcsi BaxHble CBeIeHNs1 00 yCTaHOBKe,
akcnnyaTtaumm 1 6e3onacHoCT n3genus.

! YcTaHoBKa nsgenusa nponsBoguTCsl B COOTBETCTBUN
C AaHHBbIMN UHCTPYKUMAMM KBANMMULMPOBAHHLIMM
cneumnanucTamu.

! [Tiobas onepauus no perynaumm unm TEXHNYECKoMy
06CnyXMBaHWIO AOMKHA MPOU3BOANTLCS TOMBKO
nocne oTcoeaMHEHNs1 KyXOHHOW NINTbI OT CETU
3MNEKTPONUTaHNUS.

PacnonoxeHue u HUBeInnMpoBKa

! i3apenve mMoxeT ObITb YCTaHOBJI1EHO pAaoM C
KYXOHHbIMW 3rneMeHTaMu, BbICOTa KOTOPbIX HE
npesBbllIaeT NOBEPXHOCTb BapOHHOVI naHenu.

! MpoBepbTe, YTOOLI CTEHA, K KOTOPOW Npuneraet
3a4Hsa YacTb usgenus, bbina n3 HEBO3ropaemoro
maTtepuana u yctonumson k Tenny (T 90°C).

[MpaBunbHbLIN NOPAAOK MOHTaXa:

* n3genve MoxeT OblTb YCTaHOBMEHO Ha KyXHe, B
CTONOBOW MM B OAHOKOMHATHOW KBapTupe (He B
BaHHOWN KOMHaTe);

* ecnu Bapo4Hasi NaHesb KyXOHHOW NINUTbI Bbille
KYXOHHbIX 3M1EMEHTOB, HEOOXOAUMO OTOABUHYTL UX
OT NMIUTbI Ha paccTosiHue He MmeHee 600 MMm.

* ©CInV KyXOHHas nnuTa ycTaHaBnMBaeTCcs nog,
HaBeCHbIM LLUKad)OM, OH AOMKEH pacnonaratbCs Ha

BblcOTe He MeHee 420
HOOD | MM OT NOBEPXHOCTY
_ — BapOYHOI NaHenu.
Min. 600 mm. 23 OTO paccTosiHue
g £ 3|  OMKHO BbiTb 700MM,
8§ g E.% €Cnn HaBeCHble
£ g 8 LKadbl BbIMNOSTHEHbI
ff 13 BO3ropaemoro

———20000°09 © martepuana (cm.

PUCYHOK);

* He 3anpasnaunTe
3aHaBECKM 3a KyXOHHYIO NAUTY 1 He NpubnwmkanTe mnx
Ha paccTtosiHe meHbLue 200 MMm.

* BO3MOXHasl KyXOHHAs BbITSXKKa JOMKHA ObiTb
YyCTaHOBMEHA B COOTBETCTBUUN C MHCTPYKLMAMMY,
NpvBeaEHHbIMN B TEXHNYECKOM PYKOBOACTBE K
BbITSIKKE.

HuBenupoBka

Mpn HeobxogmmocTn
BbIPOBHSTb U3JENUe BKPyTUTE
B creunanbHble OTBEPCTUS MO
yrnam B OCHOBaHUMU KyXOHHOW
NNUTbI NpUnararLmnecs
HVBENMPOBOYHbBIE HOXKU (CM.
PUCYHOK).

() inbesiT

MpunararoLmecs HoXKN* -
BCTaBMNAOTCA MO OCHOBaHME “
KYXOHHOW NInTbI.

< R

'““m

Mﬂ"

AnekTpu4yeckoe NoaKnyYeHne
NoacoennHeHne ceTeBOro WHypa

MopsinoK OTKPbIBAHUSA 3AXKMMHOW KOPOOKN:

[Mpn nomMoLLmM OTBEPTKM NpUnogHNMuUTE 6OKOBbIE
LUMOHKM KPbILLKA 32>KUMHON KOPOOKU;

* [loTaHnTe n oTkponTe
KPBILLKY 32>KUMHOM
KOpOOKM.

iy

T

[NopcoeanHuTe ceteBon
LWHYp cneayowmm obpasom:
* OTBMHTUTE BUHT KabenbHOro 3axvmMa v BUHTbI
KOHTaKTOB
! pabpuryHasa ycTaHOBKa NepeMbl4eK COOTBETCTBYET
MoHopasHomy coeamHennto 230 B (cm. cxemy).

230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

+ N L
@L‘E_‘“D@‘ﬁ“lﬁ@ﬁ
0@ 0 p@®1| [o@0

* [ONS OCYLLECTBMNEHUS AMEKTPUHECKNX COEQUHEHU,
rokasaHHbIX Ha cxeMax, UCMomnb3ynTe
[Be NepeMbIYkM, PacronoXeHHbIe BHYTPU
coeanHUTENbHOM KOPOBKK (cM. cxemy - ccbirika “P’).

P
m— — SV
® N L1 7X

® 1®0] n@| E@D\
[ | \\1_
= L2 L3

*
MmeeTcs TONbKO B HEKOTOPbIX MOAENSX.
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400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
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400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
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* 3adMKCHpynTe CETEBOW LLHYP B CreLmanbHOM
KabenbHOM 3aXKMMe U 3aKPOWTE KPbILLIKY.

NMoacoenuHeHne npoBoaa anekTponpubopa K ceTu
3AneKTponuTaHua

YcTaHOBWTE Ha CeTeBOW LLUHYP HOPMarnu3oBaHHY0
LUTENCENbHYI0 BUMKY, pacYMTaHHYIO Ha Harpyaky,
yKa3aHHYH Ha nacrnopTHow Tabnuuke nsgenus (cm.
mabnuyKy ¢ mexHU4eCcKUMU OaHHbIMU).

B cnydae npsAMoro nogknoveHns K cetu
AMNEKTPONUTaHNSA MEXAY KYXOHHOW NAUTOW 1

ceTbio HeobxoAMMO YCTaHOBUTL MYSETUMONSAPHbIN
BbIKMOYaTenb ¢ MUHUMarbHbIM PacCTOSIHUEM

MeXAy KOHTakTaMn 3 MM, pacyMUTaHHbIN Ha AaHHYO
HarpysKky 1 COOTBETCTBYIOLLMIA AENCTBYIOLLM
HOopMaTMBaM (BbIKMOYaTENb HE A0MKEH pa3MblKaTb
npoBof 3asemneHuns). CeTeBon WHYpP AOMKEH ObITb
pacnonoxeH Takum o6pasom, 4Tobbl HU B OOHON
TOYKe ero Temnepartypa He npesblllana Temnepartypy
nometleHus 6oree yem Ha 50°C.

Mepen nogcoegnHeHnem CeTeBOro LLHYpa npoBepsTe

cnegytollee:

* ceTeBas poseTka JorkHa BbITb coeanHeHa ¢
3a3eMrieHneM 1 COOTBETCTBOBATbL HOPMaTVBaM;

* ceTeBas po3eTka AormKkHa bbITb paccuntaHa Ha
MaKCUMarnbHY NoTpebnaemMyo MOLLHOCTb M3aenus,
YKa3aHHy Ha NacnopTHOM Tabnunuyke;

* HanpspkeHue 1 YyacTtoTa ToKa CeTU AOMMKHbI
COOTBETCTBOBATb ANEKTPUYECKUM AAHHBLIM U30Eenus;

* ceTeBas po3eTKa JOmKHa OblTb COBMECTUMA CO
LITEeNncenbHON BUKON uagenus. B npotueBHoM
crnyvae 3aMeHUTe Po3eTKy UMK BUIKY; He
ncnonb3ynTe yoMHUTENN NN TPONHUKK.

! U3pgenne gomkHO BbITb yCTAHOBMEHO Taknm obpasom,
4YTOObI CETEBOMW LLHYP 1 CeTeBas po3eTka Obinn nerko
OOCTYMHBI.

! CeTeBoW LWHYP N34eNusa He AOMMKEH BbITb COTHYT Mnm
cxar.

! PerynspHo npoBepsiTe COCTOSIHNE CETEBOIO LUHYpa
1 Npy HEOBXOAMMOCTM NopyYanTe ero 3aMeHy TOSbKO
YNONTHOMOYEHHbBIM TEXHUKAaM.

! npOM3BO.C|,I/ITe.I1b He HeCceT OTBETCTBEHHOCTU 3a

nocneacTBus HecobnroaeHust nepe4vyucrieHHbIX

Bbllle Tpe6oBaHMWNA.

PekomeHgyeM npounctuTb AyXoBon LWKad nepeq
Ha4anom ero aKcnfyaTaummn, cnegyst UHCTPYKUMAM,
npuBegeHHbIM B naparpade «ObcnyxunsaHve n yxogy.

W3penve: AnekTpuyeckas nnuta
Toprosasi Mapka: i

ToproB.bIli 3HaK U3rOTOBUTENS: Dmnoesn

Mogen: KN6C12A/GR
W3roToButens: Indesit Company
CTpaHa-n3rotoBuTenNb: Monblwa

[abapuTHblE pa3mepbl AyXOBOro

wkacha / OBem: 32x43,5x39,5 cm / 60n
HomuHanbHoe 3HaveHne

HanpsXEHNs ANEKTPONUTaHNS UNn 230/ 400 V 3N ~

AnanasoH HanpsXxXeHusa

YcnoBHoe o603HayeHne poda
ONEKTPUYECKOro Toka unu
HOMWHanbHasa 4acToTa nepeMeHHoro
TOKa

50/60Hz

Knacc 3awwuTbl OT nopaxeHns
ANeKTpU4eCcKnm TOKOM

Knacc zawuthbi |

Knacc aHepronotpebnexus

B

TABMNYKA C SNEKTPUYECKUMN
OAHHBIMA

[vpektvea 2002/40/CE 06 aTukeTkax
3MEKTPUYECKMX JyXOBbIX LKAOB.
HopmaTtus EN 50304

Pacxof aneKTpo3Heprum npu HaTypanbHON
KOHBEKLMW (DYHKLMS HarpeBaHus::
TpaauumoHanbHas:

ool i

A0 TT

B cnyyae HeobxogumocTu
nony4eHns nHcopmaLum no
cepTuduKkaTam CooTBETCTBUS Unn
nony4eHns Konuit cepTudukaTon
COOTBETCTBYUS HA AaHHYI0 TEXHUKY,
Bbl MOXeTe 0TnpaBuMTb 3anpoc no
3NeKTPOHHOMY agpecy
cert.rus@indesit.com.

[vpektvea EC: lupektnea EC: 2006/95/EC ot
12/12/06 (Huakoe HanpsxeHue) ¢
nocneayrWMMmu n3ameHernamm — 2004/108/EC
ot 15/12/04 (SnekTpomarHutHas
COBMECTUMOCTb) C NOCNeAyWnMmn
n3meHeHusmm —90/68/CEE ot 22/07/93 ¢
nocneaylowmMm nameHeHusamm — 2002/96/EC.
1275/2008 (Stand-by/ Off mode)

[laTy npousBoAcTBa fAaHHON TEXHUKM
MOXHO NOMYYUTb U3 CEPUITHOTO
HOMepa, PacrosioXeHHOro Moj,
WTPMX-koAOoM (S/N XXXXXXXXX *
XXXXXXXXXXX), cnegytowmm
obpasom:

- 1-as undpa B S/N cooTBETCTBYET NOCNEAHe
umdpe roga,

- 2-as1 1 3-9 undopel B S/N - nopsiakoBoMy
HOMepy MecsiLia roaa,

- 4-asi v 5-as undpbl B S/N - yncny
ornpefeneHHoro Mecsiia v roga.

Indesit Company S.p.A.

MpoussoauTtens: Buane A. Mepnonu 47, 60044, ®abpuaHo (AH),
Utanus
WmnopTep: 000 "Unpesut PYC"

C Bonpocamu (B Poccum)
obpalaTtbcs no agpecy:

0o 01.01.2011: Poccus, 129223, Mockea,
Mpocnekt Mupa, BBLI, naB. 46

¢ 01.01.2011: Poccusi, 127018, Mockea, yn.
[BuHues, fom 12, kopn. 1

Kepamuyeckas BapoyHasi naHenb

MepenHas nesas 1700 Bt

3agHas nesas 1200 Bt

3agHsasa npasas 2100 Bt

MepegHas npasasa 1200 Bt

Makc. nornowaemasi MOLLHOCTb KEpaMUYeCKUMU
Bapo4HbIMK naHensamm 6200 BT
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OnucaHue nsgenus (i) inpesit

Oowun BUA,

Creknokepamuyeckas I
Bapo4Has naHesnb

MaHenb ynpaBneHns —— — HAMPABNAKOLWUE
[ONS NPOTUMBEHEN N peLleTok

nonoxeHue 5
nonoxeHue 4
nonoxexHue 3
nonoxeHwue 2
nonoxexHwue 1

PELUETKA

NMPOTUBEHDb

Perynupyemas Hoxka Perynupyemas Hoxka

NMaHenb ynpaBneHus

CBeToBOW MHANKATOP PykonATka Bribopa CseToBOM MHAMKATOP
TepmMoCcTaTa AyxXoBoro Temneparypsbl dPYHKLMOHNPOBAHUA
wkadpa 3NeKTPUYECKNX KOHOPOK
| |
oo ~ - oL = =
/5) ) 20 ] o o

PykoAaTka Bb|6opa

dyHKL A OyXOBOIro
wkadpa

PyKoATKN aneKkTpuyeckmx
KOH(OPOK
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BknroyeHue m JKCnnyartauus

BbIGop pa3anuyHbiX yHKLUIA KyXOHHON NANTbI
NPOU3BOAMTCSH MPY NOMOLLY PYKOSATOK U PErYNATOPOB,
PacnonoXeHHbIX Ha NAaHenn ynpaeneHns KyXOHHON
nAnTbI .

BHumaHume: lNepen Havanom skcnnyatauum
HeobXxoaMMO CHATb NIEHKY, HAaKNEeeHHYH ¢ OOKoB
nsgenus.

BHumaHume: [Npu nepBom BKIIHOYEHUN OYXOBOrO LWKada
pekomMeHayeM NpoKanuTb ero npuMepHo B TeveHne 30
MWHYT NPV MakcumarbHOW TeMnepaType 1 C 3aKpbITow
asepuen. Mo ncreveHnn 30 MUHYT BbIKITHOYUTE OYXOBKY,
OTKpOWTE ABEepLY M NPOBETPUTE NomeLleHre. 3anax,
KOTOPbI MOXET NOSBUTBLCS B NpoLecce 3TOM onepaumu,
obpasyeTcs B pesynsrare ncnapeHusl BeLecTs,
MCMNOnb30BaHHbIX AN NPeAoXpPaHeHNUs OyXOBKN B
nepuoA oT ee NPON3BOACTBA 0 YCTaHOBKW.
BHumaHme: YctaHoBMTE Npunararowmincsa NnpoTMBEHb
ansa cbopa coka u/vunm xupa Ha caMblil HUKHUIA
YPOBEHb TOMbLKO B CryYyae UCMonb30BaHUSA OyHKLUN
rpunb nnu Beptena (MMeLLMXCs TONbKO B HEKOTOPbIX
mMogensx). Ans opyrnx yHKUMIA HUKOrga He
NCNOMb3yNTe Cambli HKHUIN YPOBEHb M HUKOTAA He
nomMeLlanTe HUKaKnx NpeaMeToB Ha AHO AYXOBOro
wkadpha B npouecce NpuUroToBreHUs, Tak Kak 310
MOXET NOBPeAnTb €ro aManvMpoBaHHOE MOKPbITHE.
Bcerga ctaBbre Bally nocygy 4ns npurotoBrneHus
ontog (»kapoBHMW, anNtOMUHUEBBIE NIUCTBI U T.4.) HA
npunararoLLytoCst peLleTKy, YCTaHOBNEHHYIO Ha
OMOpPHbIE HanpaensoLLME OYXOBKN.

I'IporpaMMbl npuroToBrieHunA

CraTtnyeckasa oyxoBKa —

MonoxeHue pykosiTkm TepmocTara: Mexay 60°C n
Makc.

B aTOM nonoxeHun BkrovaroTca Asa

HarpeBaTerbHbIX ANIeMEHTA: HKHUIN 1 BEPXHUN.

OT0 TUNMYHas«babyLuKnHa» OyxoBKa, KoTopas,
ogHako, Oblna ocHalleHa OTIIMYHOM CUCTEMOM
TepMopacnpeaeneHns 1 No3BoNseT COKPaTUTb Pacxoq
anekTpoaHeprun. Ctatnyeckas AyxoBka OCTaeTcs
HenpeB30MAEHHOW AN NpurotosneHune 6niog ¢

OBYyMSA 1 bonee nHrpegueHTaMmm, CoCTaBnAnLL MMM
eavnHoe 6o, Takux, HanpuMMep, Kak: kamnycra co
CBUHbIMW pebpamu, Tpeca No-ncnaHcku, Tpecka no-
aHKOHETaHCKM, KyCOYKN TENMATUHBI C PUCOM U T.4.
OTnnYHBIN pesynbTaT Nnofy4YaeTcsa npu NpUrotToBNeHNn
MSACHbIX O6Mto4 U3 TENSATUHBI UK FTOBAAUHBI, TaKMX

KaK: TyLleHOoe MSICO, MSICHOE pary, rynsw, 6noga

N3 OMYK, CBMHOM OKOPOK U hunenHas 4acTb

CBUHWHBI U T.4., TPEOYOLNX MEANEHHOIO TyLLEHUS

C MOCTOSAHHOWN MOSIMBKOW COKOM OT »apku. Takasi
cucTeMa ocTaeTcst ONTUManbHOM A1 KOHAUTEPCKOWN
BbINEYKW, ANs NPUTOTOBMEHNS OPYKTOB U AN TyLEHUS
B CreumanbHbIX 3aKpbITbIX eMOCTAX 4115 OyXOBKU. B
npouecce NpUroToBrneHns 6nog B CTaTUHECKON OyXOBKe

*
MmeeTcs TONMbKO B HEKOTOPbIX MOAENSX.

MCMOorb3ynTe TOMNbKO OAVH YPOBEHb, TaK Kak npu
OoAHOBPEMEHHOM UCMOSIb30BaHNN HECKOJIbKNX ypOBHel7|
nonyyaetcsi nnoxoe TepMmopacnpegenexmve. Micnonbays
pasHble UMEOLNECS YPOBHM, MOXHO pacrnpeienuTb
Kap Mexay BEpXHEn 1 HUXKHEN YacTbio AyXOBOro
wkadpa. Ecnun ans npurotoeneHus kakoro-nvbo 6ntoaa
TpebyeTtcsa 6OMbLUNIA XXap CHU3Y UMK CBEPXY, cneayeT
MCnosib30BaTb COOTBETCTBEHHO HMXXHUNE UM BEPXHUE
YPOBHMU.

Kon.qmepcxaﬂ BblMNe4vkKa I—l

MonoxeHune pykosiTkm TepmocTata : Mexay 60°C n
Makc.

BkrntoyaeTcs HWXKHUIA HarpeBaTernbHbIA 3MEMEHT.
OaHHas dyHKUMS NpeaHasHadYeHa ans npurotoBneHust
AenvikaTtHbIX 6o, TakMx Kak KOHAUTepCKas BbiMeyka,
Tpebylollan nogbema TecTta, YeMy cnocobecTByeT
Bbl€NeHNe Tenna cHuay.

XoTuM 0BpaTnTh Balle BHMUMaHWE Ha TO, YTO AN
JOCTWxXeHUs1 Gonee BbICOKMX TemnepaTyp Tpebyetcs
GornbLle BpEMEHW, CreloBaTENbHO B 3TUX Cryyasix
criegyeT ucnonb3oBaTtb pexuM «Ctatnyeckas
OYXOBKay.

HarpeB cBepxy ad

MonoxeHune pykoaTkm TepmocTata: Mexay 60°C n
Makec.

BkntoyaeTcs BEpXHUI HarpeBaTenbHbIN ANIEMEHT.

OTa hyHKUMA MOXET ObITb MCMONb30BaHa AN AOBOOKM
roToBbIX Ontoa.

Mounb |77

MonoxeHne pykosiTkn TepmocTata: Makc.
BkritoyaeTcs LeHTpanbHbI BEPXHUI HarpeBaTerbHbIN
3MEMEHT.

3HauuTenbHas Temneparypa npsiMoro AencTeus
rpvns nNo3BonseT nonyy4ntb GeicTpoe obpasoBaHme
KOPOYKM Ha MOBEPXHOCTU NPOoAdYKTa, KoTopast
NPensTCTBYET BbIXO4Y COKOB M COXpPaHSET NPoayKT
HEXHBIM U COYHbIM. Vicnonb3oBaHue yHKUMM

rpurb B 0COBEHHOCTN peKOMEHAYETCs Ans Ontog,

ONsi NPUrOTOBIEHMS KOTOPbIX TpebyeTcs BbiCOKas
NOBEPXHOCTHas TemnepaTtypa: TeNAYbnX U roBsXKbUX
OGULITEKCOB, aHTPEKOTOB, BblPE3KM, raMOyprepoB v T.4.
B naparpade «[lNpaktuyeckme coBeTbl MO
NPUroTOBIEHMIO» MPUBOASITCA HEKOTOPbIE NPUMEPBI
MCMNONb30BaHNsi AyXOBOro Lkada.

OcBeleHne ayxoBoro wkada

Ee

BkritovaeTtcs, NOBEPHYB PYKOATKY HA CUMBOIJ1
Ocgelaet ,qyxoeom LLIKa(*) M OCTaeTCA BKITKOYEHHbIM,
KOrga BKIoyaeTcs Kakom-nnbo Hal'peBaTeJ'IbeIl/l
SJ'IeKTpI/I‘-IeCKVIVI ArNIEMEeHT YXOBKW.
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CBeTOBOM MHAMKATOP TepMocTaTa AyxoBoro wkada

MokasbiBaeT hasy HarpeBaHus, korga uHaukaTop
TepmMmocTaTta racHeT, 3TO 0O3Ha4YaeT, YTO BHYTPU OyXOBOro
wkadha bbina AoCTUrHyTa TeMnepaTypa, 3agaHHas
PYKOSITKOW TepMocTaT. Ha gaHHOM aTane muraHme 31oro
WMHOMKaTOpa O3HA4aeT, YTO TepMocTaT PYHKLUMOHUPYET
ncnpaeBHO And nogaepXaHna HeM3MeHHOro 3Ha4eHunsa
Temneparypbl B JyXOBKe.

ﬂpaKTuqecxue COBEeTbl MO NPUroTOBJIEHUIO onoa

Mpwn npuroToBneHunn 6niog B AyXoBOM LUKady
NCMonb3ynTe TONbKO OAUH NPOTUBEHb WUIN PELLETKY.
MpoTBEHb UNK peLueTKa yCTaHaBNMBaKOTCA Ha
HWXXHUE UM BEPXHME HanpaensioLme B 3aBUCUMOCTH
OT MHTEHCMBHOCTM Tenna, Heobxoammoro ans
NPUroTOBIEHUSI AaHHOro 6roaa.

MpepBapuTenbHbIA Harpes

Mpu HeoGxoaQMMOCTY B NpeaBapuUTENbLHOM Harpese
OyX0BOro wwkada, 4To 06bI4HO Bceraa Tpebyetcs

ONS BbINEYKN BCEX APOXCKEBBIX U3OENMUIA, MOXHO
ncnonb3oBaTb PYHKLMIO CTaTUYeckas AyxXoBKa, KoTopas
NO3BONSIET AOCTUYb HY>XHOW TeMMepaTypbl 3a KOPOTKUNA
cpok. Mo 3aBepLUeHMN HarpeBa KpacHbIi CBETOBOW
nHgunkatop “E” racHert, 1 Bbl MOXeTe BbIGpaTh HYXXHbIN
PEXNM NPUTOTOBNEHUS.

MpurotoBneHue pbiGbl U Msica

Benoe msco, nTuuy 1 peiby cnegyeT 3anekartb nNpu
Temnepatype ot 180°C go 200°C.

[ns NnpyroToBneHns KPacHoOro Msica, XOpoLLO
MPOXapeHHOro CHapYXu U COMHOTO BHYTPU, cnegyeT

B Hayarne yCTaHOBUTb BbICOKYLO TemnepaTypy (200°C
220°C) B Te4eHME KOPOTKOrO BPEMEHU, 3aTEM MOHU3UTL
Temneparypy.

OO6bIYHO, YeM KpyMHee KyCOK 3anekaemoro Msica,

TeM fonblue ByaeT ero NPUroToBneHne Npu HN3KoM
Temneparype. [TomecTuTe Kycok Msica B LIEHTP peLUETKU
M yCTaHOBUTE MOA peLUEeTKY NPOTUBEHb AN coopa
Xupa.

YcTaHoBUTE peLleTKy Takum obpa3oM, 4Tobbl MACO
HaxoamMnock B LeHTpe AyxoBku. Ecnu Tpebyetcs
NoNy4nTb GOMbLUNIA HAarpeB CHN3Y, YCTAHOBUTE PELLETKY
Ha HWKHWEe Hanpaensowme. [ns npurotoBneHns
apoMaTHOro 3arneyeHoro Msica (B 0COGEHHOCTU YTKU U
An4dmn) criegyet obroXuTb KyCOK Msica Kycodkamuy cana
W KOPENKM N PacnosfioXnTb ero Ha BEpXHEM YPOBHE
OYXOBKU.

() inbesiT

KoHauTtepckas Bbine4ka “
[nsa koHOMTEpPCKON BbiNeykn Heobxoanmo Bcerga
NPOV3BOANTbL NpeaBapuUTENbHbIA HarpeB LyXOBKK, a Tak
Xe He crnefyeT OTKpbIBaTb ABEpLY AyXOBOro Lwkada B
npoLiecce BbiNe4vkn BO n3bexaHvne ocegaHns Tecta.

DYHKLMSA FpUnb

Wcnonbayiite dyHKLMIO "7 «rpunb», NOMecTVB
NPOAYKT B LIEHTP peLueTKn (YCTaHOBMEHHOW Ha 3-1i
UNN Ha 4-bIi YPOBEHb CHU3Y), TaK KaK BKIHOYEHa
TONbKO LieHTpanbHas 4acTb BEPXHErO 3NEeKTPUYECKoro
CONPOTUBIEHNS.

YcTaHoBWUTE Ha NepBbli YPOBEHb CHU3Y
npunararLmMinca NpoTMBeHb As cbopa COKOB U/munu
Xupa.

Mpu ncnonb3oBaHnK 3TOM DYHKLUN pEKOMEHOyeTCs
YyCTaHOBUTb Ha TepMocTaTe MakCMMarnbHyLo
Temnepartypy. OTo, OQHAKO, He UCKIYaeT
BO3MOXHOCTb MCMOMb30BaHUs 6oree H13KMX
Temneparyp, ycTaHaBnmBas PyKosTKy TepmocTaTa Ha
Tpebyemyto Temneparypy.

PykosiTka TaiMepa OKOHYaHUsA MPUrOTOBIEeHUS

HekoTopble Mogenu OyxXOBOK OCHaLLeHbl TaiMepoMm
NporpaMMMpoBaHNs OKOHYaHWSA NpuroToBneHnsa Ans
€ro UCMnornb30BaHNs 3aBeauTe 3BOHOK, NOBEPHYB
PYKOSATKY NMOYTM HA OQUH NMOMHbIM 060POT NPOTUB
4acoBOW CTPEnKu

O. MoBepHWTe Hasag O 3apanTe Hy>XHOe Bpems,
YCTaHOBWB HaNpoTUB OUKCMPOBAHHOW OTMETKM Ha
nepegHen naHenu undpy, COOTBETCTBYIOLLYIO HY>KHOMY
BpemeHu. o ncreyeHumn 3agaHHOro BpeMeHn NnoMmnmo
3BOHKa NPOM30NaeT aBTOMaTUYECKOE BbIKIIOYEHNE
OYXOBKMU.

BHuMaHume: onsa ncnonb3oBaHust 4yX0BOro Lwkada

B PYYHOM peXMME, T.e. UCKITHUYMB YCTPOMNCTBO
NpOrpaMMMpPOBaHNS OKOHYaHWS MPUTOTOBIIEHUS,
HeobxoaMmMo, YTOOblI PUKCMPOBaAHHAA OTMETKA Ha m
nepegHen naHenu OyxoBKU coBMnana ¢ CUMBOJSIOM .

*
MmeeTcsa Tonbko B HEKOTOpbIX Moaensx.
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ﬁ Tabnuua npuroToBneHus B AyXoBoM LiKady

BcnomoratenbHasa Tabnuua no NnPpUroToByieHUO B AyXOBKe

Bpems npea-
Pexum B Bec, YpoBeHb BapuTenbHOro Pekomenayemas Bpems
noao Temnepartypa, NPUroToBneHus,
NpUroToBMeHUst Kr OYXOBKM pasorpeBa co MUK
BYXOBKU, MUH

1. CtaTnyeckas JlasaHbs 2,5 2 5 200 45-50

OyXoBKa KaHennoxu 2,5 3 5 200 30-35
MakpoHHas 3anekaHka 2,0 3 5 200 30-35
TenaTtuHa 1,7 2 10 180 60-70
Kypuua 1,5 3 10 200 80-90
YTKa 1,8 3 10 180 90-100
Kponuk 2 3 10 180 70-80
CBuHMHa 2,1 3 10 180 70-80
BapanuHa 1,8 3 10 180 70-80
Ckymbpus 1,1 2 5 180 30-40
Mopckoi oKyHb 1,5 2 5 180 30-35
dopenb B onbre 1 2 5 180 25-30
HeanonutaHckas nuuua 1 2 15 220 15-20
[NeyeHbe 1 Mernkas Bbirneyka 0,5 3 10 180 10-15
Cnapkue oTKpbITble Nporu
13 6e3gpoXokeBOro Tecta 1,1 3 10 180 25-30
M3penusa n3 npecHoro Tecta 1 3 10 180 30-35
M3penusa n3 gpoxokeBoro Tecta 0,5 3 10 160 25-30
PpyKTOBLIV MMPOT 1 3 10 170 25-30

2. HuxHumn

HarpeBaTtenbHbIN | MoapyMsiHUBaHWe GNiof B KOHLE MPUrOTOBMNEHUS

anemMeHT

3. BepxHun Mopckas kambana v kapakaTuua 1 4 5 Max 8

HarpeBaTenbHbIN | LLawnbik 13 kanbmapos

anemMeHT N KpEBETOK 1 4 5 Max 4
dune Tpeckn 1 4 5 Max 10
3aneyeHHble oBOLN 1 3/4 5 Max 8-10

4. Npunb CTelikv U3 TenaTWHbI 1 4 5 Max 15-20
OTOUBHbIE KOTMEThI 1 4 5 Max 20
Fambyprepsbl 1 3 5 Max 7
Ckymbpus 1 4 5 Max 15-20
3aneyeHHble byTepbpoabl 4 . 4 5 Max 5

ﬂpumeanue. an/IBe,D,eHHOG BpeMsaA NpUroToBneHna ABndeTcqd I'IpVI6J'II/I3I/ITeJ'IbeIM N MOXET U3MEHATLCA No BaLuemy yCMOT-

peHunto. an/I ncnonb3oBaHUK rpund 0bs13aTeNbHO NOMECTUTE NOAAOH HA HVXKHUN YpPOBEHb AyXOBKW.
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CTeknokepamuyeckas (i) inpesit

Bapo4YHas naHenb

! Ha cTeknaHHON NOBEPXHOCTWN BapOYHOW NaHenu MoryTt
ObITb BUAHbI CanbHble criefbl OT Krnes, HaHECEHHOro

Ha npoknagku NMepea Havanom akcnnyatauum

nsfenus criegyeT yaanuTb criefbl Knes npu noMoLum
cneuuanbHOro HeabpasnBHOro MotoLLero cpeacTea. B
nepBble Yacbl paboTbl Bbl MOXETE NOYYBCTBOBATL 3anax
MOKEHOW pe3unHbl, KOTOpPbI BbICTPO NponagaeT.

BkrnoyeHue u BbIKNoYeHue BapO4YHbIX
30H

[ns BKMAOYEHNs BapOYHON 30HbI NOBEPHUTE MO
YacoBOW CTperike COOTBETCTBYIOLLMI PErynaTop.
[ns BbIKNOYEHUS NOBEPHUTE PErYNATOP NPOTUB
yacoBou cTpenky Ha «0».

Bkntouenne nigmkatopa 30OHbI BKITFOYEHDI
MoKa3sbIBaET, YTO Kakas-To U3 BapOYHbIX 30H Ha
BapOYHOWN NaHernmn BKINoYeHa.

BapO‘-IHbIe 30HbI
Ha Bapo4HOW naHenn HaxoaaTCcsa anekTpuyeckune

HarpesaTesibHbl€ 3J1EMEHThI. B pa6oqu pexnme OHn
packanakTca 00 KpacHa:

A. BapoyHasi 3oHa co cnvpansiMu HakanuBaHusi.
, B. MHgukaTop Harpesa:
A_Q ) /.;_A nokasbiBaer, uTo Temneparypa
B COOTBETCTBYHOLLIEN BapOYHOM
R .\, 3oHe npe.blwaeT 60°C, Takke
L Tf\j B CNyyae, ecnu aneMeHT

! BbIKITKO4YEH, HO elle He OCTblJ1.

BapouHble 30HbI CO CNUpansAMn HakanuBaHUs.
CnunparnbHble 3neMeHTbl HakanmBaHUs COCTOAT U3
KpyrnbIX COI'IpOTI/IBJ'IeHI/II7I, KOTOpblEe packanarTcd oo
KpacHa 3a Tornbko 10 — 20 cekyHA nocne Ux BKIHOYEHUS.

Mo3ununsa |O6bIvHag unum 6bicTpas KOHGOopKa

0 BbikntoueHo
1 MpurotoBneHne oBOLLEN,PbIObI
2 MpurotoBneHme kaptodena Ha napy,

cynos,paconu

rlpI/IFOTOBJ'IeHI/Ie 1N BblaepXnBaHue
60NbLUNX KONINYECTB nmwn

)KapeHbe (cpenHee)

)KapeHbe (ycuneHHoe)

o|ja|bh| @

KapeHbe 00 KOpoUKM,KUnsa4eHne

MpakTnyeckue pekoMmeHAaLMM NO UCNOSIb30BaHUIO
BapoO4HOW naHenu

° MCI'IOJ'Ib3yI7ITe nocyay € nNiioCKMM TONCTbIM OAHOM,
mnaeanbHO npunerarvnwnm K Bapquon 30HE;

=

* Vcnonb3ynTe KacTpronu ¢ HOM Takoro AnameTpa,
YTOObI MOMNMHOCTBLIO 3aKpbITb BapO4HY0 30HY A1A
ONTUManbHOIo NCNoNb30BaHUA BCEro BblaenaemMoro
Tenna

* npoBepbTe, YTOObI AHO KacTptonb Obino Bcerga
CYXMM ¥ YMCTbIM: TaKUM 0Bpa3oM rapaHTupyeTcs
onTUMarnbHOe npurneraHue K BapoyHbIM 30HaM, a
TakxKe NpoaneBaeT CPOK CryX6bl BAPO4HOW NaHenu
M KacTpiornb;

* He cregyeT UCcnonb3oBaTh Ty Xe Nocyay,
NCMONb30BaHHYO Ha ra3oBbIX KOHOpKax:
KOHLIeHTpaLusi Tensna Ha ra3oBbiX KOH(OPKax
MOXET AedOpMUPOBaTL AHO NOCYAbl U HAPYLUUTb
npuneraHune K Bapo4HoW 30He;

* HMKOrga He OCTaBMsNTE BapOYHbIE 30HbI

BKITHOUYEHHbIMKN 6e3 nocyabl, TaK Kak 3TO MOXeT
nospegnTb UX.
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MpenoCTOpPOXHOCTU U

pekomMmeHaaunm

! Nagenune cnpoekT1poBaHoO 1 U3roTOBNEHO B COOTBETCTBUM
C MeXayHapoaHbIMM HopMaTuBamu No 6e3onacHoOCTy.
Heob6xoanmo BHUMATENbHO NpoYnTaTh HacTosLLIME
NPeaynpexaeHnsi, COCTaBNEHHbIE B LiENsX BaLleii
6e3onacHocTu.

Oﬁu.me TpeboBaHUA kK 6e3onacHoOCTH
* [laHHbIE UHCTPYKLMUM OTHOCATCA TONLKO K CTpaHaMm,
00603HaYeHNUs KOTOpLIX NpMBeAEHbI B PYKOBOACTBE U
Ha nacnopTHoW Tabnuuke u3genus.

+ [laHHOe n3genue npegHasHadaeTcs ans
HeNpogeCccoHanbHOro NCNONb30BaHMS B JOMALLUHMX
yCRoBUsIX.

+ 3anpelyaetcs ycTaHaBnMBaThb U3denve Ha ynuue, Jaxe
nof HaBeCOM, Tak Kak BO34ENCTBME Ha HEro AOXAA U
rPO3bl SABNAETCS YPE3BbIYANHO OMACHBIM.

+ He npukacaritech K U3nenuio BnaxHsIMW pykamu, 60CUMKoM
UM C MOKPbIMMW HOramu.

* W3penue npegHa3HavyeHo AnNs NPUroTOBNEHUS
nULEeBLIX NPOAYKTOB, MOXET ObITb UCMONb30BaHO
TONbKO B3POCNbIMU NMULAMN B COOTBETCTBUU
C MHCTPYKLUMSAMM, NpUBEeAEHHbIMU B JAHHOM
TeXHU4eckoMm pykoBoacTse. Jlto6oe gpyroe ero
ucnonb3oBaHue (HanpumMep: oTomnsieHue nomMeLLeHus)
CUMTaeTCs HeHaanexawmm U cnegoBaTensHO
onacHbIM. [pou3BoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTH
3a BO3MOXHbIN yLep0, BbI3BaHHbIN HEHaanexalmm,
HenpaBUIbHbLIM U Hepa3yMHbIM UCMONb30BaHUEM
nsgenus.

* [laHHOEe TEXHNYECKOE PYKOBOACTBO OTHOCMTCS K ObITOBOMY
anekTponpubopy knacca 1 (oTaenbHoe usgenve) unm
knacca 2 — nogrpynna 1 (BCTPOEHHOE MEXAY 2 KyXOHHbIMM
anemMeHTamu).

+ B npouecce akcnnyatauum n3genus HarpeBaTesnbHbie
3MeMeHTbl U HeKOTOpble YacTu ABepLbl AYXOBOro
wkaca cunbHo HarpeBarTcs. Heob6xoamMmo nposiBNATb
OCTPOXHOCTb BO U36€XaHNe KOHTAKTOB C 3TUMU
4YacTAMU U He paspeluaTb AeTAM NpubnuxaTbes K
AyXoBKe.

+ W3berainte KOHTAKTOB NPOBOAOB 3NEKTPONUTAHUS APYTNX
ObITOBbIX 3N1IEKTPONPMOOPOB C rOPSHMMU HaCTAMU U3OENNS.

* He 3akpbiBaiiTe BEHTUNALMOHHbIE PELLETKN 1 OTBEPCTUS
pacceviBaHus Tenna.

* He cTaBbTe Ha KOHGOPKU 4eDOPMUPOBAHHYIO NN
HeycToNuMBYIO nocyady BO U3bexaHue ee onpokuabiBaHus.
CraBbTe nocyay Ha BapOYHYHo NaHenb Tak, 4Tobbl
CIyyaliHO He 3afeTh 3a PYKOSATKM KacTpiob U He
OMPOKWHYTb MUX.

+ Bcerna HageBaiiTe KyXOHHbIe Bapexku, Koraa cTaBuTe Unm
BblHMMaeTe 6noaa n3 LyXoBKM.

* He ncnonbayiTe roptoyne Xnuakoctu (cnnpt, 6eH3nH 1 1.4.)
psiooM ¢ paboTatoLLen KyXOHHON MIMTON.

* He knagute Bo3ropaemble Matepuarnbl B HUXHUA OTCEK
Unu B [lyXOBOW LUKad: Npy Criy4aHOM BKIOYEHUM
n3genus Takue matepuanbl MOryT 3aropeTbCs.

+ Korga n3genue He ucnonb3yercs, Bcerga npoBepsinTe,
4TO6bI PEryNATOPbI HAXOAWIIUCH B MOMOXEHUN °.

* He TAHWUTE 32 CETEBOW LLHYP AN OTCOEAVHEHNS BUTIKM
U30Eenns 13 CETEBOW PO3ETKM, BO3bMUTECH 3a BUIKY PYKOM.

+ [lepen Ha4anoM YMCTKW MU TEXHUYECKOTO OBCIYKMBaHNS

U30enus BCEraa BbIHUMAMTE LUTENCENbHYH BUMKY 13
CETEBOW PO3ETKM.

B cnyyae HemcnpaBHOCTY KaTeropyuyecku 3anpeLlaeTcs
OTKPbIBaTb BHYTPEHHWE MEXaHU3Mbl U3LENUSI C Lenbto
1X CaMOCTOSITENbHOMO peMoHTa. ObpaTtutech B LEHTP
TEXHUYECKOro 0BCMyXVBaHWS.

He cTaBbTe TsXenble NpeaMeThbl Ha OTKPLITYO ABEpLY
[yX0BOro Lkada

BHyTpeHHsIsi NOBEPXHOCTb siLLMKA (ECMM OH UMEeTCs)
MOXET CUINbHO HarpeThes.

Crekrokepamuyeckasi BapoyHasi naHenb yCTon4nBa

K MexaHU4eckuM yaapam, TeM He MEHEE OHa MOXeET
TPECHYTb (MNK faxe pasdbuTbes) Npy yaape oCcTpbiM
NPeaMEeTOM UNK MHCTPYMEHTOM. B aTom cnyyae
He3ameanuTeNnbHO OTCOeAUHUTE U3LENMe OT CETU
3NeKTponuTaHns 1 obpatutecs B LIEHTp TexHUYeckoro
obcnyxvBaHus.

Ecnun noBepxHOCTb BapOYHON NaHenm TpecHyna,
BLIKIIOYMTE €€ BO M3bexaHue yaapoB TOKOM.

lMomHuTe, 4TO TEMNepaTypa KOH(OPOK OCcTaeTcs

04eHb BbICOKOW B TeYEHUE TPUALLATM MUHYT NOcne UxX
BbIKMOYEHUSI.

JepxwuTte Ha 6e30nacHOM pacCcTOSHUM OT BapOYHOM
naHenu nobele NpeaMeTbl, KOTOPble MOTYT PacnnaBUTbCS,
HanpuMep, nnactmacca, anoMUHUA UNi N3aenus u3
caxapa. Obpalyaiite ocoboe BHUMaH1Ee Ha ynakoBOYHbIE
Matepuarbl, NONIMSTUMNEHOBYHO UMK antoOMUHUEBYIO NIEHKY:
€CI 0CTaBUTb 3TV MaTepuarnbl Ha eLLe ropsiyen unm
TeNnnoi NOBEPXHOCTM, OHW MOTYT CEpbe3HO NOBEPAUTD
BapoYyto NaHenb.

He knagute metannuyeckue npeamethl (HOXM, JIOXKKH,
KPbILLKW W T.0.) HA BapOYHYtO NaHerb, Tak Kak OHW MOryT
CUIbHO HarpeTbCs.

He ponyckaeTcs akcnnyaTauums u3genus nuuamm ¢
OrpaHnyeHHbIMW PU3NYECKUMI, CEHCOPUAnbHBIMU

UMW YMCTBEHHBLIMMW CMOCOBHOCTAMY (BKIHOYas AETEN),
HEOMbITHBIMW NMLLAMU UK LMK, HeoByYEHHbIMU
obpalleHuio ¢ usaenuem 6e3 KOHTPOMS CO CTOPOHbI
nnua, OTBETCTBEHHOTO 3a X Be30macHoOCTb UK nocre
Haznexatlero oby4yeHust obpalleHunto C u3aenmem.

He paspeluainite getam urpatb ¢ 6bITOBbIM
anekTpornpubopom.

YTunusauusa
* YHUYTOXEHME YNaKOBOYHbIX MaTepuanos: cobniogante

MECTHbIE HOpMaTUBbI MO YTUNN3aLNK YyNakoBOYHbIX
maTepuaros.

CornacHo Esponeiickon Qupektnae 2002/96/CE kacatensHo
YTURM3ALWMN AMEKTPOHHBIX W ANIEKTPUYECKIX 3NIEKTPONPMOOPOB
aneKkTponpubopbl He A0MMKHbI BbIOpackIBATLCS BMECTE C
00bI4YHbBIM FOPOACKAM MyCOPOM. BbiBeeHHbIE 13 CTPOS
MprBOopbI JOMKHLI COBMPATLCS OTAENBHO A1 ONTUMM3aLMM NX
YTURM3ALWMM W peKkyrnepaLn COCTaBNSOLLMX UX MaTepuaros,
a Takke 15 6e30MacHOCTM OKpy»KatoLLLe cpeabl 11 30POBbSI.
CWMBO# 3a4epKHyTast MyCOpHasi KOP3WHKa, UMEOLLMIACS Ha
BCeX Mpubopax, CyWT HanoMWHaHeM 00 X OTAENbLHOM
ytmnmsauun.

3a 6onee nogpobHoON MHGOpMaLMeli 0 NpaBUIbHON
YyTUNM3aLmMmU BbITOBLIX SMEKTPONPUGOPOB NoNb30BaTENN
MOryT 06paTUTLCS B CrieumanbHyto rocyaapCTBEHHYH
opraH13auuio Unm B MarasuH.
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TexHn4yeckoe

() inbesiT

obcnyxuBaHue u yxoa

OTknroyeHue ane KTponuTaHus

Mepen Havanom Kakomn-nnbo onepauun no 06Cﬂy)KIABaHIMO
Unn 4YNCTKe oTtcoeanHuTe nsaenne ot CeTn
ANEeKTponnuTaHuA.

Yuctka ayxoBoro wkacpa

! He ncnonb3yinte napoBble YncTALLME arperaTtbl

UNu arperatbl NOA4 BbICOKMM AaBneHneM AN YUCTKN

nsgenus.

* [1ns 4ncTkM cTekna ABepubl UCMOoNb3ynTe
HeabpasunBHbIe ryoKku 1 YnucTALme cpeacTaa,
3aTeM BbITPUTE HACYXO MSrKoW Tpsnkon. He
ncronb3yinTe TBepable abpa3vBHbie MaTepuarnbl Unm
OCTpble MeTannmMyeckne ckpebku, KOTopble MoryT
nowuapanaTtb MOBEPXHOCTb U pa3buTb CTEKIO.

* HapyxHble aMannpoBaHHbIE 3NeMEHTbI UK AeTanu 13
Hep>KaBetoLLen cTanu, a TaKkke Pe3nHOBbIE YMIOTHEHWS
MOXHO MpOTMpaTh rybKoi, CMOYEHHOW B TEMION BOAE
UMK B pacTBOPE HENTPanbHOIO MOIOLLIErO CPeACcTBa.
[ina ynaneHusi ocobo TpyAHbIX NATEH NCNONb3ynTe
crneumarnbHble YACTALWME CPeACTBa, MMetoLMEeCs B
npogaxe. Nocne YiCTKM pekomMeHayeTCs TaTenbHO
YAANUTb OCTaTKV MOIOLLIErO CPEACTBA BMaXHOW TPSMKON
W BbICYLUMTb yXOBKy. He ncnone3yinte abpasuneHble
MOPOLLIKM UM KOPPO3UIiHbIE BeLLecTBa.

+ CnenyeT Npon3BoanTb BHYTPEHHIOK YACTKY JyXOBOrO
LKkadba nocrne Kaxaoro ero UCrnofb3oBaHusl, He
OOXWAAsiCb ero NOnHOro oxnaxaeHus. Vicnonbayinte
Tennyto Bo4y U MoloLLee CPeACcTBO, OMOMOCHUTE U
NpoTpUTE MSTKON TPANKONW. M3beranTe ncnonb3oBaHns
abpa3svBHbIX CPeACTB.

+ CbeMHble geTanu MOXHO FEerko BbIMbITb Kak rnobyto
OpYyryto nocyay, Takke B NOCY4OMOEYHOW MaLLWHeE.

+ [laHenb ¢ pykosiTkamy HEOOXOAMMO oYMLLaThb OT NATEH
1 X1pa Npy NOMOLLM MSITKOW ryBKU Unn TpsnKu.

+ Ha pgetansx u3 HepxasetoLler ctany MoryT
NOSIBUTBLCH MATHA, €CIN Ha HUX B TeYeHne
ONUTENbHOro BpEMeHW BO3eNCcTBYeT Boga C
BbICOKUM COAEPXaHNEM U3BECTU UNN YMCTALLNE
cpeacTBa cogepxalume gocdop. PekomeHayercs
06UNBHO ONOMOCHYTH U3Aenue 1 TwaTensHo
BbICYLLINTb.

MpoBepsanTe yNnioTHEeHUA AyXoBOro wkada.
PerynapHo nposepsinTe COCTOSIHNE YMIOTHEHUSI BOKPYT
ABepLbl AyX0BOro Lwkada. B cnyyae nospexaeHus
YNNoTHeHWs obpallantecs B Grvpkanwumni LieHtp
TexHunyeckoro O6cnyxmBaHus. He pekomeHayeTcst
NOMb30BaTbCS AYXOBKOW C NOBPEXAEHHBIM YNIOTHEHVEM.

nopilp,OK 3aMeHbl TaMNoO4YKu B AyXOBOM
lwKady

1. OTKMoUnTE OYyX0BOW LUKad oT
CETW 3MEKTPONUTaHNS, CHAMUTE
CTEKITAHHYHO 3aLLUMTHYIO KPbILLKY
namnbl (CM. pUCYHOK).

2. BbIkpyTUTE NamMnouyky u
3aMeHVTe ee Ha HOBYIO TaKoro
e Tuna: HanpsikeHue 230 B,
MoLyHocTb 25 BT, pesbba E 14.

3. BocctaHoBUTE Ha MecTo KPbILLKY U BHOBb noAKno4nTe
OYXOBOW LKA K CETU SNEeKTPONUTaHUS.

Yuctka cTeknokepammyecKkom BapoYHOU
naHenmu

! He cnepyet nonb3oBaTbecs abpasnBHBIMU UK
KOPPO3MBHBLIMU YACTALLMMU CPEeACTBAMMU TakKUMU Kak
cnpai Ans YUCTKU AyXOBOK U MaHrasioB, NSTHOBLIBOAUTENM
Unu cpeacTBa ANs yAaneHUs pXaByyHbl, MOPOLUKOBLIMM

YUCTALMMU CPEACTBaMU UMK abpasvBHbIMU ryGKamu: OHM
MOryT HeoBpaTUMO rnouapanartb NOBEPXHOCTb U3aernus.

* B kavecTBe perynspHoro yxoaa 4OCTAaTOMHO BbIMbITh
BapOYHYH0 NaHernb BNaxHoOW rybkon 1 3atem NnpoTepeTb
HaCyX0 KyXOHHbIM ByMaXHbIM MONOTEHLIEM.

» Ecnu BapoyHasn naHenb CUbHO 3arpsi3HeHa,
Mcnonb3ynTe crneynansHoe YNCTALLEee CPeACTBO Ans
CTEKIOKepaMmyeCcKMX NOBEPXHOCTEN, ONONOCHUTE
BOAOW 1 MPOTPUTE HaCyXo.

* [ins yoaneHusi CUrbHbIX 3arpsi3HEHUI UCNOMNb3ynTe
crneunanbHbii ckpebok (He npunaraeTcs K U3genuio).
YpoansiTe 3arpsisHeHUst HesameaSIMTENbHO, He
OOXNOAsACh OXNaXXAeHUs U3nenusi, Bo n3dexaHne
3aTBepAeBaHusa octaTkoB nuwmn. OveHb yaobHa ang
YMCTKM MOYarka 13 NPoBOMOKM U3 HEPXKaBEIoLLEN
cTanu, cneumanbHO Ans CTeKNnokepamnu4eckmx
NoBEPXHOCTEN , CMOYEHHasi B MblfTbHOM pacTBOpe.

» Ecnn Ha Bapo4HOW naHenu cry4yanHo pacnnaBuimch
Kakve-nnbo NnpeaMeThl UK NNacTUKoBbIE MaTepuarnbl
UInn caxap, HesameanuTenbHoO yaanuTe nx ckpebkom ¢
eLe ropsiyeri NOBEPXHOCTU.

* [lo 3aBepLUEeHNM YACTKN BapoyHasi NaHenb MOXeT OblTb
obpaboTaHa cneumanbHbIM 3aWUTHBIM CPeaCcTBOM Ans
yxopa 3a CTeKInokepaMu4eckMMmn NoBepxXHOCTAMU. 3T
CpencTBo 0bOpasyeT Ha NOBEPXHOCTM BApOYHON NaHenm
HEBMAMMYIO 3aLLUUTHYIO NMNEHKY, NPELOXPAHSIIOLLYHO
NOBEPXHOCTb B Cry4ae yTeyek nuLle B npoLecce
NpuUroToBneHnsi. PekoMmeHayeTcst Npon3BoaUTb YNCTKY,
Korga Bapo4yHasi naHenb efBsa Tennas Unn XornogHasl.

» CnepyeT Bcerga ononacknaTb BapoOYHyHo NaHernb
YMCTOWM BOAOM N HACyX0 BbITUPATh: BO3MOXHbIE
OCTaTKN YUCTALLMX CPEACTB MOTYT 3aTBEpAETb Npu
nocrneayoLLen roToBke.

YucTtaupme cpepcTea gnsa

KepaMun4eckom F'ne moxHo npuoGpecTn
noBepXHOCTH
Ckpebku D UpMeEHHbIE Mara3uHsl,

CMeHHble ne3Bust

COLLO luneta Mara3uHbl 311eKTPOOLITOBOM
HOB BRITE TEXHUKM, XO3ANCTBEHHbIE
Hob Clean MarasuHbil.

SWISSCLEANER

YHUBEpPMAru, CynepMapKkeTbl.

TexHU4Yeckoe o6cnyxuBaHue

! Hukorga He obpalyaiTech K HEYNONHOMOYEHHBIM TEXHUKaM.
Mpwu o6paweHun B LieHTp TexHnueckoro O6¢cnyxuBaHus
Heo6Xo0AMMO COOBLUTL:

* Tun HencnpaBHOCTY;

* Mogenb nsgenus (Moga.)

* Howmep Tex. nacnopta (cepuiiHbin Ne)

3T faHHble Bbl HaAeTe Ha NacrnopTHoN Tabnuyke,
pacnonoXeHHON Ha U3AENUN.
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Mb1 3a60TMMCA O CBOMX MOKynaTensx u
cTapaemcsl caenaTtb cepBucHoe oGenyxuBaHue
Hanbornee kayecTBeHHbIM. Mbl NOCTOAAHHO
COBEpLUEHCTBYEM HaLIW NPOAYKTbI, YTOObI
coenartb Bale o6lieHMe ¢ TEXHUMKOM NPOCTbLIM U
NPUATHBLIM.

Yxopn 3a TeXHUKOMN

npO/J,J'II/ITe CPOK 3Kcrityatauum n CHm3bte
BEPOATHOCTb MOJIOMKU TEXHUKN.

Bocnonb3yntecb npogeccroHanbHbIMK
cpeacTBamMm Ans yxoaa 3a TEXHUKOW OT
Indesit Professional ansa Hanbonee npocToro,
ahpeKTUBHOIO 1 Nnerkoro yxoaa 3a Bawen
ObITOBOWN TEXHMKOMN.

MpoaykTel Indesit Professional npounssoasTcs B
Utanun ¢ cobntogeHnem BbICOKNX €BPOMENCKMX
CTaHZapToB B 06M1acTy Ka4yecTBa, 3KONMormm u
6e30nMacHOCTN NCMONb30BaHUA U CO34aHbl C y4eTOM
MHOFOMIETHETO OMbITa NPOV3BOAUTENS TEXHUKM.
Y3HanTe nogpobHee Ha cante

www.indesit.com B pasgene «CepBuc» 1
cnpawmsBanTe B MarasvHax Baluero ropoga.

I
ABTOpVI3OBaHHbIe CepBUCHbIe LeHTPbI

YUToObl ObITb BrMXKe K HaLLIMM NOTPebuTensm, Mbl
co34anu LWNPOKYH CePBUCHYHO CEeTb, 0COBEHHOCTLHO
KOTOPOW SABNSIETCH BbICOKas MOArOTOBKA,
npodeccnoHanmam n YecTHOCTb CEPBUCHbIX
MacTepoB. Ha cerogHsiLLHWMIN AeHb OHAa HACYUTLIBAET
okorno 350 cepBUCHbBIX LEHTPOB Ha TeppuTopun
Poccuun n CHI.

WX KOHTaKkTbl Bbl MOXeTe HalTu B CEPBUCHOM
ceptudmkate 1 Ha cante www.indesit.com B
pasgene «Cepsucy.

Ecnn Bam Hago o6paTUTLCA B CEPBUCHbBIN
LeHTp:

BHumaHue! lMpu pemoHme mpebyiime
ucrnosib308aHuUsi OpuauHaslbHbIX 3anacHbIX
Yacmedu.

Opyryto nonesHyo MHopmMaLmio U HoBocTU Bil
MoXeTe HaWuTu Ha caunTe
www.indesit.com B pasgerne «CepBucy.
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Instalacion

! Es importante conservar este manual para poder
consultarlo en todo momento. En caso de venta,
cesion o traslado, controle que permanezca junto al
aparato.

! Lea atentamente las instrucciones: contienen
informacién importante sobre la instalacion, el uso y la
seguridad.

! La instalacion del aparato se debe realizar siguiendo
estas instrucciones y por personal calificado.

! Cualquier intervencion de regulacion o mantenimiento
se debe efectuar con la cocina desconectada de la
red eléctrica.

Colocacion y nivelacion

! Es posible instalar el aparato al lado de muebles que
no sean mas altos que la superficie de trabajo.

! Verifique que la pared que esta en contacto con
la parte posterior del aparato sea de material no
inflamable y resistente al calor (90°C).

Para una correcta instalacion:

e coloque el aparato en la cocina, en el comedor o0 en
un monolocal (no en el cuarto de bafio);

® sjla parte superior de la cocina es mas alta que la
de los muebles, los mismos se deben ubicar, como
minimo, a 600 mm del aparato;

e sjla cocina se instala debajo de un armario de

pared, este ultimo
HOOD | debera mantener una

— — distancia minima del

) +Mé 31| plano de coccion de 420

S : égé Si los armarios son de

s s E'; material inflamable,
——Jo0o00000 0 B dicha distancia debe

- p—

ser de 700 mm. (ver la

figura );

® no coloque cortinas
detras de la cocina 0 a menos de 200 mm. de sus
costados;

® |as campanas se deben instalar siguiendo las

indicaciones contenidas en el

correspondiente manual de

instrucciones.

Nivelacion

Si es necesario nivelar el
aparato, enrosque las patas de
regulacion suministradas, en

los angulos de la base de la
cocina (ver la figura ).

t

Las patas* se encastran en la
base de la cocina.

Conexion eléctrica

Montaje del cable de alimentacién

Apertura del panel de bornes:

e Utilizando un destornillador haga palanca sobre las
lengletas laterales de la tapa del panel de bornes;

e Tirey abralatapa

del panel de bornes.

Y

A

Para la instalacion
del cable realice las
siguientes operaciones:
e afloje el tornillo de la mordaza de terminal de cable
y los tornillos de los contactos.
! Los conectores puente estan preparados por la
Fébrica para la conexion a 230V monofasica (ver la
figura).
230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

= N L

@ lllo®n
@0 p@®1| [p@0

e para realizar las conexiones eléctricas de las
figuras, utilice los dos conectores puente alojados
dentro de la caja (ver la figura - referencia ,P”)

X 1J

| © |
®
E
®

|||-
-
N
rr
w
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400V 2N~
HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
= N L2 L1

- 1
D@'ﬁj 01 rﬁ@ﬁ
@0l n@T [0@®h

400V 3N~
HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
= N L3 L2 L1

- 111
D@lﬁj 0@ o@D
0@ 0| [0@0 o@D

e fije el cable de alimentacion en el correspondiente
sujetacable y cierre la tapa.

Conexion eléctrica

Instale en el cable, un enchufe normalizado para la carga
indicada en la placa de caracteristicas colocada en el
aparato (ver la tabla de Datos técnicos).

En el caso de conexion directa a la red, es necesario
interponer entre el aparato y la red, un interruptor omnipolar
con una distancia minima entre los contactos de 3 mm.,
dimensionado para esa carga y que responda a las
normas NFC 15-100 (el conductor de tierra no debe ser
interrumpido por el interruptor). El cable de alimentacion
eléctrica se debe colocar de modo tal que no alcance

en ningun punto una temperatura que supere en 50°C la
temperatura ambiente.

Antes de efectuar la conexion verifique que:

¢ |atoma tenga conexion atierray que sea conforme con
la ley;

® |atoma sea capaz de soportar la carga maxima de
potencia de la maquina indicada en la placa de
caracteristicas;

® |a tension de alimentacion eléctrica esté
comprendida dentro de los valores indicados en la
placa de caracteristicas;

¢ |a toma sea compatible con el enchufe del aparato.
Si no es asf, sustituya la toma o el enchufe; no utilice
prolongaciones ni conexiones multiples.

() inbesiT

! Una vez instalado el aparato, el cable eléctrico y la
toma de corriente deben ser facilmente accesibles.

! El cable no debe sufrir pliegues ni compresiones.
! El cable debe ser revisado periddicamente y
sustituido solo por técnicos autorizados.

! La empresa declina toda responsabilidad en los
casos en que no hayan sido respetadas estas
normas.

Aconsejamos limpiar el horno antes de su primer uso
siguiendo las indicaciones contenidas en el parrafo
,Mantenimiento y cuidados”.

TABLA DE CARACTERISTICAS

Dimensiones del
Horno HxLxP 32x43,5x39,5 cm

Volumen litros 60

Dimensiones ancho 46 cm.
utiles del cajon profundidad 42 cm.
calientaplatos altura 8,5 cm.

Tensiony
frecuencia de
alimentacion

ver placa de caracteristicas

Encimera de

ceramica
Delantera
izquierda 1700W
Posterior 1200W
izquierda 2100W

Posterior derecha 1200W
Delantera derecha
Absorcion de las
encimeras de 6200W
ceramica Max

Norma 2002/40/CE en la etiqueta
de los hornos eléctricos. Norma EN
50304

Consumo de energia por
conveccion Natural funcion de
calentamiento: Convencional

ENERGY LABEL

Normas Comunitarias: 2006/95/EC
del 12.12.06 (Baja Tensién) y
posteriores modificaciones -
04/108/EC del 15/12/04
(Compatibilidad Electromagnética)
y posteriores modificaciones -
93/68/EEC del 22/07/93 y
posteriores modificaciones -
2002/96/EC.

1275/2008 (Stand-by/Off mode)

-
3
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Descripcion del aparato

I
Vista de conjunto
Encimera de I
vitroceramica \
Panel de control — | GUIAS de deslizamiento
de las bandejas
r A ‘ posicion 5
5 . sz
Nivel GRASERA . ! N)| P osicion 3
@ [ J %‘ posicion 1

Pata de regulacion

/ z[ T /\\ \ Pata de regulacion
=

T —

Panel de control

La luz piloto del Perilla del termdstato Luz indicadora
termdstato del horno de funcionamiento

de las placas eléctricas

r I |
W 1z,

0, -0 @@@@@

| o5 09

o

2

=
- ]

El contador Las perlllas de mando de las
Perilla del horno de minutos placas eléctricas de la encimera
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Puesta en funcionamiento y uso

La seleccion de las diferentes funciones que ofrece

la cocina se efectla acccionando los dispositivos y
organos de control situados en el panel de mandos de
la misma.

I' Antes de usar quitar las peliculas de pléastico
colocadas a los lados del aparato!

I' Cuando se enciende por primera vez,

aconsejamos hacer funcionar el horno vacio durante
aproximadamente media hora a la temperatura
maxima, y con la puerta cerrada. Una vez transcurrido
dicho tiempo, apaguelo, abra la puerta del horno y
airee el ambiente. El olor que a veces se advierte
durante esta operacion es causado por la evaporacion
de substancias empleadas para proteger el horno
durante el lapso de tiempo que transcurre entre la
fabricacion y la instalacion del producto.

I'Utilice el primer piso, desde abajo, solamente para
cocciones con asador automatico (si existe). Para
otras cocciones no utilice nunca el primer piso, desde
abajo, y nunca apoye objetos en el fondo del horno
mientras esta cocinando, porque podria causar
dafios al esmalte. Cologue siempre sus recipientes de
coccion (fuentes para horno, peliculas de aluminio,
etc.) sobre la parrilla suministrada con el aparato,
ubicada en las guias del horno.

Programas de coccion

Horno Convencional

Posicion de la perilla del termostato: Entre 60°C y Max.
En esta posicion se encienden los dos elementos
calentadores inferior y superior. Es el clasico horno
de la abuela, pero que se llevd a un excepcional

nivel de distribucion de la temperatura y de limitacion
del consumo. El horno convencional es insuperable
en los casos en que se deban cocinar platos cuyos
ingredientes estén compuestos por dos 0 mas
elementos que contribuyen a formar un plato Unico,
como por ejemplo: coles con costillas de cerdo,
bacalao a la espafiola, bacalao seco a la anconetana,
medallones de ternera con arroz, etc... Se obtienen
Optimos resultados en la preparacion de platos a base
de carnes de vaca o de ternera como: estofados,
gulasch, carnes de animales de caza, pierna y lomo
de cerdo, etc... que necesitan de cocciodn lenta con
un constante agregado de liquidos. Sigue siendo

el mejor sistema de coccion para las tortas, para la
fruta y para las cocciones con recipientes tapados,
especificos para cocinar al horno. Cuando cocine en
el horno convencional utilice un solo piso, ya que si
se utilizan mas, se tendria una mala distribucion de

() inbesiT

la temperatura. Usando los distintos pisos que tiene

a disposicion podréa balancear la cantidad de calor
entre la parte superior e inferior. Si la coccién necesita
mayor calor desde abajo o desde arriba, utilizar los
pisos superiores o inferiores.

Horno Dulce |—|

Posicion de la perilla del termostato: Entre 60°C y Max.
Se enciende el elemento calentador inferior.

Esta funcion es aconsejable para la coccion de
alimentos delicados, en particular, las tortas que
necesitan leudado, ya que el mismo se facilita por

el calor proveniente de abajo. Es importante notar

que las temperaturas mas elevadas se alcanzan

en tiempos bastante largos, por lo tanto, en estos
casos, es aconsejable utilizar la funcién «Horno
Convencional».

Horno «superior» |vv|

Posicion de la perilla del termostato: Entre 60°C y Max.
Se enciende el elemento calentador superior.

Esta funcion se puede utilizar para retoques de
coccion.

Grill [777]

Posicion de la perilla del termostato: Max.

Se enciende el elemento calentador superior central.
La temperatura elevada y directa del grill permite el
inmediato dorado superficial de los alimentos que,
obstaculizando la salida de los liquidos, los mantiene
mas tiernos internamente. La coccion al grill esta
particularmente aconsejada para aquellos platos que
necesitan de elevada temperatura superficial: bistecs
de ternera y vaca, entrec6te, solomillo, hamburguesas,
etc...

Algunos ejemplos de uso se encuentran en el parrafo
«Consejos practicos para la coccion».

La luz del horno

Se enciende girando la perilla hasta el simbolo 7
. llumina el horno y permanece encendida cuando
se pone en funcionamiento un elemento eléctrico
calentador cualquiera del horno.

Consejos practicos per la preparacion

En la coccion al horno utilice una sola bandeja o rejilla
por vez. La misma se coloca en las guias inferiores o
superiores segun que la coccién necesite mayor calor
desde abajo o desde arriba.
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Precalentamiento

Cuando sea necesario precalentar el horno, en
general, todas las veces que se cocinan alimentos
con levadura, es aconsejable utilizar la funcion «horno
convencional» que permite alcanzar la temperatura en
breve tiempo. Al final del precalentamiento, indicado
porque se apaga la luz testigo roja «O», seleccione la
funcion de coccion més indicada.

Coccion del pescado y de la carne

Para las carnes blancas, las aves y el pescado utilice
temperaturas desde 180 °C a 200 °C.

Para las carnes rojas, que deben estar bien cocidas
en la parte externa, conservando en su interior el jugo,
es importante comenzar con una temperatura inicial
alta (200°C-220°C) por un breve tiempo, para después
disminuirla.

Por lo general, cuanto mas grande es el trozo de
asado, menor sera la temperatura y mas largo el
tiempo de coccion. Colocar los trozos de carne en el
centro de la parrilla y colocar la grasera por debajo
para recoger el jugo.

Colocar bien la parrilla de manera que la carne ocupe
el centro del horno. Cuando se necesite calor por
debajo, usar el primer nivel inferior. Para obtener
asados sabrosos (en particular pato y animales de
caza) condimente la carne con tocino o panceta y
coléquela en la parte superior.

Preparacién de postres y reposteria en general
En la coccion de tortas, precaliente siempre el horno
y, para evitar que se baje la torta, no abra la puerta

durante la coccion.

Uso del grill

‘vvv

Utilice la funcion “grill” colocando el alimento

en el centro de la parrilla (ubicada en el 3° 0 4° nivel
comenzando desde abajo), debido a que resulta
encendida solamente la parte central de la resistencia
superior.

Utilice el primer nivel, desde abajo, para colocar en él
la bandeja suministrada con el aparato, para recoger
jugos y/o grasa.

Utilice el temporizador de fin de la
coccion

1. Antes que nada es necesario cargar el timbre
girando el mando TEMPORIZADOR DE FIN DE
COCCION un giro casi completo en sentido horario.
2. Volviendo hacia atras en sentido antihorario, fije

el tiempo deseado haciendo coincidir los minutos
indicados en el mando TEMPORIZADOR DE FIN DE
COCCION con la referencia fija que se encuentra en el
panel de control.

3. Una vez cumplido el tiempo, se emitird una sefal
sonora y el horno se apagara.

4. Cuando el horno esta apagado, el temporizador
de fin de la coccion se puede utilizar como un normal
contador de minutos.

! Para utilizar el horno con funcionamiento manual, o
sea, excluyendo el temporizador de fin de coccion, es
necesario girar el mando TEMPORIZADOR DE FIN DE
COCCION hasta el simbolo ).
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Tabla de coccion
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Posicion de la |Comida para cocinar Peso Posicion Tiempo de Posicion | Tiempo

perilla de (Kg) para la precalentamiento de la de

seleccion coccion en (minutos) perilla del | coccién

los pisos termostato | (minutos)
desde abajo

1 Convencional |Pato 1 3 15 200 65-75
Asado de ternera o de vaca 1 3 15 200 70-75
Asado de cerdo 1 3 15 200 70-80
Bizcochos (de pastaflora) - 3 15 180 15-20
Torta glaseada 1 3 15 180 30-35
Lasanas 1 3 10 190 35-40
Cordero 1 2 10 180 50-60
Caballa 1 2 10 180 30-35
Plum-cake 1 2 10 170 40-50
Hojaldre con crema 0.3 3 10 180 30-35
Bizcocho 0.5 3 10 170 20-25
Tortas saladas 1.5 3 15 200 30-35

2 Horno Dulce |Tortas leudadas 0,5 3 15 160 30-40
Torta glaseada 1 3 15 180 35-40
Tortas de fruta 1 3 15 180 50-60
Brioches 0,5 3 15 160 25-30

3 Horno Retoques de coccién - 3/4 15 220 -

Superior

4 Grill Lenguados y sepias 1 4 5 Max 8-10
Broquetas de calamares y
cangrejos 1 4 5 Max 6-8
Filete de merluza 1 4 5 Max 10
Verduras a la parrilla 1 3/4 5 Max 10-15
Bistec de ternera 1 4 5 Max 15-20
Chuletas 1 4 5 Max 15-20
Hamburguesas 1 4 5 Max 7-10
Caballa 1 4 5 Max 15-20
Tostadas n.°4 4 5 Max 2-3
Con asador automatico
(cuando existe)
Asado de ternera 1.0 - 5 Max 80-90
Pollo asado 1.5 - 5 Max 70-80
Cordero asado 1.0 - 5 Max 70-80

Nota: los tiempos de coccién son indicativos y se pueden modificar en base a sus gustos personales. En las
cocciones al grill la grasera se coloca siempre en el 1° piso contando desde abajo.

39




Uso de la encimera de vitroceramica

! La cola aplicada sobre las juntas deja algunas trazas
de grasa en el vidrio. Antes de utilizar el aparato, se
recomienda eliminarlas con un producto especifico
para el mantenimiento, no abrasivo. Durante las
primeras horas de funcionamiento, es posible advertir
un olor a goma que pronto desaparecera.

Encender y apagar las zonas de coccidn

Para encender una zona de coccion gire en sentido
horario el mando correspondiente.

Para apagarla, gire el mando en sentido antihorario

hasta el "0".

El piloto FUNCIONAMIENTO DE PLACAS encendido
sefiala que, como minimo, una placa de la encimera
esta funcionando.

Las zonas de coccion

En la encimera hay elementos calentadores eléctricos
radiantes. Durante el funcionamiento se vuelven de

color rojo:
A. Zona de coccion con elementos radiantes.
Y B. Piloto de calor: indica
A T % A que la temperatura de la zona
) \ de coccion correspondiente es
ALt AL s mayor que 60°C, adn cuando
o 11?\\/ el elemento esté apagado pero

| , .
B todavia caliente.

Zona de coccion con elementos radiantes

Los elementos calentadores radiantes estan
constituidos por elementos calentadores circulares
gue se vuelven rojos despueés de 10-20 segundos del
encendido.

Posicion |Placa normal o rapida

0 Apagado

1 Coccion de verduras, pescados

2 Coccion de papas (a vapor) sopas,
garbanzos, porotos
Para continuar la coccién de grandes

3 ) . .
cantidades de alimentos, minestrones

4 Asar (mediano)

5 Asar (fuerte)

6 Dorar o alcanzar el hervor en poco tiempo

Consejos practicos para el uso de la encimera

e Utilice ollas con fondo plano y de gran espesor para
asegurarse que se adhieran perfectamente a la
zona calentadora;

=T

e utilice ollas de un diametro suficiente para cubrir

completamente la zona de coccion, de ese modo
se garantiza el aprovechamiento de todo el calor
disponible;

e K

e controle que el fondo de las ollas esté siempre
perfectamente seco y limpio: asi, la adherencia a las
zonas de cocciodn sera optima y tanto las ollas como
la encimera duraran mas tiempo;

e evite utilizar las mismas ollas usadas en los
quemadores a gas: la concentracion de calor en los
quemadores a gas puede deformar el fondo de la
olla que, en consecuencia, pierde adherencia;

e nunca deje una zona de coccion encendida sin una
olla porque podria dafiarse.
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Precauciones y consejos  (Dnoesir

! El aparato ha sido proyectado y fabricado en conformidad
con las normas internacionales sobre seguridad.

Estas advertencias se suministran por razones de seguridad
y deben ser leidas atentamente.

Seguridad general

* Laencimera de vitroceramica resiste las variaciones de
temperatura y los golpes. No obstante, recuerde que
cuchillas o utensilios de cocina afilados pueden romper
la superficie de la encimera. Si esto sucede, desenchufe
inmediatamente la cocina, llame solamente a un centro de
asistencia técnica autorizado y exija el uso de repuestos
originales. No respetar estas condiciones puede afectar la
seguridad del aparato.

e Elaparato ha sido fabricado para un uso de tipo no
profesional en el interior de una vivienda.

e Elaparato no se debe instalar al aire libre, tampoco si el
espacio esta protegido porque es muy peligroso dejarlo
expuesto a la lluvia y a las tormentas.

¢ No toque la maquina descalzo o con las manos y pies
mojados o humedos.

¢ El aparato debe ser utilizado para cocinar
alimentos, sélo por personas adultas y
siguiendo las instrucciones contenidas en este
manual. Cualquier otro uso (como por ejemplo:
calefaccion de ambientes) se debe considerar
impropio y, por lo tanto, peligroso. El fabricante
no puede ser considerado responsable por los
daios derivados de usos impropios, erroneos e
irracionales.

e Elmanual pertenece a un aparato de clase 1 (aislado) o
clase 2 - subclase 1 (empotrado entre dos muebles).

¢ Mantenga alejados a los nifios.

¢ Evite que el cable de alimentacion eléctrica de otros
electrodomésticos entre en contacto con partes calientes
del aparato.

¢ No obstruya las aberturas de ventilacion y de eliminacion
del calor.

e Utilice siempre guantes para horno para introducir o
extraer recipientes.

¢ No utilice liquidos inflamables (alcohol, bencina, etc.)
cerca del aparato mientras esta en funcionamiento.

¢ No cologue material inflamable en el compartimento
inferior de depdsito 0 en el horno: si el aparato se pone en
funcionamiento inadvertidamente, podria incendiarse.

e Cuando el aparato no se utiliza, controle siempre que los
mandos estén en la posicion e.

¢ No desconecte el aparato de la toma de corriente tirando
del cable sino sujetando el enchufe.

¢ No realice la limpieza o el mantenimiento sin haber
desconectado primero el aparato de la red eléctrica.

* En caso de averia, no acceda nunca a los mecanismos
internos para intentar una reparacion. Llame al Servicio de
Asistencia Técnica.

* No apoye objetos pesados sobre la puerta del horno
abierta.

¢ No esta previsto que el aparato sea utilizado por personas
(incluidos los nifios) con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales disminuidas, por personas inexpertas o que
no tengan familiaridad con el producto, salvo que estén
vigiladas por una persona responsable de su seguridad,
0 que no hayan recibido instrucciones preliminares sobre
el uso del aparato.

e Evite que los nifos jueguen con el aparato.

¢ Sijla cocina se coloca sobre un pedestal, tome las
precauciones necesarias para que el aparato no se
resbale de dicho pedestal.

¢ No coloque material inflamable en el compartimento
inferior.

e Las superficies internas del cajén (cuando existe) pueden
calentarse.

Eliminacion

e Eliminacion del material de embalaje: respete las normas
locales, de esta manera los embalajes podran ser
reutilizados.

e La norma europea 2002/96/CE sobre la eliminacion de
aparatos eléctricos y electronicos (RAEE), establece
que los electrodomésticos no se deben eliminar de la
misma manera que los desechos solidos urbanos. Los
aparatos en desuso se deben recoger separadamente
para optimizar la tasa de recuperacion y reciclaje de
los materiales que los componen e impedir potenciales
dafios para la salud y el medio ambiente. El simbolo de
la papelera tachada se encuentra en todos los productos
para recordar la obligacion de recoleccion separada.
Los electrodomésticos en desuso se podran entregar
al servicio publico de recoleccion, llevarlos a las zonas
comunales especificas o, si esta previsto por la ley
nacional en la materia, devolverlos a los revendedores
con el objeto de adquirir nuevos productos equivalentes.
Todos los principales productores de electrodomésticos
estan creando y administrando sistemas de recoleccion y
eliminacion de los aparatos en desuso.

Ahorrar y respetar el medioambiente

e Utilizando el horno en los horarios que van desde las ultimas
horas de la tarde hasta las primeras horas de la mafiana, se
colabora en la reduccién de la carga de absorcién de las
empresas eléctricas.

e Se recomienda efectuar siempre las cocciones GRILL,
DOBLE GRILL y GRATIN con la puerta cerrada: se
obtendran asi mejores resultados y también un sensible
ahorro de energfa (10% aproximadamente).

e Mantenga las juntas en buen estado y limpias para que se
adhieran bien a la puerta y no provoquen dispersion del
calor.
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Mantenimiento y cuidados

Interrumpir el suministro de corriente
eléctrica

Antes de realizar cualquier operacion, desconecte el
aparato de la red de alimentacion eléctrica.

! No utilice nunca limpiadores a vapor o de alta presion
para la limpieza del aparato.

Limpiar el horno

e |as partes externas esmaltadas o de acero inoxidable
y las juntas de goma se pueden limpiar con una
esponja empapada en agua tibia y jabdn neutro. Si
las manchas son dificiles de eliminar use productos
especificos. Se aconseja enjuagar abundantemente
y secar después de la limpieza. No utilice polvos
abrasivos ni sustancias corrosivas.

e Elinterior del horno se debe limpiar preferentemente
cada vez que se utiliza, cuando todavia esta tibio.
Utilice agua caliente y detergente, enjuague y
seque con un pafo suave. Evite el uso de productos
abrasivos.

e Limpie el vidrio de la puerta con esponjas y
productos no abrasivos y séquelo con un pafio
suave; no utilice materiales asperos abrasivos o
raederas metdlicas afiladas que puedan rayar la
superficie y quebrar el vidrio.

e | 0s accesorios se pueden lavar como cualquier vajilla
(incluso en lavavajillas).

¢ |alimpieza del panel de control se debe realizar con
una esponja no abrasiva o con un pafio suave.

Controlar las juntas del horno

Controle periédicamente el estado de la junta que
rodea la puerta del horno. Si se encontrara dafiada,
llame al Centro de Asistencia Técnica mas cercano. Es
aconsejable no usar el horno hasta que no haya sido
reparada.

Para sustituir la bombilla de iluminaciéon
del horno

1. Después de haber desconectado
el horno de la red eléctrica, quite la
tapa de vidrio del portalampara (ver
la figura).

2. Extraiga la bombilla y sustituyala
con una analoga: voltaje de 230V,
potencia de 25 W, casquillo E 14.

3. Vuelva a colocar la tapa 'y a
conectar el horno a la red eléctrica.

Limpiar la encimera de vitroceramica

! Evite el uso de detergentes abrasivos o corrosivos,
como aerosoles para barbacoas y hornos, quitamanchas
y productos anticorrosivos, jabones en polvo y esponjas
con superficie abrasiva, pueden rayar irremediablemente
la superficie.

e Para un mantenimiento ordinario, es suficiente lavar la
encimera con una esponja humeda, secandola luego
con un papel absorbente para cocina.

e Sila encimera esté particularmente sucia, refriéguela
con un producto especifico para la limpieza de las
superficies vitroceramicas, enjuaguela y séquela.

e Para eliminar las acumulaciones de suciedad
mas consistentes utilice la raedera especial (no
suministrada con el aparato). Intervenga lo antes
posible, sin esperar que el aparato se enfrie para evitar
que los residuos formen costras. Se pueden obtener
excelentes resultados usando una esponja con hilos
de acero inoxidable especial para encimeras de
vitroceramica, embebida en agua y jabon.

e Sisobre la encimera se hubieran fundido
accidentalmente objetos o materiales como plastico
0 azucar, eliminelos inmediatamente con la raedera,
mientras la superficie esta todavia caliente.

e Una vez limpia, la encimera se puede tratar con
un producto especifico para el mantenimiento y la
proteccion: la pelicula invisible que deja este producto
protege la superficie en caso de escurrimientos
durante la coccion. Se recomienda realizar estas
operaciones con el aparato tibio o frio.

e Recuerde siempre enjuagar la encimera con agua
limpia y secarla cuidadosamente: en efecto, los
residuos de productos podrian encostrarse durante la
siguiente coccion.

Limpiar el acero inoxidable

Si el acero inoxidable se deja mucho tiempo en contacto

con agua muy calcéarea o con productos de limpieza

que contengan fosforo, puede mancharse. Se aconseja
enjuagar abundantemente y secar con cuidado.

Producto de limpieza

Lungares de venta

Rasqueta Hojas de
recambio

Bricolage en Grandes
superficies, Ferreterias,
Droguerias

Clean, Vitroceramic, Sidol
Inox

Grandes superficies,
Supermercados,
Droguerias

SWISSCLEANER

Kuhn-Rikon Espanola
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Asistencia (i) inpesit

Atencion:

El aparato esta dotado de un sistema de diagnoéstico que permite detectar problemas de funcionamiento. Los
mismos se comunican en el display mediante mensajes como: “F” seguido por nimeros.

En esos casos es necesaria la intervencion del servicio de asistencia técnica.

! No llame nunca a técnicos no autorizados.

Comunique:

e Eltipo de anomalia;

e El modelo de la maquina (Mod.)

e Elnumero de serie (S/N)

Esta informacion se encuentra en la placa de caracteristicas colocada en el aparato.

La siguiente informacion es valida solo para Espafia
Para otros paises de habla hispana consulte a su vendedor

Ampliacion de garantia
Llame al 902.363.539 y le informaremos sobre el fantastico plan de ampliacion de garantia hasta 5 afios.
Consiga una cobertura total adicional de
: Piezas y componentes
Mano de obra de los técnicos
Desplazamiento a su domicilio de los técnicos
Y NO PAGUE AVERIAS NUNCA MAS

Servicio de asistencia técnica (SAT)

Llame al 902.133.133 y nuestros técnicos intervendran con rapidez y eficacia, devolviendo el electrodoméstico a sus
condiciones ¢ptimas de funcionamiento.

En el SAT encontrara recambios, accesorios y productos especificos para la limpieza y mantenimiento de su
electrodoméstico a precios competitivos.

ESTAMOS A SU SERVICIO
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Instalacao

! Antes de colocar em funcionamento o novo aparelho,
leia atentamente este livrete de instrugdes, pois
contém informacdes importantes sobre a instalacéo e
o funcionamento seguro do aparelho.

! Guarde as instrugdes de funcionamento do aparelho
para consultas posteriores: Certifique-se de que as
instrucdes sejam conservadas junto com o aparelho em
caso de venda, cessdo ou mudanca.

! A instalacdo do aparelho deve ser realizada segundo
estas instrucdes e por pessoal profissional qualificado.

! Qualquer intervencéo de regulagéo ou manutencéo,
deve ser efectuada com o aparelho desligado da rede
eléctrica.

Posicionamento e nivelamento

! E possivel instalar o aparelho ao lado de méveis nao
mais altos que a superficie do plano de cozedura.

! Assegurar-se de que a parede em contacto com a
parte traseira do aparelho seja de um material néo
inflamavel e resistente ao calor (T 90°C).

Para uma instalagé&o correcta:

e colocar o aparelho na cozinha, na sala de jantar ou
numa sala unica (ndo na casa de banho);

Se o plano de cozedura for mais alto que os
moveis, 0 aparelho devera ser posicionado a pelo
menos 200 mm de distancia dos mesmos.

Se o fogéo for instalado embaixo de uma prateleira,
esta devera estar pelo menos a 420 mm do plano
de cozedura.

Tal distancia deve

HOOD ser de 700 mm se as
= T = pratelgre_ns forem de
g el 52 material inflamavel (ver
= £ &2 .
g5 for |
g E §§ e Na&o colocar cortinas
= = £z atras dofogdooua

—O000000 O

menos de 200 mm dos
seus lados;

e Se houver exaustor, 0
mesmo devera ser instalado conforme as instrucdes
contidas no respectivo livrete.

|
|

Nivelamento

Se for necessario nivelar o
aparelho, parafusar os pés*
de regulacao nos especificos
lugares colocados nos cantos
na base do fogéo (ver figura).

() inbesiT

As pernas* fornecidas com
o aparelho, devem ser
encaixadas na base do fogao.

T >
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Ligacao eléctrica

Montagem do cabo de fornecimento

Abertura da caixa de bornes:

e Utilize uma chave de fenda, para fazer alavanca nas
linguetas laterais da tampa da caixa de bornes;

e puxe e abra atampa

da caixa de bornes.

LA

N\

Para instalar o cabo, realize as seguintes operacgoes:
e desapertar o parafuso da bracadeira e os parafusos
dos contactos.
! As pontes séo predispostas pela fabrica para ligacéo
a 230 V monofasico (ver figura).
230V ~
HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

lil L
0 i i

i@l @ @

e Para efectuar as ligacdes eléctricas das figuras,
utilizar as duas pontes situadas dentro da caixa (ver
figura - referéncia”P”)

=

P
=V
N L1 X

1@ n@| E@D\
\"h_

\

= L2 L3

@)

| @ |

* Presente apenas em alguns modelos.
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400V 2N~

HO5VV-F 4x4 CEI-UNEL 35746
N

HO5RR-F 4x4 CEI-UNEL 35363

359

1O) ||_D|@i
0@ 0| @

00

400V 3N~

! O cabo n&o deve ser dobrado nem comprimido.
HO5VV-F 5x2.5 CEI-UNEL 35746
N

HO5RR-F 5x2.5 CEI-UNEL 35363

T LT3 L2 L1
D@"ﬁ—l

@0
i[Ol

! O cabo deve ser verificado periodicamente e
substituido somente por técnicos autorizados.

! A empresa exime-se de qualquer
obedecidas.

responsabilidade se estas regras nao forem

0T
@0 0@

e fixe 0 cabo de alimentagdo na apropriada

Recomendamos a limpeza do forno antes da sua
primeira utilizac&o, seguindo as instrugdes do
bracadeira e feche a tampa da caixa de bornes.

Ligacao do cabo de fornecimento a rede eléctrica

Monte no cabo uma ficha em conformidade com

as normas para a carga indicada na placa de
identificacdo aplicada no aparelho.

TABELA DAS CARACTERISTICAS
Medidas do Forno
HxLxP 32x43,5x39,5 cm
Volume Litros 60
. - largura 46 cm
Medidas uteis da :
gaveta estufa profundidade 42 cm
. . . altura 8,5cm
O aparelho deve ser ligado directamente a rede Tensio e
ut|||;ando um interruptor omnipolar com abertura frequéncia de vide a placa das caracteristicas
minima entre os contactos de 3 mm, colocado fornecimento
entre 0 aparelho e a rede. O interruptor deve ser Plano de
dimensionado para a carga indicada e deve respeitar cozgdl_xra de
as normas em vigor sobre a corrente eléctrica (o ceramica
condutor de terra ndo deve ser interrompido pelo D|ante_:|ro esg. 1700w
int ; O cabo de ali tac0 d Traseiro esq. 1200W
interruptor). O ca 0 de alimentacéo deve ser Traseiro dir. 2100W
colocado de maneira que em nenhum ponto entre em Dianteiro dir. 1200W
contacto com temperaturas superiores aos 50°C. Absorgio dos
planos de
Antes de efectuar a ligagéo, certifique-se que: cozedura de 6200W
e 0 aparelho tenha uma ligagao & terra e seja em ceramica Max Siociva 2002/40/CE 5
. N irectiva acerca dos
conformidade com a legislagdo; fornos eléctricos. Norma EN 50304
. ETIQUETA DE Consumo de energia com
e atomada tenha a capacidade de suportar a carga ENERGIA convecgao Natural — fungdo de
maxima de poténcia da maquina, indicada na placa aquecimento: —— Tradigdo
de identificacao;
Directivas Comunitarias:
e atensao de alimentacao seja entre os valores da 2006/95/EC de 12.12.06 (Baixa
. o - Tens&o) e posteriores modificagoes
placa de identificag&o; — 04/108/EC de 15/12/04
e atomada seja compativel com a ficha do aparelho.
Se a tomada néo for compativel com a ficha,
contacte um técnico autorizado para a substituicao.
N&o utilize extensdes ou fichas multiplas.
46

e posteriores modificagdes -
93/68/EEC de 22/07/93 e

(Compatibilidade Electromagnética)
posteriores modificagdes - -
2002/96/EC.

1275/2008 (Stand-by/Off mode)

! Depois de ter instalado o aparelho, 0 acesso ao cabo

de alimentacéo e a tomada da corrente deve ser facil.



Descricao do aparelho (D npesit

Vista de conjunto

Plano de [
vitroceramica

GUIAS de deslizamento
das prateleiras

Painel de comandos

Prateleira GRADE EEEEEEEEERES] I. posicao 5
T posigao 4
BANDEJA PINGADEIRA rg// ‘ﬁ' posicéo 3

posicao 2

j [ ) QI posicao 1

Pé regulavel / ﬂ e ///\\\ Pé regulavel

L |
Painel de comandos
O indicador do Selector do termostato O indicador de
termostato do forno funcionamento
das chapas eléctricas
I I
o OO T ~ - o= = =
2, . A o~ ) » o u__ o._ 0._
( s.l .ij :I {i Y 7 ° 7 o 7 Y 7
| | I I I |
Botao de Contador Botdes de comando
seleccao forno de minutos das chapas eléctricas
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Inicio e utilizacao

I Das varias funcdes existentes no fogéo é realizada
mediante os dispositivos e componentes de comando
situados no proprio painel.

I Antes do uso, remova taxativamente as peliculas de
plastico posicionadas aos lados do aparelho.

I A primeira vez que o acender, aconselhamos deixar
aproximadamente meia hora o forno a funcionar

vazio com o termostato no maximo e a porta fechada.
Depois que passar este prazo, desligue-o, abra a
porta e ventile a cozinha. O cheiro que pode ser
sentido durante esta operacéo € por causa da
evaporagdo das substancias utilizadas para proteger
o forno durante o tempo desde a producéo até a
instalacao do aparelho.

I Utilize a primeira prateleira de baixo, e coloque

o tabuleiro fornecido para colectar molhos e/ou
gordura, somente no caso de cozeduras no grill ou
com o espeto giratério (existente apenas em alguns
modelos). Para as demais cozeduras nunca utilize a
primeira prateleira de baixo e nunca encoste objectos
no fundo do forno enquanto estiver a cozer porque
podera causar danos a pintura. Coloque sempre 0s
seus recipientes de cozedura (recipientes resistentes
ao fogo, peliculas em aluminio etc. etc.) sobre a grade
fornecida com o aparelho, apropriadamente encaixada
nos carris do forno.

Programas de cozedura
Forno Estatico

Posic&o do botdo do termostato: Entre 60°C e Max.
Nesta posicdo acendem-se 0s dois elementos
aquecedores o inferior e o superior. E o classico
forno da vové que entretanto foi melhorado a um
nivel excepcional de distribuicdo da temperatura

e de diminui¢c&o dos consumos. O forno estatico
continua insuperavel se for-se cozer pratos com
ingredientes constituidos por dois ou mais elementos
que combinem-se para formarem um prato Unico,
como por exemplo: couves com costeleta de porco,
bacalhau com hortaligas, peixe com hortalicas,
carne de vitela com arroz etc. ... Obtém-se 6ptimos
resultados na preparagao de pratos a base de carne
de vaca ou vitela, tais como: carne na brasa, febras,
gulasch, caca, coxa e lombo de porco etc. ... que
necessitarem de cozedura lenta e frequentemente
deitar-lhes liquidos. Em todo o caso continua a ser o
melhor sistema de cozedura para doces, frutas e para

pratos com recipientes tampados especificos para
assar no forno. Na cozedura com forno estatico, utilize
apenas uma prateleira, porque se empregar mais de
uma, a distribuicdo da temperatura sera ma. Se utilizar
mais de uma prateleira, a disposi¢cao das prateleiras
podera equilibrar a quantidade de calor entre a parte
superior e a inferior. Se a cozedura precisar de mais
calor por baixo ou por cima, utilize respectivamente as
prateleiras superiores ou inferiores.

Forno para Doce —1

Posicdo do botdo do termostato: Entre 60°C e Max.
Acende-se o elemento aquecedor inferior.

Esta funcéo ¢ indicada para cozer pratos delicados,
especialmente sobremesas que precisarem levitar,
porque é facilitada pelo calor proveniente de baixo.
Observem que para checar a temperaturas mais
altas, demora muito tempo, portanto nestes casos é
aconselhavel utilizar a func&o “Forno Estatico”.

Forno “de Cima” |7~

Posicdo do botdo do termostato: Entre 60°C e Max.
Acende-se 0 elemento aquecedor superior.

Esta funcéo pode ser utilizada para retoques na
cozedura.

Grill 77|

Posicdo do botdo do termostato: Max.

Acende-se o elemento aquecedor superior central.

A temperatura muito alta e directa do grill possibilita
corar imediatamente a superficie dos alimentos que,
como obstruem a saida dos liquidos, mantém o interior
mais macio. A cozedura no grill € especialmente
aconselhada para os pratos que necessitarem de alta
temperatura na superficie: bifes de vitela ou vaca,
entrecote, filés, hamburgueres et, ...

Alguns exemplos de utilizagdo estdo apresentados na
paragrafo “Conselhos praticos para a cozedura”.

A luz do forno 5
Acende-se se rodar o selector até o simbolo 7.
llumina o forno e permanece acesa enquanto estiver
a funcionar qualquer dos elementos eléctricos de
aquecimento do forno.
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O indicador do termostato do forno

Indica a fase de aquecimento do mesmo, apaga-

se para indicar que dentro do forno a temperatura
chegou a definida mediante o botdo. Nesta altura esta
luz acende-se e apaga-se a indicar que o termostato
esté a funcionar correctamente para manter constante
a temperatura do forno.

Conselhos praticos para a cozedura

Ao cozer no forno, utilize apenas uma bandeja
pingadeira ou grelha de cada vez. Coloque-a nos
carris de baixo ou de cima, em funcéo da necessidade
de cozer com mais calor de baixo ou de cima.

Pré-aquecimento

Se for necessario aquecer previamente o forno, ou
seja, praticamente todas as vezes que for assar
produtos com levedo, é aconselhavel utilizar a funcéo
“forno estatico” que possibilita chegar a temperatura
em pouco tempo. No fim do pré-aquecimento, que

€ indicado pelo indicador vermelho que se apaga,
seleccione a funcéo de cozedura mais indicada.
Cozedura de peixe ou carne

Para carnes brancas, aves e peixe utilize temperaturas
entre 180 °C e 200 °C.

Para a carne ficar bem cozida por fora e conservar

0 suco por dentro, € melhor comegar com uma
temperatura alta (200°C-220°C) por pouco tempo,
para depois diminui-la sucessivamente.

Em geral, quanto maior for o pedacgo de carne a ser
assado, menor devera ser a temperatura e mais longo
o tempo de cozedura. Coloque a carne a ser cozida
no meio da grelha e o tabuleiro que recolhe a gordura
debaixo da grelha.

Instale a grelha na parte central do forno. Se desejar
mais calor de baixo, use as prateleiras mais baixas.
Para obter assados saborosos (especialmente patos e
caca), cologue uma camada de banha ou toucinho na
carne, de modo que esteja na parte superior.

Cozedura de sobremesas

Para cozer sobremesas, sempre aqueca previamente
o forno e, para evitar que a sobremesa abaixe-se, néo
abra a porta durante a cozedura.

() inbesiT

Utilizacao do grill

Utilize a funcéo A “grill” e coloque a comida no
centro da grelha (colocada na 3a ou na 4a prateleira
a partir de baixo), porque fica acesa somente a parte
central da resisténcia superior.

Utilize a primeira prateleira a partir de baixo,
colocando a bandeja pingadeira fornecida para a
colecta do suco e/ou gordura derretida.

Quando utilizar-se esta fungao, é recomendavel
colocar o termostato no maximo. Entretanto isto ndo
quer dizer que nao é possivel utilizar temperaturas
mais baixas, é suficiente colocar o selector do
termostato na temperatura desejada.

Utilizar o timer de fim de cozedura

1. Antes de mais nada, para dar corda na campainha
€ necessario rodar o selector do TIMER DE FIM DE
COZEDURA de uma volta quase inteira na direccéo
dos ponteiros do relogio.

2. Volte na direcgdo contréaria aos ponteiros do reldgio,
para configurar o tempo que desejar, faga coincidir
0s minutos indicados no selector do TIMER DE FIM
DE COZEDURA com a referéncia fixa do painel de
comandos.

3. Depois que tiver passado o tempo tocara um sinal
acustico e o forno desliga-se.

4. Quando o forno estiver desligado, o timer de fim
cozedura podera ser utilizado como um normal
contador de minutos.

! Para utilizar o forno com funcionamento manual, ou
seja com o timer de fim de cozedura desactivado,

€ necessario rodar o botdo TIMER DE FIM DE
COZEDURA até o simbolo* !,

* Presente apenas em alguns modelos.
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" Tabela de cozedura no forno

Posigao Alimento a ser Peso Posicdo de | Tempo de pré- Posigao do botdo do termostato Tempo de
do botao cozido (Kg) cozedura aquecimento cozedura
de prateleiras (minutos) (minutos)
selecgao baixas
1 Estatico | Pato 1 3 15 200 65-75
Carne de vitela ou
vaca assada 1 3 15 200 70-75
Carne de porco
assada 1 3 15 200 70-80
Biscoitos (de massa
tenra) (-) 3 15 180 15-20
Tortas doces 1 3 15 180 30-35
Lasanha 1 3 10 190 35-40
Cordeiro 1 3 10 180 50-60
Cavala 1 3 10 180 30-35
Plum cake 1 3 10 170 40-50
Bignés 0.3 3 10 180 30-35
Pao-de-16 0.5 3 10 170 20-25
Tortas salgadas 1.5 3 15 200 30-35
2 Forno Tortas levedadas 0.5 3 15 160 30-40
para Doce | Tortas doces 1 3 15 180 35-40
Tortas de fruta 1 3 15 180 50-60
Croissants 0,5 3 15 160 25-30
3 Forno Retoques na - 3/4 15 220 -
de Cima cozedura
4 Grill Linguado e chocas 1 4 5 Max 8-10
Espetinhos de
calamares e
camarao 1 4 5 Max 6-8
Filé de bacalhau 1 4 5 Max 10
Verduras na grelha 1 3/4 5 Max 10-15
Bife de vitela 1 4 5 Max 15-20
Costeletas 1 4 5 Max 15-20
Hamburgueres 1 4 5 Max 7-10
Cavala 1 4 5 Max 15-20
Tostas n.°4 4 5 Max 2-3
Com espeto
giratério (se houver)
Vitela no espeto 1.0 - 5 Max 80-90
Frango no espeto 1.5 - 5 Max 70-80
Cordeiro no espeto 1.0 - 5 Max 70-80

Obs.: os tempos de cozedura sao indicativos e poderdo serem modificados em fungéo dos proprios gostos pessoais. Para cozer no
grill, € necessario sempre colocar a bandeja pingadeira na 2° prateleira a partir de baixo.
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Utilizacao do plano de (D npesit
cozedura de vitroceramica

! A cola aplicada nas guarni¢des deixa alguns tracos
de graxa no vidro. Antes de utilizar o aparelho, é
recomendavel elimina-la com um produto nao abrasivo
especifico para a manutencdo. Durante as primeiras
horas de funcionamento, pode ser que note odor de
borracha, que em todo o caso logo desaparecera.

Ligar e desligar as zonas de cozedura

Para ligar uma zona de cozedura, rodar no sentido
horario o selector correspondente.

Para desligar, rodar o selector no sentido anti-horario
até o “0”.

A ligacéo do indicador luminoso FUNCIONAMENTO
CHAPAS indica que ao menos uma chapa do plano de
cozedura esté a funcionar.

As zonas de cozedura
No plano de cozedura ha elementos aquecedores

eléctricos radiantes. Durante o funcionamento, tornam-
se vermelhos:

A. Zona de cozedura com elementos radiantes.
R B. Indicador luminoso
AT ~—~—4A de calor: indica que a

. temperatura da zona de
A—ti 1 s cozedura correspondente é
_ ‘I”f\/ superior aos 60°C, mesmo no
B caso em que o elemento esteja
desligado mas ainda quente.

Zonas de cozedura com elementos radiantes.

Os elementos aquecedores radiantes sdo constituidos
por elementos aquecedores circulares que tornam-

se vermelhos somente 10-20 segundos apos o
acendimento.

Posi¢ao |Placa normal ou rapida

0 Apagado

1 Cozedura de legumes, verdes ou de peixe

Cozedura de batatas (em vapor), sopas,
grao de bico, feijao

Para continuar a cozedura de grandes
quantid. de alimentos , minestroni

4 Estufar (médio)

5 Estufar (forte)

6 Tostar ou ferver em pouco tempo

cozedura

e Empregue panelas com fundo chato e elevada
espessura, para ter a certeza que haverd uma
perfeita aderéncia a zona de aquecimento;

=T

e empregue panelas com diametro suficiente para
cobrir inteiramente a zona de aguecimento, de
maneira que se aproveite inteiramente o calor
disponivel;

e KT

e certifiqgue-se que o fundo das panelas esteja sempre
perfeitamente enxuto e limpo: a aderéncia as zonas
de cozedura seré ideal e seja as panelas seja o
plano de cozedura irdo durar por mais tempo;

e evite utilizar as mesmas panelas que emprega nos
queimadores a gas: a concentracdo de calor nos
queimadores a gas podera deformar o fundo das
panelas, que desta maneira perderé aderéncia;

® nunca deixe uma zona de cozedura radiante acesa
se ndo houver uma panela em cima, pois poderia
danificar-se.

Conselhos praticos para utilizacao do plano de -
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Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em conformidade
com as normas internacionais de seguranca. Estas
adverténcias sdo fornecidas por razdes de seguranca e
devem ser lidas com atengéo.

Seguranca geral

As instrugOes sdo validas somente para os paises de
destino para os quais 0s simbolos constam no livrete e na
placa de identificacdo do aparelho.

Este aparelho foi concebido para utilizag&o de tipo ndo
profissional no &mbito de moradas.

Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre, mesmo
num sitio protegido. E muito perigoso deixa-lo exposto &
chuva e temporais.

N&o toque no aparelho se estiver descalco, ou se as suas
m&os ou pés estiverem molhados ou humidos.

O aparelho deve ser utilizado para cozinhar
alimentos, somente por pessoas adultas e
conforme as instrucdes contidas neste livrete.
Qualquer outro uso (como por exemplo,
aquecedor de ambientes) deve ser considerado
improprio e portanto perigoso. O fabricante nao
pode ser considerado responsavel por eventuais
danos derivados de usos improprios, errados e
irrazoaveis.

Este folheto diz respeito a um aparelho de classe 1
(isolado) ou classe 2 - subclasse 1 (situado entre dois
moveis).

Durante o uso deste aparelho, os elementos aquecedores
e algumas das partes da porta do forno esquentam-

se muito. Tome cuidado para n&ao tocar nos mesmos e
mantenha as criancas afastadas.

Certifique-se de que os cabos de alimentacdo de outros
electrodomeésticos ndo entrem em contacto com partes
quentes do forno.

Nunca cubra as aberturas de ventilacdo e de eliminacao
de calor.

N&o apoie sobre as chapas eléctricas panelas instaveis
ou deformadas, para evitar que tombem. Posicione-as
sobre 0 plano de cozedura com 0s cabos virados para o
centro do aparelho.

Utilize luvas de forno para colocar e tirar recipientes.

Nao utilize liquidos inflamaveis (&lcool, gasolina, etc.)
perto do aparelho enquanto este estiver funcionando.
Nao guarde material inflamavel no vao inferior de depésito
ou no interior do forno: se o aparelho for inadvertidamente
colocado a funcionar, poderia incendiar-se.

Assegurar-se sempre que 0s selectores estejam na
posicao 0 quando o aparelho n&o for utilizado.

Nao puxe pelo cabo para desligar a ficha da tomada
eléctrica, pegue pela ficha.

N&o realize operagtes de limpeza ou manutengcéo sem
antes ter desligado o aparelho da rede eléctrica.

Em caso de defeitos do aparelho, nunca procure
conserta-lo sozinho. Os consertos efectuados por
pessoas ndo qualificadas podem causar leses ou
ulteriores maus funcionamentos do aparelho. Contactar a
Assisténcia.

N&o coloque objectos pesados sobre a porta do forno
aberta.

As superficies internas da gaveta (se houver) podem ficar
muito quentes.

A placa de vitrocerdmica € resistente as batidas
mecanicas, entretanto pode rachar-se (ou eventualmente
partir-se) se for batida com um objecto pontiagudo, como
um utensilio. Nestes casos, desligue imediatamente o
aparelho da rede de alimentacdo e contacte a assisténcia
técnica.

Se a superficie do plano estiver rachada, desligue

0 aparelho para evitar a possibilidade de choques
eléctricos.

N&o se esqueca que a temperatura das zonas de
cozedura permanece muito alta pelo menos trinta minutos
depois de apagadas.

Mantenha a devida distancia da placa quaisquer objectos
que podem se derreter, por exemplo, objectos de
pléstico, de aluminio ou produtos com um alto conteddo
de agucar. Preste muita ateng@o com as embalagens e
as peliculas de pléastico ou aluminio: se deixa-los sobre as
superficies enquanto ainda estiverem quentes ou mornas,
podem causar um dano grave a placa.

N&o apoie objectos metalicos (facas, colheres, tampas,
etc.) sobre o plano porque podem ficar quentes.

N&o € previsto que este aparelho seja utilizado por
pessoas (incluso criangas) com reduzidas capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais, por pessoas inexperientes
ou que n&o tenham familiaridade com o produto, a ndo
ser que seja vigiadas por uma pessoa responsavel pela
sua seguranca ou que tenham recebido instrugbes
preliminares sobre o0 uso do aparelho.

N&o permita que as criancas brinquem com o aparelho.
Caso haja zonas de cozedura halégenas, ndo olhe para
elas por muito tempo.

Se o fogéo for colocado sobre um estrado, tome as
providéncias necessarias para que o aparelho néo
escorregue do estrado.

Eliminacao
e Eliminagdo do material de embalagem: obedega as

regras locais, de maneira que as embalagens possam ser
reutilizadas.

A directiva Europeia 2002/96/CE relativa aos residuos de
equipamentos eléctricos e electronicos (REEE) prevé
gue os electrodomeésticos ndo devem ser eliminados no
normal fluxo dos residuos sélidos urbanos. Os
aparelhos ndo mais utilizados devem ser recolhidos
separadamente para optimizar a taxa de recuperagao e
reciclagem dos materiais que os compdes e impedir
potenciais danos a salde e ao meio ambiente. O
simbolo da lixeira cancelada esté indicado em todos os
produtos para lembrar o dever de colecta selectiva.

Os electrodomésticos em desuso poderdo ser entregues
ao servico de colecta publico, ser levados junto as areas
municipais especificas ou, se for previsto pelas leis
nacionais em matéria, poderéo ser devolvidos ao
revendedor no momento da compra de novos produtos de
tipo equivalente.

Todos os principais produtores de electrodomésticos
estao activos na criagao e gestéo dos sistemas de
colecta e eliminacéo dos aparelhos em desuso.
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Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica

Antes de realizar qualquer operacéo, desligue o
aparelho da alimentacéo eléctrica.

Limpeza do aparelho

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de

alta presséo para limpar a aparelhagem.

e Limpe o vidro da porta do forno utilizando esponjas
e produtos ndo abrasivos e enxugue com um pano
macio. Nao utilize materiais asperos ou espatulas
metélicas afiadas, pois podem arranhar a superficie
e partir o vidro.

e As partes externas esmaltadas ou inoxidaveis e as
guarni¢des de borracha podem ser limpas com uma
esponja molhada com agua morna e sab&o neutro.
Se for dificil remover as manchas, empregue produtos
especificos. Apds a limpeza, enxaguar com agua
abundante e enxugar. Ndo empregue pos abrasivos
nem substancias corrosivas.

e O interior do forno deve ser sempre limpo de
preferéncia depois de cada utilizagdo, enquanto
ainda estiver morno. Utilize agua quente e
detergente, enxague cuidadosamente e enxugue
com um pano macio. Evite produtos abrasivos.

e Os acessorios podem ser facilmente lavados como
quaisquer utensilios, inclusive numa maquina de
lavar loica.

e Eliminar a sujeira e a gordura do painel de
comandos utilizando uma esponja ndo abrasiva ou
um pano macio.

¢ O aco inoxidavel podera manchar-se se ficar em
contacto durante muito tempo com agua fortemente
calcaria ou com detergentes agressivos (contendo
fosforo). Apds a limpeza, enxaguar com agua abundante
e enxugar com ateng&o. Para mais é aconselhado
enxugar eventuais vazamentos de agua.

Verificacao das guarnicoes

Verifique periodicamente o estado da guarni¢cao ao
redor da porta do forno. Se houver danos, contacte o

() inbesiT

Assisténcia técnica).. E aconselhavel nao usar o forno
antes do mesmo ter sido reparado.

Substituir a lampada de iluminacao do
forno

Centro de Assisténcia Técnica mais proximo (veja a -

1. Apods ter desligado o forno
da electricidade, remova a
tampa de vidro do porta-
lampadas (ver figura).

2. Desenrosque a lampada e
troque-a por outra andloga:
tensdo 230V, poténcia 25 W,
engate E 14.

3. Monte novamente a tampa e restabeleca a
ligacédo eléctrica do forno.

Limpar o plano de cozedura de
vitroceramica

! Evite 0 emprego de detergentes abrasivos ou
Corrosivos, tais como sprays para churrasqueiras

e fornos, tira-manchas e produtos contra ferrugem,
detergentes em po e esponjas com superficie abrasiva:
podem arranhar irremediavelmente a superficie.

e Normalmente é suficiente lavar o plano de cozedura
com uma esponja humida e enxuga-lo com papel
absorvente de cozinha.

e Se 0 plano estiver muito sujo, esfregue com um
produto especifico para limpeza de superficies de
vitroceramica, enxague bem e enxugue com atencao.

e Para remover 0os maiores acumulos de sujeira, use
uma espatula apropriada (nédo fornecida junto com
o aparelho). Remova imediatamente o material
derramado, sem aguardar que o aparelho arrefeca,
para evitar que os residuos grudem. Podem ser
obtidos excelentes resultados se usar uma esponja
especial de fios de ago inoxidavel - especifica para
planos de vitrocerdmica - molhada de agua e sabéo.

e No caso em que no plano de cozedura tenham-
se acidentalmente fundidas substancias como
plastico ou agucar, remova-as imediatamente com a
espatula, até que a superficie esteja ainda quente.

e Depois de limpo, o plano podera ser tratado
com um produto especifico para a manutencéo
e a protecc¢ao: a pelicula invisivel deixada por
este produto protegera a superficie se algo for
derramado durante a cozedura. E recomendével
realizar estas operagdes e manutencao enquanto o
aparelho estiver morno (n&o quente) ou frio.

e Lembre-se sempre de enxaguar o plano de
cozedura com agua limpa e de enxuga-lo com
cuidado: os residuos poderiam grudar durante as
sucessivas cozeduras.
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Assisténcia técnica

Detergente para |Fontes de abastecimento
vidro-ceramica

Raspador a lamina |Passatempos e construcdes

Stahl-Fix Artigos domésticos,
SWISSCLEANER |Bricolage,

WK TOP Ferramenta,Generos alimentares
Atencao:

Este aparelho é equipado com um sistema de
diagnostico que possibilita detectar eventuais maus
funcionamentos. Estes sdo comunicados no display
mediante mensagens do seguinte tipo: “F” seguido por
numeros.

Nestes casos sera necessaria uma intervengao da
assisténcia técnica.

! Nunca recorra a técnicos nao autorizados.

Comunique:

e O tipo de avaria;

e 0 modelo da maquina (Mod.);

e 0 numero de série (S/N);

Estas ultimas informacdes encontram-se na placa de
identificac&o situada no aparelho.
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BcTaHOBIIEHHSA

I Baxknueo 36epertu uto 6poluypy, Wwob moxHa byno
[0 Hei 3BepHYTUCA NpK HEOOXiQHOCTI ¥ Byab-aKoMy
BUNagky. Y pasi npogaxy, nepegadi iHwin ocobi

abo nepeisgy, nepekoHanTecs B TOMY, LLIO BOHa
3anuLIaeTbCs pa3om 3 BUpobom.

! YBaXxHO npo4dnTauTe iHCTPYyKLUIi: iHdhopmauis npo
obnagHaHHs, BUKOPUCTaHHS 1 Besneky rpae ayxe
BaKNMBY POrib.

! YcTaHoOBKa Bpoba Mae BUKOHYBATUCS 3riAHO AaHOI
iHCTPYKUii KBanihikoBaHNUM NepCcoHarnom.

| Byob-sike BTpyYaHHS B peryntoBaHHs abo TexHiYHe
obcnyroByBaHHS Mae BUKOHYBATUCS Ha MIuTi,
BiZIKIMIOYEHIN Big €NEKTPOXNBIIEHHS.

Po3aMileHHsA | BUpiBHIOBaHHA

! MoxHa BCTaHOBMOBaTU MnMTY 300Ky Big MebniB, sKi
He BuLLi 3a po6OYy NMOBEPXHIO.

! NMepekoHanTecsa B TOMY, LLO MOBEPXHS CTiHU, SKa
KOHTaKTye i3 3aAHbO YaCTUHOK MAUTU, BUTOTOBMEHA
3 HEropKYOro Ta TEeNsOCTIMKOro Martepiany i BATpUMYe
HarpiBaHH4A (90°C).

[ns npaBnNbHOrO BCTaHOBMEHHS

* pO3MilllynTe NAMTY B KyXxHi, 0BigHin 3ani abo B
OOHOKIMHaTHIV KBapTUPI-CTygii (He y BaHHi);

*  SKLLO NOBEPXHS

NAnTK € TPOXM
HOOD | '
BULLIOIO, HiDK MOBEPXHS
[ —— . . .
Min. 600 mm. -1 mMe6nis, Mebni MOBUHHI
£ i 3HaxoOmuTUCH He Brvxye
=) ol i3 . .
q ST Hi>X 200 MM Big NnuTw;
:| we
£ i « dAKwo nnuTa byge
E

BCTaHOBINEHA Nif, CEKL|E
HaBiCHUX MebniB, eSS0
BifCTaHb A0 ii NOBEPXHi
B He MOBUHHAa ByTK

000000 O

MeHLwoto 3a 420 mm.
Taka BigcTaHb noBuMHHa cknagat 700 MM, AKLLIO
CeKList HaBicCHUX MebniB 3pobneHa 3 roptoyoro
mMaTepiany (dus. MastoHOK);

* He po3MilLynTe 3aHaBiCOK No3ady nNnutu abo Gnvxkye
Hixx 200 mm Big ii CTOpIH;

* BUTSDKKV NOBVHHI BCTAHOBMIOBATUCS 3riAHO BKasiBKam
Bi4NOBIOHOI iIHCTPYKLUii.

* € nuuwe B Aesknx moaensx.

BupiBHIOBaHHS

AKLLO HeobXigHO BMPIBHATH
NAUTY, BKPYTiTb PEryrtoroYi
H>KKK, WO BXOAATb A0
KOMMIEKTY NOCTa4YaHHs,

y cneuianbHi micus, LWo
3HaxXoOATbCA Y KyTKax OCHOBM
(Ous. masnoHoK).

Hi>kkn* BMOHTOBYIOTBCS Y THi3aa
nig OCHOBOIO MIANTM.

(>
mu b

t

HU ﬂw\h

EnekTpuyHi nigknoveHHA

BcTaHOBNEHHSA WHYPY XXUBMNEHHSA

BigkputTs KnemHoi
KOpOOKM

. 3a gonomoroto
BMKPYTKU HATUCHITb (51K
BaXkenem) Ha BiuHi A3u4ku
KPULLIKM KNEMHOI KOpObKuM;
. MoTarHiTh i BigkpunTe
KPULLIKY KNEMHOi KOpPOOKM.

DN

\

[Ins BCTaHOBNEHHS LWHYPY BUKOHaNTE Taki Aii:

* BUWKPYTiTb NBUHT ANS iKCyBaHHS LLUHYPY i FBUHTK
3aTUCKIB.

! NlepeMunykn BCTAHOBMEHI BUPOOHMKOM i pO3paxoBaHi

Ha nigknYeHHst ogHodasHoro cTpymy 230B (aus.

MartoHOK).
230V ~

HO5RR-F 3x4 CEI-UNEL 35363
HO5VV-F 3x4 CEI-UNEL 35746

= N L

iﬁﬁﬁﬁﬁ
@0 [p@ 0 h®h

* NSl BUKOHAHHS eNeKTPUYHMX NigKNioYeHb
BMKOPWUCTOBYIMTE OBi NEPEMMUYKM, PO3TALLOBAHI
nosagy KnemHoi Kopobku (aMB.ManoHOK — Mo3. «P»).
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* 3achikCynTe LUHYpP XMBMNEHHS B cnewianbHUN 3aTuckay
i 3aKpUINTE KPULLIKY.

MigKnOYeHHSA WHYPY XXUBMEHHS A0 eNeKTPUYHOI
Mepexi

3abesneyTe LWHYp BUMKO, NPUAATHOK AN BKA3aHOro
Ha Tabnuuui 3 JaHMMKN HaBaHTaXeHHs, Taka Tabnmuka
3HaxoauTbCsl Ha camoMy Npunagi (aue.Tabnuuto
TexHiyHi gaHi).

Y pasi 6e3nocepeHbOro NigknyYeHHs O MepexXi
HeobxigHO nepenbaunTy Mixk NpUNagoMm i Mepexeto
BCEMOMOCHU BUMMUKAY 3 MiHIManbHOI BiICTAHHIO MiXK
KOHTaKTaMu y 3 MM, SKUN BUTPUMYE HABAHTAXKEHHS i
BiONOBIAAE YMHHUM HOPMaM (OpIT 3a3eMITEHHA HE MaE
nepepuBaTucs BUMmKadeM). [Mpu posTtallyBaHHi LUHYpY
XUBIMEHHSA CcnigkynTe, Wob noro Temneparypa y oyab-
SKIN Touui He nepesuyBana Ha 50°C TemnepaTtypy y
NPUMILLLEHHI.

MepL Hi>K BUKOHYBaTU MiOKNIOYEHHS], NEPEKOHANTECS B

TOMY, LLO:

* po3eTKa Mae 3a3eMrIeHHs y BigNOBIAHOCTI OO
BCTAHOBIIEHNX HOPM;

* po3eTka po3paxoBaHa Ha MakcuMarbHe
HaBaHTaXeHHSs1 y Mexax NoTy>XHOCTi npunagay,
3a3HayeHe y Tabnuyli 3 xapakTepucTukamu;

(1) inpesiT

* Hanpyra XvBMEeHHs 3HaxoauTbCs B MeXax 3Ha4eHb,
BKa3aHWX Ha Tabnu4li 3 xapakTepucTukamu;

* po3eTka CyMicHa 3 BUIKOK npunagy. B iHwomy
BMNAKy 3aMiHiTb po3eTky abo BUIKY; He
BVKOPUCTOBYINTE NOAOBXYBaYi N TPIHUKN.

!'Y BcTaHOBNEeHOMY npunagi Mae 3abesneyyBatucs
NerkMnm JoCTyn 4O eNeKTPUYHOrO LUHYPY | PO3ETKN.

! LLIHYp He NOBUHEH MaTK 3r1HiB abu yTUCKIB.

! lWHyp Mae nepiognMyHO nepesipAaTUCS | 3amiHioBaTUCA
TiNbKN BMNOBHOBaXeHMU dhaxiBLsaMM.

TABJINYKA 3 TEXHIYNHUMU OAHUMU

Po3mipu ayxoBku HxLxP

32x43,5x39,5 cm

06’em

60 n

KopucHi po3amipu
KOPOGKU AYXOBKHU

LunprHa 46 cm
munbuHa 42 cm
Bucota 8,5 cm

Hanpyra i yactota

[uB. Ha Tabnuyui 3 gaHUMK

BapUIbHOI NOBEPXHEID
3i cKnokepamiku

CTPYMY XWUBIEHHS
BapunbHa

CKIoKkepaMiiHa NoBepPXHs

MNepenHs ni.. 1700 Bt
3apgHsa niB. 1200 Bt
3aaHsa npas. 2100 BT
MepeaHs npas. 1200 Bt
Makc.nornuHaHHA ctpymy | 6200 BT

ENERGY LABEL
(EHepreTuyHa Hakne#nka)

Iupektusa 2002/40/CE Ha
eTUKeTLIi eNeKTPUYHIX JYXOBOK.
Hopma EN 50304

CnoxwuBaHHs eHeprii Knac
KOHBeKLUii npupoaHa - Ans
HarpiBaHHS:

CratuyHa;

Ller npunag Bignosigae Taknum
[upektusam €C: 2006/95/CEE Big
12/12/06 (Hu3bka Hanpyra) 3
nofanbWUMn BHECEHUMU 3MiHaMN
- 2004/108/CEE Big 15/12/04
(EnekTpomarHiTHa CyMiCHiCTb) 3
nogasnbLWMMN BHECEHUMUW 3MiHAMK
- 93/68/CEE Big 22/07/93 3

noganbwyMMn BHECEHUMM 3MiHaMW.

2002/96/EC1275/2008 (Pexumu
OuikyBaHHSI/BUMKHEHHS]
yCTaTKyBaHHs)
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Perynatopu
ereKTPUYHMX KOHPOPOK
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BKno4vyeHHS | BUKOPUCTaHHSA

BMKOpMCTaHHH AYXOBKU

! Mpw nepLUOMy YBIMKHEHHI 3anyCTiTb AyXOBKY Y
XONOCTOMY PEXUMi LLIOHAVMEHLLIE Ha OOHY rOAMHY
3 TepMOCTaTOM Ha MakCUMyMi Ta 3 3a4UHEHUMN
asepudatamu. MNoTiM BUMKHITb, BiAKpMATE ABepuaTa
OYXOBKM 1 NPOBITPITb MPUMILLIEHHS. 3anax, Lo
3'IBUBCS, € pe3ynbraToM BMNapoBYyBaHHSA PEYOBUH,
HeoOXigHNX ONst 3aXUCTYy JYXOBKMU.

! Hikonu HiYoro He knagiTb Ha OHO OYXOBKM, W06 He
NOLIKOAMUTN emarb.

1. Bubepitb GaxxaHy nporpamy nNpurotTyBaHHs,
obepratoum perynsatop NPOIMPAM.

2. Bubepitb pekoMmeHaoBaHy Ans nporpamu abo
GaxaHy Temneparypy, obepTatoumn perynatop
TEPMOCTATY.

Cnmncok 3 pexxMMamu NpuroTyBaHHs i BiANOBIHUMM
pekoMeHAOoBaHMMU TemnepaTypamy HaBOAUTLCS

y cneuianbHin Tabnuui (aue. Tabnuusa rotyBaHHA y
AyxosLi).

Mig Yac npuroTyBaHHs Xi HAAAETbCA MOXITUBICTb:

* 3MiIHWUTK NporpamMy NPUroTyBaHHs, CKOPUCTaBLUNCH
perynsatopom NMPOIPAM;

* 3MiHWUTK TemnepaTypy 3a 4ONOMOro perynaropa
TEPMOCTATY;

* nepepBaTu NPUroTyBaHHS, 0OEPHYBLUM pPerynsaTop
MPOIPAM B nonoeHHst «0».

| BcTaHoBNIONTE BCE KyXOHHE npunagas Ha rpatku 3
KOMMIEKTY NoCTayaHHs.

! Hikonu Hivoro He knagiTe 6e3nocepeHbo Ha AHO
OYXOBKM, OO He nowwkoamT emans. Mo3uuis 1
OYXOBKM Ma€e BUKOPUCTOBYBATUCS NULLIE Y peXMMaXx
rOTYBaHHS 3 POXXHOM.

! MepL HiXX po3noyaTy BUKOPUCTaHHA Npunagom,
000B’A3KOBO BMAANITb NNACTUKOBY MiiBKY 3 BOKIB
npunaay.

IHomkaTtop TEPMOCTATY

B yBiMKHEHOMY CTaHi CBiA41Tb MPO BUNPOMIHIOBAHHS
Tenna AyxoBKOK. BUMUKaETbLCA NPy JOCATHEHHI
obpaHoi Temnepatypu. MUroTiHHA (YBIMKHEHHS MO Yep3i
3 BUMKHEHHSIM) CBiAUUTb NP0 poboTy TepmocTaTy, kUi
niagTPMMYe TemnepaTtypy Ha NOCTINHOMY PiBHi.

OcBIiTNEHHA AyXOBKU

YBIMKHEHHS OCAraeTbCS 06epTaHHSAM perynsatopy
MPOIPAM y Gyab-sike NONOXEHHS, BiAMiHHE Big «0»,

(1) inpesiT

3anuwaeTbcs B YBIMKHEHOMY CTaHi nig vyac poboTun
AyxoBku. Mpu obpaHHi ,/Q\.perynmopom OCBITIIEHHS
npautoBaTme 6e3 yBiMKHEHHS HarpiBanbHUX eNeMeHTIB
OYXOBKM.

“

CtaTtuyHa gyxoBKa
MonoxeHHs perynsitopa TepmoctaTty: Mixx 50°C i Max.
B uboMy NOnoXeHHi BMUKaTbLCA ABa HarpiBarbHi
eneMeHTU — HWXHIN | BepxHin. Lle knacuyHa 6abycuHa
AyxoBKa, ane 3 BinbLU 4OCKOHANNM PO3MNOBCIOMKEHHAM
Temnepartypu i 3 3aoLlaKeHHAM eNeKTpoeHepril.
CraTnyHa QyxoBKa 3anuLLIaETbCs No3a KOHKYPEHLIE

y BUMNagKax npurotyBaHHs cTpas 3 ABox abo GinbLue
iHrpedieHTiB, YTBOPIOKOYMX KOMIMIEKCHY CTpaBy,
Hanpuknag: kanycra i3 cBUHAYMMU pebpamu, Tpicka
No-iCNaHCbKW, TPiCKa NO-aHKOHETAHCbKN, TENATUHA 3
puycom, ToLLo... OnTManbHi pe3ynsrati OTPUMYHTLCS
Npuv roTyBaHHsi CTpPaB 3 M'Aca ANOBUYMHN abo
TENATUHW: TYLLKOBaHe, pary, rynsiw, gudnHa, CBUHNHA,
TOLLO... siKi NOTPEObYIOTb TPUBANOIrO rOTyBaHHS 3
NOCTIMHUM 0O4AaBaHHAM pPigvHN. 3anuwiaeTbes
HaWMKpaLLO CUCTEMOIO rOTYBaHHA COMNOAKOI BUMIYKN,
PPYKTOBUX KOHOUTEPCHKNX BUPOOIB | rOTYBaHHS

y AyxoBLUi B 3akputoMy nocygi. lNpu rotyBaHHi B
CTaTU4HIM OYXOBLi BUKOPUCTOBYNTE NULLE OAMH PiBEHb,
TOMY LLIO NPW BUKOPUCTAHHI AEKiNbKOX PiBHIB TENO
PO3MOBCIOAXYETLCA HEPIBHOMIPHO. BukopurcToBytoun
Pi3Hi piBHI, MOXXHa BPIBHOBaXXyBaTW PO3MNOAiN Tenna Mix
BEPXHBLOI | HAXKHBOI YaCcTUHaAMU OYXOBKW. AKLWO A5s
NpUroTyBaHHs NotpebyeTbea BinbLue Tenna 3Hn3y abo
3BEpPXY, BUKOPUCTOBYITE BiAMNOBIAHO HWXHI a0 BEPXHi
PiBHi.

Ob6epexHa ayxoBKa [—|

MonoxeHHs perynsitopa TepmoctaTty: Mixx 50°C i Max.
Mpautoe HUXKHIN HarpiBarbHUN eNeMeHT.

Lia cpyHKUia npudHaveHa 4N NpUroTyBaHHA AenikaTHUX
CTpaB, 30KpemMa, OPiKOXKOBOI BUMIYKM, SKa Kpalle
niginae 3aBOskun Tenny 3HU3Y.

OckKinbkn JOCArHEHHS BMCOKOT TeMnepatypu noTpedye
BaraTo 4acy, B TakvMx Bunagkax pekoMeHayeTbes
BUKOPUCTaHHS « TpaauLUinHOT OyXOBKNY.

[JyxoBKa «BepxHE BiaAineHHA» I~

MonoxeHHs perynstopa TepmoctaTty: Mixx 50°C i Max.
MpaLtoe BEPXHIN HarpiBanbHU eNEMEHT.

Lis doyHKLUis MOoXe BUKOpUCTOBYBaTUCA AN
3aBepLuanbHUX A 3 roTyBaHHS.
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Mpunb  |vvv

lMonoxeHHa perynsatopa TepmocTtary: Max.
Mpautoe BepXHii LeHTpanbHUA HarpisansHUm
€NeMeHT.

Bucoka Temnepatypa 6e3nocepegHb0 3 rpunto
3abe3nevye MUTTEBE YTBOPEHHSA PYM’SIHOT LLKIPOYKN,
sIka 3aTpUMYyeE BUTIKAHHS COKY, | TOMy CTpaBa
BcepeavHi byae Ginbw m’akoto. CMaKeHHs Ha rpuni
0CObBMNMBO peKOMEHAYETLCS AN TUX CTPaB, ki
noTpebyroTb BUCOKOI TeMnepaTypu Ans NOBEPXHi:
OichLuTekcr 3 TENATUHN 1 ANOBUYMHU, aHTPEKOTH,
BMPIi3KK, CTPaBK 3 ciyeHoro m'aca (Hanp., ans
rambyprepis), TOLLO...

Heski npuknagm HaBoaAaTbCAa y po3aini «KopucHi
nopagu 3 NpUroTyBaHHSA».

KopucHi nopaau 3 BUKOPUCTaHHS NanbHUKIB

3 MeTor JOCArHEHHS Havikpalloi poboTu npunagy,
cnig 3anam’aTatn geski npasuna:

* BUKOPWCTOBYBAaTW NoOCya, BigNoBigHWA 4O po3MipiB
nanbHUKiB (guB.Tabnuuto), wob 3anobirtn Buxogy
nonym’s 3a Mexi gHuULLY, nocyay.

* BWKOPUCTOBYBATW Nocya NuLUe 3 PiIBHUM JHULLEM.

* Y MOMEHT KUMiHHSA MOBEPHYTU perynsTop y
MOMOXEHHSA MiHIMyMY.

* 3aBXJW BMKOPWUCTOBYBATU MOCY[ 3 KPULLKAMMU.

KopucHi nopagu 3 npurotyBaHHSA iXi

Mpu roTyBaHHi y AyXOBLi CNig BUKOPUCTOBYBATH NnLle
ofHy Xapieky (neko) abo oaHy rpaTtky 3a pas. Ii cnig
po3TallyBaTh Ha HUKHIX ab0 BEPXHIX HAMPSAMHKX,
3anexHo Bifj TOro, Y1 BUMAraeTbCsl HaOXOMKEHHS
Xapy 3HM3y abo 3Bepxy.

NMonepeaHe HarpiBaHHsA

AKLWOo MaeTbCcsa HeOOXiAHICTb Y MonepeaHbLOMY
HarpiBaHHi 4yXOBKU (SIK MpaBuio, AN ApiKOKOBOI
BUMIYKN), MOXKHA BUKOPUCTOBYBATU (PYHKLLitO
«CTaTUYHOI AYXOBKMWY», 3aBASKN KOTPIin BaxkaHa
TemnepaTypa A0CAraeTbCsi 3a KOPOTKMIA Yac.
HanpukiHui nonepeaHboro HarpiBaHHsS YePBOHMWN
iHamMkaTop 3racHe. Tenep MoxHa obpaTn HeobxigHy
OYHKLiIO rOTyBaHHS.

FoTyBaHHA pubu Ta M’sica

bine m'aco, ntuuyga i puba marTb rotyBaTUCs Npu
HU3bKnx TemnepaTtypax Big 180 °C go 200 °C.

Akwo Bu 6axkaeTe npurotyBaty YepBOHE M’SICO
nobpe cmaxKeHMM 30BHi | COKOBUTUM BCEPEaNHI,
cnig posno4datu 3 Bucokoi Temnepatypu (200-220°C)

BMPOOOBX KOPOTKOrO Yacy, NoTiM NOCNiA0BHO
3MEHLNTK ii.

B3zarani, yum GinbLlumMm € M'siCo Ans apkoro, TUM
MeHLLOK Mae OyTn Temneparypa i TMM JOBLUMM Yac
roTyBaHHs. Po3Taluyiite M’ACO Ans 3anikaHHA y LeHTpi
rpaTku i BCTaBTE Nif HELO OEKO NS 30UpaHHS KUpIB.
BcTaBTe rpatky Tak, W00 NpoayKT 3HaXOAUBCS Y LEHTPI
OYXOBKU. AKLO NoTpebyeTbCs BinbLUMn HarpiB 3HN3Y,
BUKOPUCTOBYIMTE HWXKHI piBHI. LLLo6 oTpumaTtn cmadHe
Xapke (30KkpeMa, 3 kaykvm abo AndnMHKU), OBropHIThb
M’SiIcO canom abo rpyauHKoR i po3TaLlyiTe Moro y
BEPXHi YaCTWHI [yXOBKM.

Buniuka

MpuroTyBaHHS BUNiYKkN 060B’A3KOBO NOTpedye
nonepenHboro HarpiBaHHs gyxoBku. Kpim Toro, wob
YHEMOXIMBUTU OCifaHHA KOHOBMPODBY, He BigunHANTE
ABepusTa niJ Yyac rotyBaHHS.

BukopucTtaHHsa rpusnto

Ckopuctaitecs dyHkuieo |77 | « Fpunby,
po3TallyBaBLUN MPOAYKTU ANsi FOTYBaHHS Y LEHTPI
rpatku (Ha 3-my abo 4-My piBHi, BiApaxoByO4Mn 3HU3Y),
TOMY LLO YBIMKHEHO Byae nuvile LeHTparnbHy YacTuHy
BEPXHbOrO HarpiBanbHOrO enemMeHTy.

Ha nepLuomy piBHi 3HM3y po3TtallynTe AeKo A4S
30UpaHHs Xupis.

IMig Yac BUKOPUCTaHHSA L€l yHKLUIT pekoMeHOY€ETbCs
BCT@HOBUTM TEPMOCTAT HA MaKCUMaribHe 3Ha4YEHHS.
Lle He o3Havae, WO He[03BONEHO 3a4aBaTh HUDKYY
Temneparypy, HeobxigHO nuLie 0b6epHyTU perynsaTop Ha
HeobXxigHy TemnepaTypy.

Perynsitop Taimepy 3aBepLUeHHS FOTYBaHHSA

[Heski mogeni ocHalleHi NpUCTPOEM NporpaMyBaHHSA
KiHUSA roTyBaHHs. s BUKOPUCTaHHA Tanmepy HeobXigHO
3aBECTM 3BYKOBWI curHan, obepraroum perynﬂT%Maﬁme

Ha NoBHWI 06epT NPOTU FOANHHWKOBOI CTPINKK */; NOTIM

NnoBepHyTUCA Ha3az y \_’, 3agatu baxaHun yac. Ans
LibOro Crifi CyMICTUTUN 3HaYeHHs BakaHUX XBUIUH 3
BiMITKOIO Ha NaHeri kepyBaHHs, NO 3aKiHYEeHHi 3a4aHOro
Yyacy nporyHae 3ByKOBUWI curHan i yxoBka aBTOMaTU4HO
BUMKHETbCS.

YBara: 106 kepyBaTh JyXOBKOI Yy PYHHOMY PEXUMI,
BUKIHOMAOYM MPUCTPI NporpamyBaHHs 3aKiHYEHHS
roTyBaHHs!, HeOOXiAHO CyMICTUTM 3 BiMITKOIO Ha naHeni

Il}
KepyBaHHs cumBon = .
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(1) inpesiT

Tabnuua npurotyBaHHA B Ay XOBLi -
MonoxeHHs B Moswnuin Ansa Yac Perynsatop Yac
. ara roTyBaHHS,

perynaTtopy XapuoBi npoaykTu (k) BiapaxoBylouM NpUroTyBaHHA TepmocTaTty NpUroTyBaHHsA

Ansa Bubopy 3HM3Y (y xBunuHax) (y xBunuHax)
Kauka 1 3 15 200 65-75
TenstnHa 1 3 15 200 70-75
CBuWHMHA 1 3 15 200 70-80
MyanHry i conopki - 3 15 180 15-20
TOpTU Be3apiKAXKOBI 1 3 15 180 30-35
INazaH'sa 1 3 10 190 35-40

1 CtatnyHa Monopa 6apaHuHa 1 2 10 180 50-60
Ckymbpis 1 2 10 180 30-35
PpyKTOBI TOPTU 1 2 10 170 40-50
[Opixgxose TicTo 0.3 3 10 180 30-35
TopTun 0.5 3 10 170 20-25
Heconogaki nuporu 15 3 15 200 30-35

2 [lyxoBKa OBovui rpunb 0,5 3 15 160 30-40

HwuxHe TopTu 1 3 15 180 35-40

BiAAiNeHHA PpyKTOBI TOPTU 1 3 15 180 50-60
Brioche 0,5 3 15 160 25-30

3 AyxoBkKa BpayHiHr - 3/4 15 220 -

BepxHe

BipAineHHsa
Kambana i kapkaTtuui 1 4 5 Max 8-10
LLlamnypm 3 kKanbMapis
Ta KpeBeToK 1 4 5 Max 6-8
dine mepnysu 1 4 5 Max 10
OBovi rpunb 1 3/4 5 Max 10-15
Bipitekc 3 TenaTuHn 1 4 5 Max 15-20
LWHuueni 1 4 5 Max 15-20
CiveHe m’'sico (Hanp.,

4 I'punb ans rambyprepis) 1 4 5 Max 7-10
Ckymbpis 1 4 5 Max 15-20
Toctn n.° 4 4 5 Max 2-3
PoxeH*
TenatuHa 1,0 - 5 Max 80-90
Kypua 1,5 - 5 Max 70-80
ArHA 1,0 - 5 Max 70-80

3ayBaXeHHA: y Tabnuui HaBegeHO NpUBNN3HUIA Yac roTyBaHHS, SIKMIA MOXKE 3MiHIOBATUCS BiANOBIAHO 4O BMACHOr0 CMaky.
Mpw roTyBaHHA Ha rpuni abo Ha NoABIMHOMY rpuUni AEKO Mae 3aBXan 3aimaTtu 1-i piBeHb, BiApaxoBy4n 3HU3Y.

*
€ nuLle B JesKuX Mogensix.
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EnekTpn4Hi KOH(POPKHU

| HaHeceHun Ha yLwinbHIOBaYi KNin 3anuwiae aesiki
MacHi cnigum Ha ckni. MNepLu HiXX BUKOPUCTOBYBaTH
npunag, peKoMeHAyeTbCA BUAANUTK ixX 3a JONOMOro
cnevjanbHoro HeabpaavBHoro 3acoby Ans fornsgy 3a
TakUMu NoBepxXHAMU. MNpOTAroM nepLUnx roguH podoTu
MOXe MoYyTUCS 3anax ryMu, sikuin Heaabapom 3HUKHeE.

AK YBIMKHYTU | BAMKHYTU 30HU
rotyBaHHs DXi

[ns BMyKaHHS 30HM roTyBaHHSA cnig obepTtaty 3a
FOAVHHUKOBOO CTPISIKOO BiAMOBIAHUIN perynsartop.
[nsa BUMMKaHHS 30HW rOTYBaHHS Criig 06epHyTH
perynsatop npoTh FOOUHHUKOBOI CTPINKM Ha «0».
[HOuKaTOp eneKTPUYHMX KOHGOPOK CBIAYUTL NPOo Te,
LLIO Npawtoe He MeHLLEe OfHiel KOH(OPKN BapunbHOT
NMOBEPXHi.

30HM rotyBaHHA iXi
Ha BapwunbHii NOBEPXHi MalTbCA HarpiBasnbHi

BMMPOMIiHIOBarbHi eneKkTpuyHi enemeHTw. ig yac
po6OTU BOHM CTalOTb YEPBOHVUMU:

A. 30Ha roTyBaHHs
A (\ /\/ A 3 BUNPOMIHIOBANbHUMM
enemMeHTamm.
AL/ N, B IHAnkaTop Tenna:
\_ Tf,\/ BKasye Ha Te, WO Temneparypa
B y BiANOBIAHIM 30Hi roTyBaHHSA

nepesuLlye 60°C, Takox
y BUNaZKax, Kornv eneMeHT BXe BUMKHEHUI, ane
3anvLIaeTbCs rapsaymm.

30Ha roTyBaHHs1 3 BUNPOMiHIOBanbHUMHU
enieMeHTaMMu.

HarpiBanbHi BUNPOMIHIOBanbHi eneMeHTH CKnagatTbes
3 HarpiBanbHUX LUPKYNAUINHUX eNeMEHTIB, SKi

CTaloTb YepBOHMMU Tinbkn Yyepes 10-20 cekyHA nicns
YBIMKHEHHS.

KopucHi nopagu 3 BUKOpUCTaHHA BapuibHOI

noBepXxHi

* BuikopucToByiTe KacTpyri 3 Nnackum i TOBCTUM
OHOM, W06 3a6e3neunTn iX NpunsiraHHa 0o
HarpiBasibHOI 30HU;

=

BMKOpMCTOByMTe KaCprJ'II OOCTaTHbOro ,u,lamepr,
o6 noBHICTHO NOKPUTH HanIBaﬂbHy 30HY 3 METO
MOBHOIO 3aCTOCYyBaHHA BI/lpO6J'II-OBaHOFO Tenna,

R ol

+ [lepekoHanTecst B AHO KacTpyslb € YACTUM Ta CYXUM:
ue 3abe3neunTb onTUMarnbHe NPUNSraHHa 4o 30H
rOTYBaHHS | TpMBaniLWMA TEPMIH Cy>KON BapuUIbHOI
NMOBEPXHI i caMuX KacTpyrb;

* HamaramTecd He BUKOPUCTOBYBATW Taki KacTpyni
ONS roTyBaHHA Ha BiAKpPUTOMY rasi: Tennosa
KOHUEHTpaLis Ha ra3oBMX NanbHUKax MoXxe
npu3BecTu 4o AeopmyBaHHsS AHa KacTpyni 3
noganbLUO BTPATO ONTUMAIbHOMo NPUNAraHHs;

* HiB g KOMy pasi He 3anuLanTe YBIMKHEHY 30HY
roTyBaHHsi 6e3 nocyay, TOMy Lo Lie npu3Bege Ao
YLIKOKEHHS MOBEPXHI.

Mos. HopmanbHa a6o wBuaka koHcgopka

0 BuMKkHeHO

1 [oTyBaHHsA oBOYIB, pnbun

2 [oTyBaHHA kapTonni (Ha napi), cynis,
©0060BUX (HYTY, KBACOni)

3 [MpoaoBxeHHs roTyBaHHS BENWKOT
KinbKocCTi i, cynis, 6opLiis

4 3anikaHHs (cepeaHs NOTYXHICTb)

5 3anikaHHs (Benuka NoTyXHiCTb)

6 MigcmaxkeHHs abo AOCATHEHHS KUMiHHA

3a KOPOTKWUI Yac
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3anobixHi 3acobu u nopagm ..

| Ma3oBa nnuTa b6yna po3pobneHa i CKOHCTpyMoBaHa
BiQNOBIOHO A0 Mi>XKHAPOAHMX HOPM Ge3neku.

[aHi BkasiBkn 00yMOBneHi BUMoramm 6e3neku i NoBUHHI
OyTK yBaXXHO BUBYEHI.

3aranbHa 6e3neka

» [a3oBa nnuTa npusHavyeHa ang HenpodecimHoro
BUKOPUCTAHHA BCEPEANHI XXUTMOBUX NPUMILLEHb.

* [@3oBy NUTY HE MOXHa BCTAHOBMNOBATK NO3a
NPYMILLEHHAMW, HaBITb Yy pasi 3axuLLEHOro NPoCcTopy,
TOMY LU0 AyXe Hebe3neyHo niggaeatw ii gii gowy i
rposu.

* He TopkaTtucst nnT1 MOKpMMM abo BONOrMMMN HOramm
abo pykamu.

* [Mpunag mae BuKkopucTtoByBaTUCA ANA
NPUroTyBaHHSA iXi, TiINbKKM gopocnumn oco6amm
i 3rigHO iHCTPYKUiAM, BKa3aHUM y Ui GpoLuypi.
Byab-sike iHWe BUKOpUCTaHHA (Hanpuknaa: ana
o06irpiBy npumilleHb) BBaXXaTUMETbCH He 3a
NPU3HA4YeHHsAM i, TO6TO, HEKOPEKTHUM. BUpob6HuK
Biaxunsie 6yab-AKy BignoBiaanbHiCcTb 3a
MOXITMBi 30UTKN BHACIiAOK BUKOPUCTAHHA He 3a
npuU3Ha4YeHHsAM, MOMUNKOBOro abo Hepo3yMHOro
3acToCyBaHHS.

* Bpoluypa BigHOCUTLCH A0 yCTaTKyBaHHA Kracy 1
(isonboBaHe) abo knacy 2 - nigknac 1 (BCTaHOBMeHe
MiX ABOMa eneMeHTamm mebnis).

* Bepertu Big giten.

* YHUMKaUTe KOHTaKTy KabeniB XXMBNEHHS iHLINX
no6yTOBUX eNnekTponpunaais 3 rapsyuMMm YacTUHaMm
NnTK.

* He 3akpuBanTe BEHTUNSALINHI OTBOPY 1 OTBOPU A5
BiABEOEHHA Tenna.

» 3aBxgun BUKOPUCTOBYMTE pyKaBuLi ANs
3aBaHTaXXeHHs abo BUTAraHHsSt MICTKOCTEM ANs ixXi.

* He kopuctymtecs pigkumm roproummMmm 3acobamm
(cnunpT, 6eH3uH i T.N.) No6nM3y Big NNUTK, KON BOHA
BKItOYEHA.

* He knagiTb roptodi matepianu B HUXHIK Biacik abo B
camy OyXOBKY: MPY BKIIOYEHHI NIUTU BOHU MOXYTb
3aropiTucs.

*  SAKLWO NANTOK HE KOPUCTYIOTLCS, CTEXTE 3a TUM,
LWO6 pyKoATKM Bynn B NOMNOXEHHI®.

* He BuUMMaunTe BUIIKY 3 pO3ETKM, NOTAMHYBLUW 3a
Kabenb, TArHITb TINbKX 3a camy BUSIKY.

* He BMKOHYNUTE YnLLEHHSI 260 TEXHIYHE
06cnyroByBaHHS, NEpPLU HiXK BUTAITM BUSKY 3
€reKTPUYHOI PO3ETKU.

* Y pasi NOLKOOKEHHS, B XXOOHOMY BUMNAAKY HE
HamarauTecs CaMOCTIMHO NOMaroAnTU BHYTPILLHI
MexaHiamun. 3B’axiTbesa i3 CepBicHowo cnyx6oto.

* He cTaBTe Baxki npeameTn Ha BiOKpuTi ABepusTa
OYXOBKU.

(D inpesit

+ He nepenbayaeTbcsa BUKOPUCTAHHS NPUCTPOID

ocobamu (Bkrovatoum aiten) 3 ooMexxeHnmm
di3MYHMMUN, CEHCOPHMMK abo PO3yMOBMMM
30i0bHOCTAMM, HeaocBigYeHMMn ocobamm abo
TakMMW, Lo He O3HanoMununcs 3 Bupobom,

32 BUKIOYEHHAM BUNAAKIB Harnmsgy 3 6oky

ocobw, BignosiganbHoi 3a ixXH0 6e3neky; He
nepenbayvyaeTbCcsa BUKOPUCTAHHSA NPUCTPOIO ocobamu,
SKi He OTpUManu nonepeaHix BKasiBok LLOAO0
BMKOPUCTAHHS NPUCTPOLO.

YTunisauin

* YTunizauis matepiany nakyBaHHSA: JOTPUMYUTECH

MiCLIeBMX HOPM, TaK SIK NakyBaHHs Moxe ByTn
MOBTOPHO BMKOPUCTaHE.

3HATTA 3 ekcnnyaTadii nobyToBUX enekTponpunagis
€sponencbka gupektmea 2002/96/CE 3 Bigxoais

BiJ, €eNeKTpUYHOI 1 enekTpoHHoi anapatypu (RAEE),
nepenbayae, Lo NOBYTOBI enekTponpunagn

He MOXYTb nepepobnATucs y 3Bu4anHoMy

nopaaky Ans TBEpAUX MICbKMX BigxoaiB. 3HATI 3
ekcnnyaTadii nobyToBi npunagn matoTb 6yTK 3ibpaHi
OKpEeMO A58 onTUMisauii CTyneHto BiAHOBMAEHHS U
peuunkIitoBaHHA MaTepianis, WO BXOAATb 40 iXHbOro
cKknagy i 3 METOK YCYHEHHS NOTEHLINHOI LUKOAN

Ans 300poB’s Ta 4oBKinns. CMMBON 3aKpecneHoi
KOp3uHU, 306paxeHin Ha Bcix BUpobax, Haragye npo
HeobXigHICTb OKpeMoi yTuni3aLlii.

[ns noganeLuoi iHpopmadii Npo npaBuibHE 3HATTSA
3 ekcnnyaradii nobyToBux enekTponpunagis, ixHi
BMACHWKN MOXYTb 3BEPHYTUCS Y BiOMNOBIAHY Cryx0y
abo opraHizauito, LWo npogae Bupobu.

OxopoHa i gbannuBe BigHOLWEHHA A0
[oBKinnsa

BkrtoyeHHSA oyXOBKM B NPOMIDKKY 3 Ni3HbLOrO
nicnso6iaeHHOro Yyacy 4o paHHLOro paHKy 4O3BOMUTL
3MEHLUUTM HaBaHTaXeHHS Ha nignpuemcTaea
BUPOOHUKM eneKkTpoeHeprii.

MpurotyBaHHs ixi B pexxumax MPUJb, NMOOBIMHNA
rPUIb i KOHBEKUIMHUN TPUJIb noBuHHO
BMKOHYBaTUCH NPW 3aKpUTUX ABepLaTax: Aris Toro,
LWo6 ogepxaTn Haukpalli pesynstaTi Ta 3 METO
3aowapkeHHs enektpoeHeprii ( 6nm3abko 10%).
MigTpymymnTe B pobo4oMy CTaHi i MunTe yLLinbHoBaui
TakK, Wob BOHW 4o6pe npunsrany 4o ABepUsT i He
nossonsanu 6 BUHUKaTK BTpaTam Tenna.

“
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Odornsa i TeXHiYHe

ob6cnyroByBaHHSA

AK BiAKNIOYNTU eNEeKTPUYHUN CTPYM

Mepen npoBefeHHAM Byab-AKOi onepadii BUTATHITb
BUIKY 3 €NEKTPUYHOI PO3ETKMW.

AK OUMCTUTU AYXOBKY

! 3a60POHSETLCS BUKOPUCTAHHSA anaparTiB Ans

OYULLEHHSI Napoto abo BUCOKMM TUCKOM.

* MwuiTe ckno ABepUST OyXOBKM rybkoto Ta
HeabpasmBHMMU 3acobamu i BUTUPANTE M 'SIKOKO
TKaHVHOI; HE BUKOPWUCTOBYITE LepLUaBi abpasuBHi
MaTepianu abo 3arocTpeHi MeTanesi ckpebku,

SKi MOXXYTb MogpsiNaTy NOBEPXHi abo BUKNNKaTH
NOTPICKaHHSA cKna.

+ 3oBHiWHI eManboBaHi abo HeipxxaBitodi aetani i
ryMOBI YLLifbHIOBa4i MOXXHA MUTU 3BOMOXEHOIO
y Tenniv BoAi rybkoto i HeMTpanbHUM MUIIOM.

[nsa BMBeAEeHHS CTIMKNX NNSM BUKOPUCTOBYNTE
cneuianbHi 3acobu. [Jobpe 06MonocHITL BOAOH
i BUCYLWLITb Nicna MutTA. He BUKOpUCTOBYITE
abpasnBHi NopoLLKM abo igki pe4oBUHM.

* PekoMeHOYy€eTbCS MUTU OYXOBKY BCEPELMHI KOXHOro
pasy nicns BUKOPUCTaHHS, KON BOHA € L TEMNO0.
MwuiiTe rapsidoo BoAOK | MUOYMM 3acoB0oM, NOTiM
0BMOMNOCHITL | BUCYLLITE M’SIKOIO FaHYipKOI0. YHUKanTe
abpasnBHUX 3acobiB.

* Akcecyapu MOXYTb MUTUCSH SIK 3BUYAHWUIA NocyA,
TakoX B MNOCYAOMUINHIN MaLLWHI.

+ [Ing o4mLLEeHHsI NaHeni KepyBaHHSA Big 3a0pyaHEHD i
XNPY BUKOPUCTOBYNTE HeabpasuBHy rybky abo m’'siky
TKaHUHY.

* Ha Heipxasgitoyin cTani MoXyTb 3anMWLNTUCA NASMU
BHaCnNigoK TPMBAaNoro KOHTakTy 3 BOAOHO, B SKil
MiCTUTbCA BaraTo BanHsKy, abo 3 o4mnLLyBanbHUMK
BMpo6aMm 3i 3HAYHO KOHLeHTpaLieto docdopy.
PekomeHayeTbca fobpe obnonickyBaTtu Taki YaCcTUHK
i peTenbHO BUTUPAaTH IX HacyXo.

Sk nepeBip1TH yLIiNnbHIOBaYi B AyXOBLi
MepioanyHo nepeBipsinTe CTaH yLiNbHIOBaYiB HaBKOIO
OBEpUAT AyXOBKMW. Y pasi iX NOLIKOSKEHHS 3BEPHITbLCSA
B Hanbnwxkynii CepsicHuUI LeHTP. He pekomeHayeTbCs
BMKOPUCTOBYBATM LYXOBKY A0 3aBEPLUEHHSA PEMOHTY.

£k 3aMiHMTU NaMNoOYKy ANA OCBITNEHHA
AYXOBKMU

1. BUMKHYBLUWM OyXOBKY Bif [XXepera enekTpu4Horo
XMUBIMEHHS, 3HIMITb CKNSAHY
KPULLKY TpMMaya namnu (auBe.
MaroHOK).

2. BUrBvHTITL Namnoyky i 3amiHiTb
i aHanoriyHoto: Hanpyra 230 B,
NoTYyXHicTb 25 BT, uokonbs E 14.

3. MNoBepHITb Ha MiCLie KPULLIKY i

06/2011 - 195088229.00
XEROX FABRIANO

3HOBY BCTaBTE BUIKY B €IIEKTPUYHY PO3ETKY.

SIK OUNCTUTU CKITOKepaMivyHy BapuIibHY
NOBEpPXHIO

! YHukanTe BuKkopucTaHHsa abpasmBHux abo igkux
MUIoYMX 3acobiB, Hanpuknaa, posnunoBadiB Ans
Bapbekio Ta AyxOBOK, NNAMOBMBIAHUKIB | Mpenaparis
NPOTK iPXXKM, MOPOLLKOBUX OYMLLYyBanbHMX 3acobiB

i rybok 3 abpasmBHOK NOBEPXHEID: BOHN MOXYTb
HaHeCTN HenonpaBHy LUKOAY NMOBEPXHI.

+ [ns 3BMYanHoro Aornsiay 4OCTaTHbO BUMUTU
NOBEPXHI0 3BOSIOXKEHOIO ryOKOK Ta BUTEPTHU ii HACcyxo
KyXapCbK/VMU ManepoBMMU pPyLLHUKaMMU.

» [yxe 3abpygHeHy NOBEPXHIO Chig NpoTeEpPTH
cnevianbH1UM 3acOB0M AN OYULLEHHS
CKITOKEPaMiYHUX MOBEPXOHb, OBMOMOCHYTY | BUTEPTU
Hacyxo.

» [Ans BuganeHHst 3Ha4HMXx BpyaHMX HakonMyeHb
MOXHa CKOpUCTaTUcs cneuianbHuM Wkpebkom (He
BXOAUTb 40 KOMMMEKTY noctadyaHHs). OuunwanTe e
rapsidy NOBEPXHIO Bipasy X Nicrs KOPUCTYBaHHS,
TOMY LLO NICNs OXONOMXEHHS 3aruLLK/ NPUCTaloTb
00 Hei. OnTumanbHi pesynbratit 3 OUYULLEHHS
MOXXHa JOCArTY 3a JOMOMOrok rybku 3i cTaneBoro
(HeipkaBito4oro) ApoTy — cneujianbHoi Ans
CKIMOKepaMiYHNX NOBEPXOHb — 3BOSIOXKEHOLO Y BOgi i
MU

Y BUMNagKy po3nmnaBreHHsi Ha MOBEPXHi NNacTUKOBUX
peyen abo matepianis abo LyKpy, HeranHo Buganitb
X WKpebkoM 3 rapsidoi NOBEPXHI.

* [Micnsa Yoro MoXHa BMKOPMCTOBYBATK creLianbHi
3acobv ons gornsaay 3a NOBEPXHEL 1 Ti 3aXUCTy:
BHacnigok BMkopuctaHHs Takoro 3acoby Ha
NOBEPXHi 3anuWaeTbCs HEBUANMUIA LIap, SKUIA
3axvLiae NOBEPXHIO Mif Yac roTyBaHHS Bif CTiKaHb.
PekomeHOyeTbCA BUKOHYBaTK Lit0 onepaLitio Ha
Tennii abo XoNnoaHin NOBEPXHI.

* O60B’A3k0BO OOMONICKYNTE | peTenbHO BUTUPanTe
HaCyX0 MOBEPXHHI: 3aNULLKN DKi MOXYTb MPUKUMITA
ni Yac HacTYNHOrO rOTYBaHHS.

CneuianbHi npoaykTh Ansa
OUULLEHHS CKITOKepaMivyHUX

MyHKTM Npoaaxy

NoBEpPXOHb

Jle3oBuii LWkpebok i 3anacHi nesu CneuianisoBaHi rocnogapui

Y KOMNNEKTi MarasviHu 3 ypHITOpor
Stahl-Fix MarasvHu rocnogapymx ToBapis
SWISSCLEANER MarasuHu «3pobu cam»

WK TOP PypHiTypa i MeTanesi BUpobu

IHWi npogykTw anst gornsiay 3a CynepmapkeTu

CKJ'IOKepaMi‘-IHI/IMVI noBepxHAMMN
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