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Âàø íîâûé ïðèáîð
Óâàæàåìûé ïîêóïàòåëü, óâàæàåìàÿ ïîêóïàòåëüíèöà!
Ïåðåä òåì, êàê âêëþ÷èòü Âàø íîâûé ïðèáîð, âíèìàòåëüíî ïðî÷òèòå
ðóêîâîäñòâî ïî ýêñïëóàòàöèè. Ðóêîâîäñòâî ñîäåðæèò âàæíûå ñâåäåíèÿ ïî
áåçîïàñíîìó èñïîëüçîâàíèþ, óñòàíîâêå è óõîäó çà ïðèáîðîì. Ïðîñèì Âàñ
ñîõðàíèòü ýòî ðóêîâîäñòâî äëÿ ïîñëåäóþùåãî èñïîëüçîâàíèÿ è ïåðåäàòü
åãî âîçìîæíîìó íîâîìó âëàäåëüöó ïðèáîðà.

Â ðàçäåëå «×òî äåëàòü, åñëè...» ðóêîâîäñòâà ïî ýêñïëóàòàöèè ïðèâîäÿòñÿ
ñïîñîáû ñàìîñòîÿòåëüíîãî óñòðàíåíèÿ âîçìîæíûõ íåèñïðàâíîñòåé. Åñëè
äàííàÿ èíôîðìàöèÿ îêàæåòñÿ íåäîñòàòî÷íîé, îáðàùàéòåñü, ïîæàëóéñòà, â
àâòîðèçîâàííûå èçãîòîâèòåëåì ñåðâèñíûå öåíòðû (ñì. îòäåëüíûé ñïèñîê
ñåðâèñíûõ öåíòðîâ).

Ñèìâîëû, èñïîëüçóþùèåñÿ â èíñòðóêöèè:

Ðåêîìåíäàöèè ïî áåçîïàñíîñòè
Âíèìàíèå! Äàííàÿ èíôîðìàöèÿ êàñàåòñÿ Âàøåé áåçîïàñíîñòè.
Âàæíî çíàòü! Äàííàÿ èíôîðìàöèÿ ïîìîæåò ïðåäîòâðàòèòü ïîëîìêó
èçäåëèÿ.

Ñîâåòû è ðåêîìåíäàöèè

Èíôîðìàöèÿ ïî çàùèòå îêðóæàþùåé ñðåäû
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Ïðàâèëà òåõíèêè áåçîïàñíîñòè
Óêàçàíèÿ ïî òåõíèêå áåçîïàñíîñòè

Äàííûé ïðèáîð ñîîòâåòñòâóåò òðåáîâàíèÿì ñëåäóþùèõ ñòàíäàðòîâ
åâðîïåéñêîãî ñîîáùåñòâà:
- 73/23/EWG îò 19.02.1973 «Ïðåäïèñàíèÿ ïî íèçêîìó íàïðÿæåíèþ»;
- 89/336/EWG îò 03.05.1989 «Ïðåäïèñàíèÿ ïî ýëåêòðîìàãíèòíîé

ñîâìåñòèìîñòè», âêëþ÷àÿ ïîïðàâêè 92/31/EWG;
- 93/68/EWG îò 22.07.1993 «Ïðåäïèñàíèÿ îá èäåíòèôèêàöèîííûõ

îáîçíà÷åíèÿõ CE».

Ýëåêòðîáåçîïàñíîñòü
� Ïîäêëþ÷àòü ïðèáîð ê ýëåêòðîïèòàíèþ äîëæåí òîëüêî

êâàëèôèöèðîâàííûé ñïåöèàëèñò.
� Â ñëó÷àå âîçíèêíîâåíèÿ íåïîëàäîê è ïîâðåæäåíèé ïðèáîðà âûâåðíèòå

èëè îòêëþ÷èòå ïðåäîõðàíèòåëè.
� Ðåìîíò ïðèáîðà äîëæíû âûïîëíÿòü òîëüêî êâàëèôèöèðîâàííûå

ñïåöèàëèñòû. Íåïðîôåññèîíàëüíûé ðåìîíò ìîæåò èìåòü âåñüìà
îïàñíûå ïîñëåäñòâèÿ êàê äëÿ ïðèáîðà è îêðóæàþùåé ìåáåëè, òàê è äëÿ
Âàñ ñàìèõ. Ïðè íåîáõîäèìîñòè ðåìîíòà îáðàùàéòåñü â íàø
àâòîðèçîâàííûé ñåðâèñíûé öåíòð.

Áåçîïàñíîñòü äåòåé
� Íèêîãäà íå îñòàâëÿéòå äåòåé áåç ïðèñìîòðà âî âðåìÿ ðàáîòû ïðèáîðà.

Òåõíèêà áåçîïàñíîñòè ïðè ýêñïëóàòàöèè
� Äàííûé ïðèáîð ïðåäíàçíà÷åí òîëüêî äëÿ èñïîëüçîâàíèÿ â äîìàøíåì

õîçÿéñòâå, ò.å. æàðêè, âàðêè è âûïå÷êè ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ.
� Íå èñïîëüçóéòå êîíôîðêè äëÿ îòîïëåíèÿ ïîìåùåíèÿ.
� Ïåðåãðåòûå æèðû è ðàñòèòåëüíûå ìàñëà áûñòðî âîñïëàìåíÿþòñÿ. Íå

îñòàâëÿéòå áåç ïðèñìîòðà ãîòîâÿùèåñÿ ïðîäóêòû (íàïðèìåð, êàðòîôåëü
«ôðè»).

� Ïðè èñïîëüçîâàíèè ïîñóäû ñ äëèííûìè ðó÷êàìè ïîâîðà÷èâàéòå ðó÷êè
òàê, ÷òîáû îíè íå îêàçûâàëèñü íàä êîíôîðêàìè. Îáðàùàéòå âíèìàíèå
òàêæå íà òî, ÷òîáû ðó÷êè íàõîäèëèñü âíå çîíû òåïëîâîãî âîçäåéñòâèÿ.

� Ñîáëþäàéòå îñòîðîæíîñòü ïðè ïîäêëþ÷åíèè ýëåêòðîïðèáîðîâ ê
ýëåêòðîñåòè âáëèçè ïëèòû. Ïðîâîäà íè â êîåì ñëó÷àå íå äîëæíû
ñîïðèêàñàòüñÿ ñ ãîðÿ÷èìè êîíôîðêàìè èëè áûòü çàæàòûìè ãîðÿ÷åé
äâåðöåé äóõîâêè.

� Âûêëþ÷àéòå êîíôîðêè ñðàçó ïîñëå èõ èñïîëüçîâàíèÿ.
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� Âíèìàíèå: îãíåîïàñíî! Ïðè ðàáîòå äóõîâîãî øêàôà ïðîñòðàíñòâî âíóòðè
íåãî íàãðåâàåòñÿ äî âûñîêîé òåìïåðàòóðû.

� Åñëè â ðåöåïò áëþäà, êîòîðîå Âû ãîòîâèòå â äóõîâîì øêàôó, âõîäèò
àëêîãîëü, ýòî ìîæåò ïðèâåñòè ê îáðàçîâàíèþ ëåãêî âîñïëàìåíÿþùåéñÿ
ñïèðòî-âîçäóøíîé ñìåñè. Â ýòîì ñëó÷àå ñîáëþäàéòå îñòîðîæíîñòü ïðè
îòêðûâàíèè äâåðöû äóõîâîãî øêàôà. Ïðîñëåäèòå, ÷òîáû ïîáëèçîñòè íå
áûëî íèêàêèõ èñòî÷íèêîâ âîñïëàìåíåíèÿ, èñêð è îãíÿ.

Óêàçàíèå îòíîñèòåëüíî àêðèëàìèäà
Ñîãëàñíî ðåçóëüòàòàì íîâåéøèõ íàó÷íûõ èññëåäîâàíèé èíòåíñèâíàÿ
òåïëîâàÿ îáðàáîòêà ïèùåâûõ ïðîäóêòîâ ñ öåëüþ ïîëó÷åíèÿ ðóìÿíîé
êîðè÷íåâîé êîðî÷êè îïàñíà äëÿ çäîðîâüÿ ÷åëîâåêà èç-çà âðåäíîãî
âîçäåéñòâèÿ àêðèëàìèäà. Â îñîáåííîñòè ýòî îòíîñèòñÿ ê ïðîäóêòàì,
ñîäåðæàùèì êðàõìàë. Ïîýòîìó ìû ðåêîìåíäóåì ãîòîâèòü ïèùó ïðè
âîçìîæíî áîëåå íèçêîé òåìïåðàòóðå è íå çàðóìÿíèâàòü ïðîäóêòû ñëèøêîì
ñèëüíî.

Êàê èçáåæàòü ïîâðåæäåíèé ïðèáîðà
� Íå èñïîëüçóéòå âàðî÷íóþ ïîâåðõíîñòü â êà÷åñòâå îïîðíîé ïîâåðõíîñòè

ïðè âûïîëíåíèè êàêèõ-ëèáî îïåðàöèé, à òàêæå â êà÷åñòâå ìåñòà äëÿ
õðàíåíèÿ ïðåäìåòîâ.

� Íå âêëþ÷àéòå âàðî÷íóþ ïîâåðõíîñòü, åñëè ïîñóäà íà íåé ïóñòàÿ èëè
îòñóòñòâóåò.

� Èçáåãàéòå ïîïàäàíèÿ íà âàðî÷íóþ ïîâåðõíîñòü æèäêîñòåé, ñîäåðæàùèõ
êèñëîòó, òàêèõ êàê óêñóñ, ëèìîííûé ñîê èëè ñðåäñòâî äëÿ óäàëåíèÿ íàêèïè,
ïîñêîëüêó ýòî ìîæåò âûçâàòü ïîÿâëåíèå ïÿòåí.

� Ïàäåíèå íà âàðî÷íóþ ïîâåðõíîñòü îñòðûõ èëè òâåðäûõ ïðåäìåòîâ ìîæåò
ïîâðåäèòü åå.

� Äåðæèòå âäàëè îò êîíôîðîê ïðåäìåòû èëè ìàòåðèàëû, êîòîðûå ïðè
òåïëîâîì âîçäåéñòâèè ìîãóò ðàñïëàâèòüñÿ, íàïðèìåð ïëàñòìàññà,
àëþìèíèåâàÿ ôîëüãà èëè êóëèíàðíàÿ ïëåíêà.

� Íå âûñòèëàéòå äóõîâîé øêàô àëþìèíèåâîé ôîëüãîé, íå ñòàâüòå íà äíî
äóõîâîãî øêàôà ïðîòèâíè, êàñòðþëè è ò.ï., òàê êàê â ïðîòèâíîì ñëó÷àå
ýìàëåâîå ïîêðûòèå äóõîâîãî øêàôà áóäåò ïîâðåæäåíî èç-çà âûñîêîé
êîíöåíòðàöèè òåïëà â ýòèõ ìåñòàõ.

� Ïàäàþùèå ñ ïðîòèâíÿ êàïëè ôðóêòîâîãî ñîêà îñòàâëÿþò íåâûâîäèìûå
ïÿòíà. Äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ ïèðîãîâ ñ áîëüøèì ñîäåðæàíèåì âëàãè
ïîëüçóéòåñü ãëóáîêèì ïðîòèâíåì.

� Íå îòÿãîùàéòå îòêðûòóþ äâåðöó äóõîâêè íèêàêèìè ãðóçàìè.
� Íèêîãäà íå ëåéòå âîäó â ðàçîãðåòóþ äóõîâêó. Ýòî ìîæåò ïîâðåäèòü ýìàëü

è ïðèâåñòè ê ÷àñòè÷íîìó èçìåíåíèþ öâåòà äóõîâêè.
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� Ïðè ôèçè÷åñêîì âîçäåéñòâèè, â îñîáåííîñòè íà êðàÿ ïåðåäíåãî ñòåêëà
äóõîâîãî øêàôà, ýòî ñòåêëî ìîæåò ëîïíóòü.

� Íå îñòàâëÿéòå â äóõîâêå íèêàêèõ ãîðþ÷èõ ïðåäìåòîâ. Ïðè âêëþ÷åíèè
îíè ìîãóò âîñïëàìåíèòüñÿ.

� Íå îñòàâëÿéòå â äóõîâêå âëàæíûå ïðîäóêòû ïèòàíèÿ. Ýòî ìîæåò ïîâðåäèòü
ýìàëü.

Óòèëèçàöèÿ
Óòèëèçàöèÿ óïàêîâî÷íîãî ìàòåðèàëà

� Âåñü óïàêîâî÷íûé ìàòåðèàë ïðèãîäåí äëÿ ïîëíîé ïåðåðàáîòêè. Ýëåìåíòû
óïàêîâêè èç ôîëüãè è ïîëèóðåòàíà ñîîòâåòñòâóþùèì îáðàçîì
ïðîìàðêèðîâàíû. Ïîæàëóéñòà, óòèëèçèðóéòå äîëæíûì îáðàçîì
óïàêîâî÷íûé ìàòåðèàë è, ïðè íåîáõîäèìîñòè, Âàø ñòàðûé áûòîâîé
ïðèáîð.

� Ñîáëþäàéòå íàöèîíàëüíûå è ðåãèîíàëüíûå íîðìû óòèëèçàöèè è
îáðàùàéòå âíèìàíèå íà ìàðêèðîâêó ìàòåðèàëîâ (ñîðòèðîâêà è âûâîç
ìóñîðà â ñïåöèàëüíî îòâåäåííûå äëÿ ýòîãî ìåñòà).

Èíôîðìàöèÿ ïî óòèëèçàöèè
� Íå âûáðàñûâàéòå ïðèáîð âìåñòå ñ áûòîâûì ìóñîðîì.
� Èíôîðìàöèþ î òîì, êàê ïðàâèëüíî óòèëèçèðîâàòü Âàø ïðèáîð, Âû ìîæåòå

ïîëó÷èòü â îðãàíàõ ìåñòíîé àäìèíèñòðàöèè.
Âíèìàíèå! Ïåðåä óòèëèçàöèåé ñòàðîãî áûòîâîãî ïðèáîðà
ñäåëàéòå åãî íåïðèãîäíûì äëÿ èñïîëüçîâàíèÿ. Îòðåæüòå
ýëåêòðè÷åñêèé êàáåëü êàê ìîæíî áëèæå ê ïðèáîðó.

Ñèìâîë  íà èçäåëèè èëè íà åãî óïàêîâêå óêàçûâàåò, ÷òî îíî íå ïîäëåæèò
óòèëèçàöèè â êà÷åñòâå áûòîâûõ îòõîäîâ. Âìåñòî ýòîãî åãî ñëåäóåò ñäàòü â
ñîîòâåòñòâóþùèé ïóíêò ïðèåìêè ýëåêòðîííîãî è ýëåêòðîîáîðóäîâàíèÿ äëÿ
ïîñëåäóþùåé óòèëèçàöèè.
Ñîáëþäàÿ ïðàâèëà óòèëèçàöèè èçäåëèÿ, Âû ïîìîæåòå ïðåäîòâðàòèòü
ïðè÷èíåíèå îêðóæàþùåé ñðåäå è çäîðîâüþ ëþäåé ïîòåíöèàëüíîãî óùåðáà,
êîòîðûé âîçìîæåí, â ïðîòèâíîì ñëó÷àå, âñëåäñòâèå íåïîäîáàþùåãî
îáðàùåíèÿ ñ ïîäîáíûìè îòõîäàìè.
Çà áîëåå ïîäðîáíîé èíôîðìàöèåé îá óòèëèçàöèè ýòîãî èçäåëèÿ ïðîñüáà
îáðàùàòüñÿ ê ìåñòíûì âëàñòÿì, â ñëóæáó ïî âûâîçó è óòèëèçàöèè îòõîäîâ
èëè â ìàãàçèí, â êîòîðîì Âû ïðèîáðåëè èçäåëèå.
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Îïèñàíèå ïðèáîðà

Îáùèé âèä

              
 
 

Ïàíåëü óïðàâëåíèÿ

Ðó÷êà äâåðöû äóõîâêè

Ñòåêëÿííàÿ äâåðöà

ßùèê äëÿ ïîñóäû



  
 

Регуляторыѝуправленияѝконфоркамиѝ

Индикацияѝтемпературыѝ

Индикаторѝрабочегоѝсостоянияѝ

Регуляторѝ
температурыѝ

Переключательѝ
pежимовѝ

приготовленияѝ

Кнопкиѝ

Электрическийѝтаймерѝ

9

Ïàíåëü óïðàâëåíèÿ

Âàðî÷íàÿ ïîâåðõíîñòü
Одноконтурнаяѝ

конфоркаѝ1200ѝВтѝ

Двyxконтурнаяѝ
круглаяѝ1700ѝВтѝ

ѝ

Одноконтурнаяѝ
конфоркаѝ1200ѝВтѝ

ѝ

Конфоркаѝдляѝѝ
жаркиѝѝ2000ѝВт

Выходѝпараѝизѝдуховки

Индикатороста
точногоѝтеплаѝ
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Îáîðóäîâàíèå äóõîâîãî øêàôà

Ó ð î â í è
äóõîâîãî
øêàôà

Íàãðåâ ñâåðõó è íàãðåâàòåëüíûé ýëåìåíò ãðèëÿ

Îñâåùåíèå äóõîâîãî
øêàôà

.

Íàãðåâàòåëüíûé ýëåìåíò
çàäíåé ñòåíêè / Âåíòèëÿòîð
Íàãðåâ ñíèçó

Áîêîâûå îïîðíûå ðåøåòêè
(íàïðàâëÿþùèå), ñúåìíûå

Ïðèíàäëåæíîñòè äóõîâîãî øêàôà

Ìíîãîôóíêöèîíàëüíàÿ ðåøåòêà
Äëÿ ïîñóäû, ôîðì äëÿ âûïå÷êè,
æàðêè è ãðèëåâàíèÿ êóñêîâ ìÿñà.

Ïðîòèâåíü
Äëÿ ïèðîãîâ è ïå÷åíüÿ.

Óíèâåðñàëüíûé ïðîòèâåíü
Äëÿ ñî÷íûõ ïèðîãîâ, æàðêîãî,
èñïîëüçóåòñÿ â êà÷åñòâå ïðîòèâíÿ
äëÿ âûïå÷êè èëè ãëóáîêîãî
ïðîòèâíÿ äëÿ ñáîðà ñòåêàþùåãî
æèðà.



 

 
 
 

 
 
 
 
 

Перед первым использованием 
Установка и изменение времени суток 
Духовой шкаф работает только тогда, когда установлены параметры 
времени. 

 

 
 
 
 
 

1. 
 
 
 
 

 

2. 

 

При включении прибора в сеть или при 
прекращении подачи электроэнергии 
автоматически начинает мигать 
индикатор времени суток . 
 
Для изменения ранее установленного 
времени суток нажимайте на кнопку 
выбора программ  до тех пор, пока 
не начнет мигать индикатор времени 
суток . 

С помощью кнопки  или -   задайте 
параметры времени суток. 
 
 
 
 
 
 
 
Примерно через 5 секунд мигание 
индикатора прекратится и часы 
покажут установленное время суток. 
Прибор готов к работе. 
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Ïåðåä ïåðâûì èñïîëüçîâàíèåì
Ïåðâàÿ ÷èñòêà

Ïåðåä ïåðâûì èñïîëüçîâàíèåì ïðèáîðà åãî íåîáõîäèìî ïî÷èñòèòü.
Âàðî÷íóþ ïîâåðõíîñòü èç ñòåêëîêåðàìèêè ïðîòðèòå âëàæíîé òðÿïî÷êîé.

Âíèìàíèå: íå èñïîëüçóéòå îñòðûå èëè àáðàçèâíûå ÷èñòÿùèå
ñðåäñòâà. Ýòî ìîæåò ïîâðåäèòü âàðî÷íóþ ïîâåðõíîñòü.

Äëÿ ÷èñòêè ïåðåäíåé ïàíåëè ïîëüçóéòåñü îáû÷íûìè,
ïðåäíàçíà÷åííûìè äëÿ ýòîãî ìîþùèìè ñðåäñòâàìè. Íå èñïîëüçóéòå
îñòðûå èëè àáðàçèâíûå ÷èñòÿùèå ñðåäñòâà.

1. Óñòàíîâèòå ñåëåêòîð ðåæèìîâ ïðèãîòîâëåíèÿ â ïîçèöèþ îñâåùåíèÿ
äóõîâîãî øêàôà .

2. Âûíüòå âñå ïðèíàäëåæíîñòè è îïîðíûå ðåøåòêè, âûìîéòå èõ, èñïîëüçóÿ
òåïëûé ìûëüíûé ðàñòâîð.

3. Ñ ïîìîùüþ òåïëîãî ìûëüíîãî ðàñòâîðà âûìîéòå äóõîâîé øêàô, ïîñëå
÷åãî íàñóõî âûòðèòå åãî.

4. Ïåðåäíþþ ïàíåëü ïðèáîðà ïðîòðèòå âëàæíîé òêàíüþ.

12
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Ýêñïëóàòàöèÿ êîíôîðîê
Ïðè âêëþ÷åíèè êîíôîðîê âîçìîæíî êðàòêîâðåìåííîå òèõîå ãóäåíèå.
Ýòî ÿâëÿåòñÿ îñîáåííîñòüþ âñåõ êîíôîðîê íà îñíîâå ñòåêëîêåðàìèêè
è íå îêàçûâàåò îòðèöàòåëüíîãî  âîçäåéñòâèÿ íà ðàáîòó èëè
äîëãîâå÷íîñòü ïðèáîðà.

Ñòóïåíè íàãðåâà êîíôîðîê
Âû ìîæåòå óñòàíàâëèâàòü ñòóïåíè íàãðåâà â èíòåðâàëå îò 1 äî 12.

1 = ìèíèìàëüíàÿ ìîùíîñòü

12 = ìàêñèìàëüíàÿ ìîùíîñòü

Âûêëþ÷àéòå êîíôîðêè ïðèìåðíî çà 5-10 ìèí äî îêîí÷àíèÿ
ïðèãîòîâëåíèÿ, ÷òîáû âîñïîëüçîâàòüñÿ îñòàòî÷íûì òåïëîì. Òàêèì
îáðàçîì Âû ñýêîíîìèòå ýëåêòðîýíåðãèþ.

çàäíÿÿ ëåâàÿ
ïåðåäíÿÿ
ëåâàÿ

ïåðåäíÿÿ
ïðàâàÿ çàäíÿÿ ïðàâàÿ

Ðåãóëÿòîðû ìîùíîñòè êîíôîðîê

=  Подключение зон нагрева двухконтурной конфорки 



 

 
 

Установка ступени нагрева 

1. Выберите ступень нагрева. 
 
 
 
 
 

2. Для завершения приготовления 
пищи снова переведите 
переключатель в положение 
"Выкл." 

 

 

 

 
 

 

Подключение зон нагрева двухконтурной/ 
жарочной конфорки 
 

   Переключатель двухконтурной (жарочной) конфорки включается 
поворотом вправо и его нельзя проворачивать дальше положения 
упора! 

 

1. Поверните переключатель 
двухконтурной/жарочной конфорки 
вправо. Далее через позицию 12 и 
легкое сопротивление 
поворачивайте его к символу , до 
четкого ощущения упора. 

2. Затем переведите переключатель 
назад на нужную ступень нагрева. 

3. Для завершения приготовления 
пищи снова переведите 
переключатель в положение "Выкл." 

 

 

 
 
 
 
 
 

   
 
 

 

При каждом последующем включении двухконтурной/жарочной 
конфорки необходимо заново подключать большой контур нагрева. 
 

Индикатор остаточного тепла 
Индикатор остаточного тепла включается, как только нагревается та 
или иная конфорка. 
Внимание! Остаточное тепло прибора способно причинить ожог. На 
остывание конфорок после их отключения требуется некоторое время. 
Следите за индикатором остаточного тепла. 
Остаточное тепло конфорок можно использовать для растапливания 
застывшей пищи и поддержания температуры горячих блюд. 
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Ýêñïëóàòàöèÿ äóõîâîãî øêàôà
Âêëþ÷åíèå è âûêëþ÷åíèå äóõîâêè

Èíäèêàòîð ðàáî÷åãî
ñîñòîÿíèÿ

Èíäèêàöèÿ òåìïåðàòóðû

Ðå ã ó ë ÿ ò î ð
òåìïåðàòóðû Ïåðåêëþ÷àòåëü

ð å æ è ì î â
ïðèãîòîâëåíèÿ

1. Ñ ïîìîùüþ ïåðåêëþ÷àòåëÿ ðåæèìîâ ïðèãîòîâëåíèÿ äóõîâîãî øêàôà
âûáåðèòå íóæíóþ ôóíêöèþ.

2. Óñòàíîâèòå ðåãóëÿòîð òåìïåðàòóðû íà òðåáóåìîå çíà÷åíèå.
Êîíòðîëüíûé èíäèêàòîð ñîñòîÿíèÿ äóõîâîãî øêàôà ãîðèò, ïîêà äóõîâîé
øêàô íàõîäèòñÿ â ðàáî÷åì ñîñòîÿíèè.
Êðàñíàÿ ëàìïî÷êà èíäèêàòîðà òåìïåðàòóðû çàãîðàåòñÿ, åñëè â äóõîâîì
øêàôó ïðîèñõîäèò ïðîöåññ íàãðåâà.

3. Äëÿ âûêëþ÷åíèÿ äóõîâîãî øêàôà óñòàíîâèòå â íóëåâûå ïîçèöèè
ïåðåêëþ÷àòåëü ðåæèìîâ ïðèãîòîâëåíèÿ è ðåãóëÿòîð òåìïåðàòóðû.



 

 

 

Функции духового шкафа 
В распоряжении пользователя имеются следующие функции духового 
шкафа: 

 

 

Функции духового шкафа Назначение Нагревательный 
элемент/ вентилятор 

 
Освещение Эта функция позволяет пользователю 

в необходимых случаях, например с 
целью проведения чистки, освещать 
внутреннее пространство духового 
шкафа. 

--- 

 
Верхний/нижний 
нагрев 

Для выпекания и жарки на одном 
уровне духового шкафа. 

Верхний нагрев, 
Нижний нагрев 

 
Нижний нагрев Для завершения выпекания пирогов 

с поджаристой нижней корочкой. 
Нижний  нагрев 
 

 
Горячий воздух Для выпекания максимум на двух 

уровнях духового шкафа. 
Задавайте температуру выпекания на 
20-40 °C ниже, чем при использовании 
функции «Верхний/нижний нагрев». 

Верхний нагрев, 
нижний нагрев, 
вентилятор 

 Мульти-горячий 
воздух 

Для выпекания максимум на трех 
уровнях духового шкафа 
одновременно. 
Задавайте температуру выпекания на 
20-40 °C ниже, чем при использовании 
функции «Верхний/нижний нагрев». 

Нагревательный 
элемент на задней 
стенке, вентилятор 
 

 
Гриль большой 
площади нагрева 

Для грилевания плоских продуктов в 
больших количествах и для 
поджаривания тостов. 

Гриль, верхний 
нагрев 

 
Инфражарка Для жарки крупных кусков мяса или 

птицы на одном уровне духового 
шкафа. Эта функция подходит также 
для гратинирования и запекания 
продуктов. 

Гриль, верхний 
нагрев, вентилятор 
 

 
Пицца Для выпекания на одном уровне 

духового шкафа продуктов, для 
которых требуется более 
интенсивное подрумянивание и 
получение поджаристой нижней 
корочки. 
Задавайте температуру выпекания на 
20-40 °C ниже, чем при использовании 
функции «Верхний/нижний нагрев». 

Нижний нагрев, 
нагревательный 
элемент на задней 
стенке, вентилятор 

 
Размораживание Для частичного и полного 

размораживания тортов, масла, 
хлеба, фруктов и других 
замороженных пищевых 
продуктов. 

Вентилятор 
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Óñòàíîâêà ðåøåòêè, ïðîòèâíÿ è
óíèâåðñàëüíîãî ïðîòèâíÿ

Óñòàíîâêà ïðîòèâíÿ èëè
óíèâåðñàëüíîãî ïðîòèâíÿ:
Óñòàíîâèòå ïðîòèâåíü èëè
óíèâåðñàëüíûé ïðîòèâåíü â
íàïðàâëÿþùèå íà òðåáóåìûé
óðîâåíü.
Óñòàíîâêà ðåøåòêè:
Óñòàíîâèòå ðåøåòêó â íàïðàâëÿþùèå
íà òðåáóåìûé óðîâåíü.

 Функцииѝчасовѝѝ

ѝ

Будильникѝѝ ѝ
Дляѝустановкиѝпараметровѝкратковременногоѝтаймера.ѝПоѝ
истеченииѝзаданногоѝвремениѝраздаетсяѝзвуковойѝсигнал.ѝЭтаѝ
функцияѝникакѝнеѝвлияетѝнаѝработуѝдуховогоѝшкафа.ѝѝ

Продолжительностьѝѝ ѝ
Дляѝустановкиѝпродолжительностиѝработыѝдуховогоѝшкафа.ѝѝ

Окончаниеѝѝ ѝ
Дляѝустановкиѝвремениѝавтоматическогоѝотключенияѝ
духовогоѝшкафа.ѝѝ

Времяѝсутокѝѝ ѝ

Дляѝустановки,ѝизмененияѝиѝвыводаѝнаѝдисплейѝвремениѝсутокѝ
(см.ѝтакжеѝразделѝ„Передѝпервымѝиспользованием“).ѝѝ



 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

 
Указания по использованию функций часов 
 

• После выбора той или иной функции на дисплее в течение прибл. 
5 секунд мигает соответствующий индикатор. В это время с 
помощью кнопки + или - можно установить нужные параметры 
времени. 

• После установки нужного времени индикатор соответствующей 
функции мигает на дисплее ещё прибл. 5 секунд. Затем этот 
индикатор переключается в режим постоянного свечения. 
Начинается обратный отсчет установленного времени. 

• Звуковой сигнал можно отключить нажатием любой кнопки. 
• Нужную функцию духового шкафа и температуру можно задать до 

или после того, как установлены функции часов "Длительность"  
и "Окончание" . 

• По окончании приготовления продукта переключатели функций 
духового шкафа и температуры необходимо перевести в 
положение "Выкл." 

 
Отключение табло времени 

 

Отключив табло времени, можно сэкономить электроэнергию. 

Отключение табло времени 
Нажимайте любые две кнопки до тех пор, пока табло не погаснет 
(примерно 10 секунд). 

Включение табло времени 
Нажимайте любые две кнопки до тех пор, пока на табло опять не 
появится индикация времени суток (примерно 10 секунд). 
 
Табло можно отключить только тогда, когда не работают функции 
"Продолжительность" , "Окончание"  и "Будильник" . 
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1.

2.

 
Будильник  
 
Нажимайте кнопку "Выбор"  до тех 
пор, пока не начнет мигать индикатор 
функции "Будильник" . 
 
 
 
 
 
 
С помощью кнопок + и - задайте 
нужные параметры "Будильника"  
(максимум 2 часа 30 минут). 

 
 
 
 

 
Примерно через 5 секунд на табло 
появится оставшееся время. 
Индикатор функции "Будильник" 

продолжит работу в режиме 
непрерывного свечения. 
 
 
 
 
По истечении заданного времени 
индикатор соответствующей функции 
начнет мигать и в течение 2-х минут 
будет слышен звуковой сигнал. 
Для отключения звукового сигнала 
нажмите любую кнопку. 
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1.

2.

3.

 
Продолжительность  
 

Нажимайте кнопку "Выбор"  до тех 
пор, пока не начнет мигать индикатор 
"Продолжительность" . 
 
 
 
 

 
С помощью кнопок + и - установите 
нужную продолжительность 
приготовления продукта. 

 
 
 
 
 

 
Примерно через 5 секунд табло опять 
переключится в режим отображения 
времени суток. 
Индикатор "Продолжительность"  
продолжит работу в режиме 
непрерывного свечения. 
 
 
 
По истечении заданного времени 
начнет мигать индикатор 
соответствующей функции, 2 минуты 
подряд будет работать звуковой 
сигнал, после чего духовой шкаф 
отключится. 
Для отключения звукового сигнала и 
отмены программы нажмите любую 
кнопку. 
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1.

2.

3.

 
Окончание  
 

Нажимайте кнопку "Выбор"  до тех 
пор, пока не начнет мигать индикатор 
функции "Окончание" . 
 
 
 
 

 
С помощью кнопок + и - установите 
нужное время отключения. 
 
 
 
 

 
 
Примерно через 5 секунд табло опять 
переключится в режим отображения 
времени суток. 
Индикатор функции "Окончание"  
продолжит работу в режиме 
непрерывного свечения. 
 
 
 
По истечении заданного времени 
начнет мигать индикатор 
соответствующей функции, 2 минуты 
подряд будет работать звуковой 
сигнал, после чего духовой шкаф 
отключится. 
Для отключения звукового сигнала и 
отмены программы нажмите любую 
кнопку. 
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Комбинированное использование функций 
"Продолжительность"  и "Окончание"  
 

Функции "Продолжительность"  и "Окончание"  можно 
использовать одновременно в тех случаях, когда духовой шкаф 
необходимо автоматически включить или выключить в более 
позднее время. 

1.

2.

 
С помощью функции 
"Продолжительность"  задайте 
время, необходимое для 
приготовления блюда. 
В данном случае: 1 час. 
 
 

 
С помощью функции "Окончание"  
задайте время окончания 
приготовления блюда. 
В данном случае: 14:05. 
 
 
 
 
Индикаторы функций 
"Продолжительность"  и 
"Окончание"  непрерывно светятся, 
на дисплее отображается текущее 
время. 
В данном случае: 12:05. 

Духовой шкаф автоматически 
включается в назначенное время. 
В данном случае в 13:05. 
 
По истечении заданного времени 
духовой шкаф выключается. В 
данном случае в 14:05. 
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Óêàçàíèÿ è ñîâåòû
Ïîñóäà äëÿ âàðêè

� Õîðîøóþ ïîñóäó äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ ìîæíî îïðåäåëèòü ïî äíó. Äíî
äîëæíî áûòü ïî âîçìîæíîñòè òîëñòîñòåííûì è ïëîñêèì.

� Ïðè ïîêóïêå íîâûõ êàñòðþëü è ñêîâîðîäîê îáðàùàéòå âíèìàíèå íà
äèàìåòð èõ äíà. Èçãîòîâèòåëè ïîñóäû ÷àñòî óêàçûâàþò äèàìåòð ïî
âåðõíåìó êðàþ ïîñóäû.

� Ïîñóäà ñ àëþìèíèåâûì èëè ìåäíûì äíîì ìîæåò âûçâàòü ïîÿâëåíèå íà
ñòåêëîêåðàìèêå ìåòàëëè÷åñêîãî îòòåíêà, êîòîðûé òðóäíî óñòðàíèòü.

� Íå èñïîëüçóéòå êàñòðþëè èç ÷óãóíà èëè êàñòðþëè ñ ïîâðåæäåííûì äíîì,
èìåþùèå íà íàðóæíîé ïîâåðõíîñòè äíà ãðóáóþ øåðîõîâàòîñòü èëè
çàçóáðèíû. Ïðè ïåðåìåùåíèè òàêîé ïîñóäû ìîãóò îñòàòüñÿ öàðàïèíû.

� Â õîëîäíîì ñîñòîÿíèè äíî ïîñóäû
îáû÷íî ñëåãêà âîãíóòî âîâíóòðü. Íè
â êîåì ñëó÷àå îíî íå äîëæíî áûòü
âûïóêëûì.

� Ïðè èñïîëüçîâàíèè ñïåöèàëüíîé
ïîñóäû (íàïðèìåð, ïàðîâûå
êàñòðþëè, êàñòðþëè ñ äâîéíûìè ñòåíêàìè, ïîñóäà WOK* è ò.ï.)
íåîáõîäèìî ó÷èòûâàòü óêàçàíèÿ èçãîòîâèòåëÿ.
*WOK � ïîñóäà äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ âîñòî÷íûõ áëþä ñ ìàëûì äèàìåòðîì
äíà è áîëüøèì âåðõíèì äèàìåòðîì.

Ñîâåòû ïî ýêîíîìèè ýíåðãèè

� Ïîñóäó äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ ïèùè
íåîáõîäèìî óñòàíàâëèâàòü íà
êîíôîðêó äî åå âêëþ÷åíèÿ.

� Ïî âîçìîæíîñòè âñåãäà ñëåäóåò
çàêðûâàòü êàñòðþëþ êðûøêîé.

� Êîíôîðêè ñëåäóåò îòêëþ÷àòü äî
îêîí÷àíèÿ ïðèãîòîâëåíèÿ, ÷òîáû
èñïîëüçîâàòü îñòàòî÷íîå òåïëî.

� Ïî ðàçìåðó äíî êàñòðþëè äîëæíî
ñîâïàäàòü ñ êîíôîðêîé.
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ÿèöèçîÏ
-ÿëóãåð

àðîò

áîñîïÑ
-âîòîãèðï

ÿèíåë
åèíå÷àíçàÍ

21-11 îäåèíåäåâîÄ
ÿèíåïèê

îãîøüëîáÿèíåïèêîäåèíåäåâîÄ
.êåöåëêàêðàâ,ûäîâàâòñå÷èëîê

11-01 ÿàíâèñíåòíÈ
àêðàæ

-àæäîï,èðôÿëåôîòðàêåèíåëâîòîãèðÏ
-åïûâ,àøÿëóãðåìèðïàí,àñÿìåèíàâèð
,éèäàëîõûíüëåôîòðàêðåìèðïàí,åèíàê
.âîêéåòñèòñà÷éîíéåëèôåèíàâèðàæäîï

9-8 åîííåðåìÓ
åèíàâèðàæäîï

íîäðîê,ÿëåöèíø,àñÿìåèíàâèðàæäîÏ
,èíå÷åï,ñàáëîê,êåëåäàêèðô,òåëòîê,þëá

;àòåëìî,öèÿ,èêâèëäîïéîí÷óì
.êåøûïåèíåëâîòîãèðï

7-5 àêðàÂ

,èùèïâîìåúáîõèøüëîáåèíåëâîòîãèðÏ
åèíàâèðàïîðï;âîïóñõèãóðäèëèõûòñóã

îãîíñÿìåèíåëâîòîãèðï;ÿëåôîòðàê
.àíîüëóá

6-4 ,åèíàâèðàïîðÏ
åèíåøóÒ

;àñÿìåèíåøóò;éåùîâîåèíàâèðàïîðÏ
.åêîëîìàíàñèðàêðàâ

5-3 åèíåëìîÒ

äþëáõûí÷îëîìèàñèðåèíåëìîÒ
-àïîðï;)üòàâèøåìîïèêñå÷èäîèðåï(
ÿëåôîòðàêâòñå÷èëîêõûëàìåèíàâèð
.äþëáõûâîòîãâåðãîçàð;éåùîâîèëè

3-1 åèíàâèëïàòñàÐ

-ëîã,òåëìîéîòóðê,òåëìîéûòèáçÂ
-åðãàíâåèíàâèæðåääîï,ñóîñéèêñäíàë

åèíàâèëïàòñàð,äþëáèèíÿîòñîñìîò
.àíèòàëåæ,àäàëîêîø,àëñàì

0 ,àëïåòîãîí÷îòàòñîåèíàâîçüëîïñÈ
.ëêûÂÿèöèçîï

Òàáëèöû ïðèãîòîâëåíèÿ
Ïðèâåäåííûå íèæå çíà÷åíèÿ ÿâëÿþòñÿ îðèåíòèðîâî÷íûìè. Îïòèìàëüíàÿ
ïîçèöèÿ ðåãóëÿòîðà ìîùíîñòè êîíôîðêè çàâèñèò îò êà÷åñòâà ïîñóäû, à òàêæå
îò âèäà è êîëè÷åñòâà ïðîäóêòîâ â íåé.

Äëÿ äîâåäåíèÿ æèäêîñòåé äî êèïåíèÿ èëè äëÿ îáæàðèâàíèÿ ïðîäóêòîâ
ðåêîìåíäóåì óñòàíîâèòü ðåãóëÿòîð â ïîçèöèþ 12, ïîñëå ÷åãî äëÿ ïèùè,
òðåáóþùåé áîëåå äëèòåëüíîãî âðåìåíè ïðèãîòîâëåíèÿ, óñòàíîâèòü
ðåãóëÿòîð íà ñîîòâåòñòâóþùèé óðîâåíü ìîùíîñòè.

Ïåðåãðåòûå æèðû èëè ðàñòèòåëüíûå ìàñëà ëåãêî âîñïëàìåíÿþòñÿ.
Ïîýòîìó ïðè ïðèãîòîâëåíèè áëþä íà æèðå èëè ìàñëå (íàïðèìåð,
êàðòîôåëÿ «ôðè»), íàõîäèòåñü, ïîæàëóéñòà, íåäàëåêî îò äóõîâîãî øêàôà.



 

 

 

Приготовление выпечки 
 

Функция духового шкафа: "Горячий воздух" , "Мульти-горячий 
воздух" , "Пицца"  или "Верхний/нижний нагрев" . 
 

 

Выпечные формы 
• Для использования функции "Верхний/нижний нагрев"  подходят 

формы из темного металла и формы с покрытием. 
• Для использования функций "Горячий воздух"  и "Мульти-горячий 

воздух"  подходят также формы из светлого металла. 
Уровни духового шкафа 

• Приготовление выпечных изделий с помощью функции 
"Верхний/нижний нагрев"   можно выполнять на одном уровне 
духового шкафа. 

• С помощью функции "Горячий воздух"  можно готовить сухую и 
малую выпечку на 2-х противнях одновременно. 

• С помощью функции "Мульти-горячий воздух"  можно готовить 
выпечку максимум на 3-х противнях одновременно. 

 
1 противень: 
например, на уровне 2 
 
 

 

 
1 выпечная форма: 
например, на уровне 1 
 

 
 

 
2 противня: 
на уровнях 1 и 3 
 
 

 
3 противня: 
на уровнях 1, 2 и 3 
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Общие указания 
• Вставляйте противень в духовой шкаф скошенными кромками 
вперед! 

• С помощью функции "Верхний/нижний нагрев"  или "Горячий 
воздух"  можно готовить выпечку на решетке в двух 
установленных рядом формах. При этом время выпечки 
увеличивается незначительно. 

 
Указания к таблицам по приготовлению выпечки 
В нижеследующих таблицах содержится подборка кулинарных блюд с 
необходимыми параметрами температуры, времени приготовления и 
уровнями духового шкафа. 
• Параметры температуры и времени выпекания являются  
ориентировочными, поскольку зависят от состава теста, его 
количества и используемой выпечной формы. 

• При проведении первого цикла выпекания мы рекомендуем 
сначала задать более низкую температуру и лишь затем, по мере 
необходимости, когда требуется более сильное зарумянивание, 
или когда процесс выпекания продолжается слишком долго, задать 
более высокую температуру. 

• В случае, если Вы не нашли конкретных данных для своего 
кулинарного рецепта, ориентируйтесь на другой, сходный с Вашим, 
вид выпечки. 

• При выпекании пирогов на противнях и в формах на нескольких 
уровнях духового шкафа время приготовления может увеличиться 
на 10-15 минут. 

• Влажные виды выпечки (пиццу, фруктовый пирог и т.п.) необходимо 
готовить на одном уровне духового шкафа. 

• При различной высоте выпечки продукты могут зарумяниться 
неравномерно. В этом случае, пожалуйста, не меняйте 
установленную температуру. 
Разница в зарумянивании продуктов сглаживается в процессе 
выпекания. 

 
Если для выпечки требуется более длительное время, можно 
выключить духовой шкаф примерно за 10 минут до окончания 
установленного вре мени, чтобы использовать остаточное тепло. 
Если не указано иначе, параметры таблицы действительны для 
продуктов, помещаемых в холодный духовой шкаф. 
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Òàáëèöà «Âûïåêàíèå»

åèëåäçÈ
ÿèöêíóÔ
îãîâîõóä

àôàêø

îðÓ -
üíåâ
-àòñó
èêâîí

àðåïìåÒ -
C°,àðóò

,ÿìåðÂ
íèì:ñà÷

õàìðîôâàê÷åïûÂ

àáàá,÷èëóÊ éè÷ÿðîÃ
õóäçîâ 1 061-051 :0 01:1-05

/åîíæîðèïåîí÷îñåÏ
ñêåê

éè÷ÿðîÃ
õóäçîâ 1 061-041 03:1-01:1

òðîòéûíòèâêñèÁ éè÷ÿðîÃ
õóäçîâ 1 061-041 04:0-52:0

çèàòðîòàâîíñÎ
àòñåòîãîí÷îñåï

èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 3 002-081 52:0-01:0

çèàòðîòàâîíñÎ
àòñåòîãîòèáçâ

éè÷ÿðîÃ
õóäçîâ 3 071-051 52:0-02:0

ñãîðèïéûòûðêàÇ
éîêíè÷àíéîí÷îëáÿ

èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 1 091-071 00:1-05:0

øèê(òðîòéûíòíàêèÏ
)éîêíè÷àíñ

èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 1 002-081 01:1-03:0

éîíðûññãîðèÏ
éîêíè÷àí

èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 1 091-071 03:1-00:1

õÿíâèòîðïàíÿèëåäçèåûí÷åïûÂ
/àêíåòåëï-íîòàÁ

êîíåâ-íîòàá
èéèíõðåÂ

âåðãàíéèíæèí 3 091-071 04:0-03:0

åèêñíåâòñåäæîÐ
èêæèðâîê

èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 3 081-061 )1 00:1-04:0

)éîíàæð(áåëÕ
àëà÷àíñ-

åæçîï-

èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 2 052 )1

081-061
02:0

00:1-03:0

ñèê÷îíèçðîÊ
ûðåëêÝ/ìîìåðê

éè÷ÿðîÃ
õóäçîâ 2 002-091 )1 02:0-01:0

òåëóðéûíòèâêñèÁ èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 1 091-071 )1 02:0-51:0

,éîêïûñîïñãîðèÏ
éîõóñ

éè÷ÿðîÃ
õóäçîâ 3 061-051 04:0-02:0

/ãîðèïéûí÷îâèëÑ
éîíðàõàññãîðèï

éîêïûñîï

èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 3 012-091 )1 03:0-51:0
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åèëåäçÈ
ÿèöêíóÔ
îãîâîõóä

àôàêø

îðÓ -
üíåâ
-àòñó
èêâîí

àðåïìåÒ -
C°,àðóò

,ÿìåðÂ
íèì:ñà÷

ãîðèïéûâîòêóðÔ
/îãîâåææîðäçè(
)àòñåòîãîòèáçâ

éè÷ÿðîÃ
õóäçîâ 3 071-051 05:0-52:0

çèãîðèïéûâîòêóðÔ
)îãîíáîäñ(îãîí÷îñåï

àòñåò

èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 3 071-061 02:1-04:0

-ûâéîâîòñèëãîðèÏ
íè÷àíéîíæåíñèê÷åï

)èêâèëñ,ãîðîâò(éîê

èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 2 091-071 01:1-05:0

éîíüëèáîñ(àööèÏ
)éîêíè÷àí 2

èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 1 012-091 )1 00:1-03:0

)ÿàêíîò(àööèÏ èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 1 052-032 )1 52:0-01:0

àêøåïåË èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 1 072-052 51:0-80:0

"ýõýÂ"èãîðèÏ èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 1 032-012 )1 05:0-03:0

ÿèëåäçèåûí÷åïûâåèêëåÌ
çèåüíå÷åïåîëãóðÊ

)àòñåòîãîí÷îñåï
éè÷ÿðîÃ

õóäçîâ 3 061-051 02:0-60:0

,àòñåòçèåûíæîðèÏ
èäíîêîãîííåëâàäûâ

ìåöèðïøìèêñðåò )3

éè÷ÿðîÃ
õóäçîâ 3 061-041 54:0-04:0

çèåüíå÷åïåîëãóðÊ
)àòñåòîãîíáîäñ

éè÷ÿðîÃ
õóäçîâ 3 061-051 02:0-51:0

,åûíæîðèïåûâîêëåÁ
åçåá

éè÷ÿðîÃ
õóäçîâ 3 001-08 03:2-00:2

åûíüëàäíèÌ
åûíæîðèï

éè÷ÿðîÃ
õóäçîâ 3 021-001 05:0-03:0

åûí÷åïûâåèêëåÌ
åææîðäçèÿèëåäçè -

àòñåòîãîâ

éè÷ÿðîÃ
õóäçîâ 3 061-051 04:0-02:0

çèåûíæîðèÏ
àòñåòîãîíåîëñ

éè÷ÿðîÃ
õóäçîâ 3 081-071 )1 03:0-02:0

èê÷îëóÁ éè÷ÿðîÃ
õóäçîâ 2 002-081 )1 02:0-01:0

1) Ïðåäâàðèòåëüíî ðàçîãðåéòå äóõîâîé øêàô.
2) Âûïåêàéòå íà óíèâåðñàëüíîì èëè â ãëóáîêîì ïðîòèâíå.
3) Âûïåêàíèå âîçìîæíî ñ èñïîëüçîâàíèåì äâóõ óðîâíåé.



 

  
 

 
Приготовление выпечки на нескольких уровнях духового 
шкафа 

 

Горячий 
воздух 

Мульти-
горячий 
воздух 

 

Уровень духового 
шкафа снизу 

Вид выпечки 

2 уровня        3 уровня 

Темпе-
ратура 

°C 

Время 
час.:мин. 

Выпечка на противнях 

Корзиночки с 
кремом/эклеры 

1/3 - 160-1801) 0:35-0:60 

Пирожное с 
посыпкой, сухое 

1/3 - 140-160 0:30-0:60 

Малая выпечка 

Лепешки из 
песочного теста 

1/3 1/2/3 150 – 160 0:15 – 0:35 

Выпечка из теста, 
выдавленного 
кондитерским 
шприцем 

1/3 1/2/3 140 – 150 0:20 – 0:60 

Лепешки из 
сдобного теста 

1/3 - 160 - 170 0:25 – 0:40 

Белковые 
пирожные, безе 

1/3 - 80 – 100 2:10 – 2:50 

Миндальные 
пирожные 

1/3 - 100 – 120 0:40 – 1:20 

Мелкая выпечка из 
дрожжевого теста 

1/3 - 160 – 170 0:30 – 0:60 

Мелкая выпечка из 
слоеного теста 

1/3 - 170 – 1801)  0:30 – 0:50 

Булочки 1/3 - 180 – 200
1) 0:10 – 0:20 

 

1) Предварительно разогрейте духовой шкаф. 
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 1

 

 

Таблица для функции "Пицца"   
 

 

Вид выпечки 
Уровень 
духового 
шкафа 

Температура 
°C  

Время час.: 
мин. 

 

 Пицца (тонкая) 1 180 – 200 1) 20 - 30  

 Пицца (с обильной 
начинкой) 1 180 – 200 20 – 30 

 

 Открытый пирог "Вэхе" 1 180 – 200 45 – 60  

 Торт со шпинатом 1 160 – 180 45 – 60  

 Пирог «Киш лорен» 1 170 – 190 40 - 50  

 Торт с творожной 
начинкой, круглый 1 140 – 160 60 – 90 

 

 Торт с творожной 
начинкой, выпеченный 
на противне 

1 140 – 160 50 – 60 

 

 Яблочный пирог, 
закрытый 

1 150 – 170 50 – 70 
 

 Пирог с овощами 1 160 - 180 50 - 60  

 Хлеб-лепешка 1 250 – 270 1) 10 - 20  

 Торт из слоеного теста 1 160 – 180 1) 40 - 50  

 Пирог с ветчиной, 
луком и сыром 

1 250 – 270 1) 12 - 20 
 

 Пирожки 1 180 – 200 1) 15 - 25  
 

1)  Предварительно разогрейте духовой шкаф 
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Ïðàêòè÷åñêèå ñîâåòû ïî ïðèãîòîâëåíèþ
âûïå÷êè

òàòüëóçåÐ
ÿèíàêåïûâ

ÿàíæîìçîÂ
àíè÷èðï

åèíåøåÐ
ûìåëáîðï

-óëîïàãîðèïçèÍ
ìîêøèëñÿñëè÷

ìûëòåâñ

-îðèïñüíåâèòîðÏ
àíåííåùåìîïìîã

üíåâîðóòîò .

ååëîáàíãîðèïåòüâàòñîÏ
.üíåâîðóéèêçèí

ãîðèÏ
ÿñòåàâèëàâçàð

ÿñòèâîíàòñ(
,ìèêïèë

,ìèêçüëîêñ
)ìûòñèíÿäîâ

ÿàêîñûâìîêøèëÑ
àðóòàðåïìåò

.ÿèíàêåïûâ

þóêçèíååëîáåòèâîíàòñÓ
.ÿèíàêåïûâóðóòàðåïìåò

åïûâàíèíåìåðÂ -
òåàòàâõåíåèíàê .

.ÿèíàêåïûâÿìåðâåòü÷èëåâÓ
åíèíåìåðâåèíåùàðêîÑ

òå÷ñàçÿñüòàãèòñîäòåæîì
ûðóòàðåïìåòÿèíåøûâîï .

îãîíììîêøèëÑ
åòñåòâèòñîêäèæ .

ñîêäèæåøüíåìåòéóçüëîïñÈ -
.èò îðïûìðîíåòéàäþëáîÑ -

ÿèíàâèøåìàçèòñîíüëåòèæëîä
èðïîãåñâåäæåðï,àòñåò ñè -

.íèøàìõûííîõóêèèíàâîçüëîï

ìîêøèëñãîðèÏ
éîõóñ

ÿàêçèíìîêøèëÑ
àðóòàðåïìåò

ÿèíàêåïûâ .
óðóòàðåïìåòåòü÷èëåâÓ .

ÿñòèëäåèíàêåïûÂ
.îãëîäìîêøèëñ ÿèíàêåïûâÿìåðâåòèòàðêîÑ .

åîíðåìîíâàðåÍ
åèíàâèíÿìóðàç

àãîðèï

ÿàêîñûâìîêøèëÑ
ÿàí÷îòàòñîäåíè

àðóòàðåïìåò
ÿèíàêåïûâ .

ìåòþóêçèíååëîáåòèâîíàòñÓ -
ÿìåðâåòü÷èëåâóèóðóòàðåï

.ÿèíàêåïûâ

åîíðåìîíâàðåÍ
åèíåëåäåðïñàð

àòñåò .

åòèëåäåðïñàðîíðåìîíâàÐ
þíâèòîðïîïîòñåò .

-îõîäåíãîðèÏ
-ñîíâîòîãîäòèä

íåëâîíàòñóàçèò -
ÿìåðâåîí

ÿàêçèíìîêøèëÑ
àðóòàðåïìåò .

þóêîñûâååëîáüòèâîíàòñÓ
óðóòàðåïìåò .
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Òàáëèöà «Çàïåêàíêè è çàïå÷åííûå áëþäà»

îäþëáåîíðàíèëóÊ
ÿèöêíóÔ
îãîâîõóä

àôàêø

îðÓ -
üíåâ
-àòñó
èêâîí

àðåïìåÒ -
C°,àðóò

,ÿìåðÂ
íèì:ñà÷

àêíàêåïàçÿàííîðàêàÌ èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 1 002-081 00:1-54:0

ÿüíàçàË èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 1 002-081 04:0-52:0

èùîâîåûííå÷åïàÇ )1 àêðàæàðôíÈ 1 071-061 03:0-51:0

ûòåãàáåûííå÷åïàÇ 1 ) àêðàæàðôíÈ 1 071-061 03:0-51:0

èêíàêåïàçåèêäàëÑ èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 1 002-081 06:0-04:0

èêíàêåïàçåûíáûÐ èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 1 002-081 00:1-03:0

èùîâîåûííàâîðèøðàÔ àêðàæàðôíÈ 1 071-061 00:1-03:0

1) Ïðåäâàðèòåëüíî ðàçîãðåéòå äóõîâîé øêàô.

Ãîòîâûå áûñòðîçàìîðîæåííûå áëþäà

îäþëáåîíðàíèëóÊ
ÿèöêíóÔ
îãîâîõóä

àôàêø

îðÓ -
üíåâ
-àòñó
èêâîí

àðåïìåÒ -
C°,àðóò

,ÿìåðÂ
íèì:ñà÷

ÿàííåæîðîìàçîðòñûÁ
àööèï

èéèíõðåÂ
éèíæèí
âåðãàí

3 îíñàëãîñ
ìÿèíàçàêó

ÿëåòèâîòîãçè

îíñàëãîñ
ìÿèíàçàêó

ÿëåòèâîòîãçè
èðôüëåôîòðàÊ 1 )

)ã006-003(
-àðôíÈ

àêðàæ
3 022-002 íèì52-51

ûòåãàÁ
èéèíõðåÂ

éèíæèí
âåðãàí

3 îíñàëãîñ
ìÿèíàçàêó

ÿëåòèâîòîãçè

îíñàëãîñ
ìÿèíàçàêó

ÿëåòèâîòîãçè

èãîðèïåûâîòêóðÔ
èéèíõðåÂ

éèíæèí
âåðãàí

3 îíñàëãîñ
ìÿèíàçàêó

ÿëåòèâîòîãçè

îíñàëãîñ
ìÿèíàçàêó

ÿëåòèâîòîãçè

1) Ïðèìå÷àíèå: êàðòîôåëü «ôðè» âî âðåìÿ ïðèãîòîâëåíèÿ ïåðåâåðíóòü 2�3
ðàçà.
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Æàðêà
Ôóíêöèè äóõîâêè: âåðõíèé è íèæíèé
íàãðåâ  èëè èíôðàæàðêà 

Ïîñóäà äëÿ æàðêè
� Äëÿ æàðêè ïðèãîäíà ëþáàÿ òåðìîñòîéêàÿ ïîñóäà (îáÿçàòåëüíî ó÷èòûâàéòå

óêàçàíèÿ èçãîòîâèòåëÿ!)
� Êðóïíûå êóñêè äëÿ æàðêè ìîæíî æàðèòü, ðàçìåñòèâ èõ ëèáî

íåïîñðåäñòâåííî â ãëóáîêîì ïðîòèâíå, ëèáî íà ðåøåòêå,
ïðåäâàðèòåëüíî ïîñòàâèâ ïîä íåå ãëóáîêèé ïðîòèâåíü.

� Íåæèðíîå ìÿñî ðåêîìåíäóåòñÿ æàðèòü â ñîòåéíèêå ñ êðûøêîé. Â ýòîì
ñëó÷àå ìÿñî îñòàåòñÿ áîëåå ñî÷íûì.

� Äëÿ ïîëó÷åíèÿ ïîäæàðèñòîé êîðî÷êè âñå âèäû ìÿñà ìîæíî æàðèòü â
ñîòåéíèêå áåç êðûøêè.

Ïîÿñíåíèÿ ê òàáëèöå «Æàðêà»
Ïðèâåäåííûå íèæå äàííûå ÿâëÿþòñÿ îðèåíòèðîâî÷íûìè.
� Ðåêîìåíäóåòñÿ æàðèòü â äóõîâîì øêàôó ìÿñî èëè ðûáó âåñîì íå ìåíåå

1 êã.
� Âî èçáåæàíèå ïðèãîðàíèÿ âûäåëÿþùåãîñÿ èç ìÿñà ñîêà èëè æèðà,

ðåêîìåíäóåì äîáàâëÿòü â ïîñóäó äëÿ æàðêè íåìíîãî æèäêîñòè.
� Ïðè íåîáõîäèìîñòè (ïî ïðîøåñòâèè 1/2- 2/3 âðåìåíè ïðèãîòîâëåíèÿ)

ïåðåâåðíèòå æàðêîå.
� Êðóïíûå êóñêè æàðêîãî è ïòèöó âî âðåìÿ ïðèãîòîâëåíèÿ íåñêîëüêî ðàç

ïîëåéòå ñîêîì, êîòîðûé âûäåëÿåò æàðêîå. Ýòî óëó÷øèò ðåçóëüòàò
ïðèãîòîâëåíèÿ.

� Âûêëþ÷àéòå äóõîâîé øêàô ïðèìåðíî çà 10 ìèí äî îêîí÷àíèÿ æàðêè,
÷òîáû èñïîëüçîâàòü îñòàòî÷íîå òåïëî.



34

åèëåäçÈ -èëîÊ
îâòñå÷

ÿèöêíóÔ
îãîâîõóä
àôàêø

îðÓ -
üíåâ
-àòñó
èêâîí

àðåïìåÒ -
C°,àðóò

,ÿìåðÂ
íèì:ñà÷

àíèäÿâîÃ
ÿàí¸øóÒ
àíèäÿâîã ãê5,1-1 èéèíõðåÂ

âåðãàíéèíæèí 1 052-002 03:2-00:2

èëèôèáòñîÐ
:åëèô

èðòóíâ-
åîíñàðê
èðòóíâ-
åîâîçîð

þüòñîíëîï-
åîííåðàæîðï

ìñàí
ûòîñûâ

ìñàí
ûòîñûâ àêðàæàðôíÈ 1 002-091 )1 60:0-50:0

ìñàí
ûòîñûâ àêðàæàðôíÈ 1 091-081 80:0-60:0

ìñàí
ûòîñûâ àêðàæàðôíÈ 1 081-071 01:0-80:0

àíèíèâÑ
ÿåø,àêòàïîË ,

êîðîêî ãê5,1-1 àêðàæàðôíÈ 1 081-061 00:2-03:1

,àêéåðîÊ
àíèíîëîñ ãê5,1-1 àêðàæàðôíÈ 1 081-071 03:1-00:1

-áóðçèåîêðàÆ
àñÿìîãîíåë

-ã057
ãê1 àêðàæàðôíÈ 1 071-061 00:1-54:0

èêæîíåûíèâÑ
ííåðàâòî( û )å

-ã057
ãê1 àêðàæàðôíÈ 1 071-051 00:2-03:1

àíèòÿëåÒ
çèåîêðàÆ

ûíèòÿëåò ãê1 àêðàæàðôíÈ 1 081-061 00:2-03:1

èêæîíèü÷ÿëåÒ ãê2-5,1 àêðàæàðôíÈ 1 081-061 03:2-00:2
êåøàðàÁ

,èêæîÍ åîêðàæ
àêøàðàáçè ãê5,1-1 àêðàæàðôíÈ 1 071-051 00:2-51:1

àêíèïÑ
àêøàðàá ãê5,1-1 àêðàæàðôíÈ 1 081-061 03:1-00:1

Ä ü÷è
,àöéàçàêíèïÑ

èü÷ÿàç
àê÷îðîêî

ãê1îä èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 3 052-022 )1 04:0-52:0

/èëóñîêàêíèïÑ
ÿíåëî ãê2-5,1 èéèíõðåÂ

âåðãàíéèíæèí 1 022-012 54:1-51:1

/èëóñîêàãîÍ
ÿíåëî ãê2-5,1 èéèíõðåÂ

âåðãàíéèíæèí 1 012-002 51:2-03:1

)ÿàíåøóò(àáûÐ

àáûðÿàëåÖ ãê5,1-1 èéèíõðåÂ
âåðãàíéèíæèí 3/2 022-012 51:1-54:0

Òàáëèöà «Æàðêà»
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åèëåäçÈ -èëîÊ
îâòñå÷

ÿèöêíóÔ
îãîâîõóä

àôàêø

îðÓ -
üíåâ
-àòñó
èêâîí

àðåïìåÒ -
C°,àðóò

,ÿìåðÂ
íèì:ñà÷

àöèòïÿÿíøàìîÄ

ûöèòïèòñà× -002îï
ã052 àêðàæàðôíÈ 3 022-002 05:0-53:0

èêíèâîëîÏ
àêíåëïûö

-004îï
ã005 àêðàæàðôíÈ 3 012-091 05:0-53:0

,êîíåëïûÖ
àêðÿëóï ãê5,1-1 àêðàæàðôíÈ 1 012-091 51:1-54:0

àêòÓ ãê2-5,1 àêðàæàðôíÈ 1 002-081 54:1-51:1
üñóÃ ãê5-5,3 àêðàæàðôíÈ 1 081-061 03:3-03:2

àêéåäíè/êþäíÈ
-5,2
ãê5,3 àêðàæàðôíÈ 1 081-061 03:2-54:1

ãê6-4 àêðàæàðôíÈ 1 061-041 00:4-03:2

1) Ïðåäâàðèòåëüíî ðàçîãðåéòå äóõîâîé øêàô.
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Áîëüøîé ãðèëü
Ôóíêöèè äóõîâêè: áîëüøîé ãðèëü   ñ
óñòàíîâêîé òåìïåðàòóðû íà 230°C

Âíèìàíèå: Âî âðåìÿ ãðèëèðîâàíèÿ äâåðöó äóõîâîãî øêàôà âñåãäà
äåðæèòå çàêðûòîé.

� Äëÿ ãðèëÿ èñïîëüçóéòå ðåøåòêó è ñòàâüòå âíèç óíèâåðñàëüíûé ïðîòèâåíü
äëÿ ñáîðà æèðà.

� Ïðèâåäåííîå âðåìÿ äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ íà ãðèëå ÿâëÿåòñÿ
îðèåíòèðîâî÷íûì.

� Äëÿ ïðèãîòîâëåíèÿ íà ãðèëå îñîáåííî ïîäõîäÿò ïëîñêèå êóñêè ìÿñà è
ðûáû.

Òàáëèöà «Ãðèëèðîâàíèå»

ÿëèðãÿëäòêóäîðÏ üíåâîðÓ ÿèíàâîðèëèðãÿìåðÂ
àíîðîòñÿ-1 àíîðîòñÿ-2

èêüëåäàêèðÔ 4 íèì01-8 .íèì8-6

ûíèíèâñåëèÔ 4 íèì21-01 íèì01-6

èêðàæÿëäûñàáëîÊ 4 íèì01-8 íèì8-6
îãåüæÿâîãçèèêéåòÑ

çèèêéåòñ,åëèô
ûíèòÿëåò

4 íèì7-6 íèì6-5

,åëèôåüæÿâîÃ
)ãê1îëîêî(ôèáòñîð 3 íèì21-01 íèì21-01

èêíåðÃ )1 3 íèì3-2 íèì3-2
åâîíñîàíûäîðáðåòóÁ

âîòñîò 3 íèì8-6 -- -

1) Ðåøåòêó äëÿ ãðèëÿ èñïîëüçóéòå áåç óíèâåðñàëüíîãî ïðîòèâíÿ.

Êîíñåðâèðîâàíèå
Ôóíêöèÿ äóõîâêè: íàãðåâ ñíèçó

� Äëÿ êîíñåðâèðîâàíèÿ èñïîëüçóéòå òîëüêî îáû÷íûå áàíêè îäèíàêîâîãî
ðàçìåðà.

� Áàíêè ñ îòêðó÷èâàþùèìèñÿ èëè áàéîíåòíûìè êðûøêàìè, à òàêæå
ìåòàëëè÷åñêèå áàíêè íåïðèãîäíû ê èñïîëüçîâàíèþ.

� Äëÿ êîíñåðâèðîâàíèÿ èñïîëüçîâàòü 1-é ñíèçó óðîâåíü.
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Òàáëèöà «Êîíñåðâèðîâàíèå»
Ïàðàìåòðû âðåìåíè è òåìïåðàòóðû êîíñåðâèðîâàíèÿ ÿâëÿþòñÿ
îðèåíòèðîâî÷íûìè.

� Äëÿ êîíñåðâèðîâàíèÿ èñïîëüçóéòå ïðîòèâåíü. Íà íåì ìîãóò áûòü
ðàçìåùåíû øåñòü ñòåêëÿííûõ áàíîê åìêîñòüþ â 1 ëèòð.

� Âñå áàíêè äîëæíû áûòü çàïîëíåíû îäèíàêîâî, à êðûøêè äîëæíû áûòü
çàêðåïëåíû ñêîáêàìè-çàæèìàìè.

� Ïîäãîòîâëåííûå òàêèì îáðàçîì áàíêè óñòàíîâèòå íà ïðîòèâíå, ñëåäÿ çà
òåì, ÷òîáû îíè íå ñîïðèêàñàëèñü.

� Íàëåéòå îêîëî 1/2 ë âîäû íà ïðîòèâåíü äëÿ òîãî, ÷òîáû îáåñïå÷èòü
äîñòàòî÷íóþ âëàæíîñòü âíóòðè äóõîâîãî øêàôà.

� Êàê òîëüêî â ïåðâûõ áàíêàõ æèäêîñòü íà÷íåò ïåíèòüñÿ (äëÿ ëèòðîâûõ
áàíîê � ïî ïðîøåñòâèè 35-60 ìèí), ñëåäóåò âûêëþ÷èòü äóõîâêó èëè
óñòàíîâèòü òåìïåðàòóðó íà 100°C (ñì. òàáëèöó).

ÿëäòêóäîðÏ
ÿèíàâîðèâðåñíîê

àðåïìåÒ -
C°,àðóò

îäüòèðàâàÇ
ÿèíåëâÿîï
íèì,ûíåï

üòàæëîäîðÏ
èðïüòèðàâ
íèì,C°001

ûäîãß
àì,àêèíðå÷,àêèíÿëìåÇ -
êèíâîæûðêéûëåïñ,àíèë 071-061 54-53 ---

êèíâîæûðêéûëåïñåÍ 071-061 54-53 51-01
éîê÷îòñîêñûòêóðÔ

àâèëñ,àâéà,àøóðÃ
ÿÿíøàìîä 071-061 54-53 51-01

èùîâî,üíåëåÇ
üâîêðîÌ )1 071-061 06-05 01-5

ûáèðÃ )1 071-061 06-04 51-01
ûöðóãÎ 071-061 06-05 ---
èëóêèÏ 071-061 06-05 51

,êåøîðîã,èáàðüëîÊ
àæðàïñ 071-061 06-05 02-51

ûáîÁ 071-061 06-05 ---

1) Îñòàâèòü íà íåêîòîðîå âðåìÿ â âûêëþ÷åííîì äóõîâîì øêàôó.



 

 
 
 

 

Размораживание 
 

Функция духового шкафа: "Размораживание"  (без установки 
температуры)  

• Поставьте тарелку с распакованными продуктами на решетку 
духового шкафа. 

• Не накрывайте продукты тарелками или блюдами, поскольку это 
значительно увеличит время размораживания. 

• Для размораживания продуктов установите решетку на 1-й 
снизу уровень духового шкафа. 

 

Таблица для размораживания 
 

 

Кулинарное 
блюдо 

Время 
размораж
ивания 
мин. 

Время 
остаточ
ного 

оттаива
ния мин. 

  

Примечание 
  

 

 

Цыпленок, 
1000 г 100 – 140 20 – 30 

Выложите цыпленка на 
перевернутое блюдце в 
большую миску. 
По прошествии половины 
времени размораживания 
переверните. 

 

 

Мясо, 1000 г 100 – 140 20 – 30 
По прошествии половины 
времени размораживания 
переверните. 

 

 

Мясо, 500 г 90 –120 20 – 30 
По прошествии половины 
времени размораживания 
переверните. 

 

 Форель, 150 г 25 – 35 10 – 15 ---  

 Земляника, 
300 г 30 – 40 10 – 20 --- 

 

 Сливочное 
масло, 250 г 30 – 40 10 – 15 --- 

 

 Сливки,  
2 x 200 г 80 – 100 10 – 15 

Даже не до конца оттаявшие 
сливки хорошо взбиваются.  

 

 Торт, 1400 г 60 60 ---  
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×èñòêà è óõîä
Ïðåäóïðåæäåíèå: ïåðåä ïðîâåäåíèåì ÷èñòêè ïðèáîð íåîáõîäèìî
âûêëþ÷èòü è äàòü åìó îñòûòü.

Ïðåäóïðåæäåíèå: î÷èùàòü ïðèáîð îò çàãðÿçíåíèé ñ ïîìîùüþ
ñïåöèàëüíûõ ïàðîî÷èñòèòåëåé èëè ïðèáîðàìè, ðàáîòàþùèìè ïîä
âûñîêèì äàâëåíèåì, ïî ñîîáðàæåíèÿì áåçîïàñíîñòè çàïðåùàåòñÿ.

Âíèìàíèå: ïåðèîäè÷åñêàÿ î÷èñòêà ïðèáîðà - íå ðåêîìåíäàöèÿ, à
ÍÅÎÁÕÎÄÈÌÎÑÒÜ. Íå çàáûâàéòå óäàëÿòü îñòàòêè ïèùè, ñêîïëåíèÿ
æèðà, ïðî÷èå çàãðÿçíåíèÿ. Èíà÷å ìîæåò ïðîèçîéòè èõ âîçãîðàíèå.

Âíèìàíèå: íå èñïîëüçóéòå äëÿ ÷èñòêè íèêàêèõ àáðàçèâíûõ,
ðàçúåäàþùèõ ÷èñòÿùèõ ñðåäñòâ è öàðàïàþùèõ ïðåäìåòîâ.

Íàðóæíûå ïàíåëè äóõîâîãî øêàôà
� Ïðîòèðàéòå ïåðåäíþþ ïàíåëü ïðèáîðà ìÿãêîé òêàíüþ, ñìî÷åííîé â òåïëîì

ìûëüíîì ðàñòâîðå.
� Äëÿ ÷èñòêè ìåòàëëè÷åñêèõ ïîâåðõíîñòåé íà ïåðåäíåé ïàíåëè ïðèáîðà

èñïîëüçóéòå ñïåöèàëüíûå ñðåäñòâà äëÿ óõîäà çà ìåòàëëè÷åñêèìè
ïîâåðõíîñòÿìè, èìåþùèåñÿ â ïðîäàæå.

Âàðî÷íàÿ ïîâåðõíîñòü
Âíèìàíèå: íå äîïóñêàéòå ïîïàäàíèÿ ìîþùåãî ñðåäñòâà íà ãîðÿ÷óþ
ñòåêëîêåðàìèêó! Ïîñëå ÷èñòêè òùàòåëüíî óäàëÿéòå îñòàòêè ìîþùåãî
ñðåäñòâà äîñòàòî÷íûì êîëè÷åñòâîì ÷èñòîé âîäû, èíà÷å ïðè
íàãðåâàíèè êîíôîðîê ÷èñòÿùèå ñðåäñòâà ìîãóò îêàçàòü àãðåññèâíîå
âîçäåéñòâèå íà ïîâåðõíîñòü ïðèáîðà! ×èñòêà äîïóñòèìà òîëüêî íà
îõëàæäåííîé âàðî÷íîé ïîâåðõíîñòè!

Íå èñïîëüçóéòå íèêàêèå àãðåññèâíûå ÷èñòÿùèå ñðåäñòâà, íàïðèìåð,
àýðîçîëè, ãðóáîäèñïåðñíûå àáðàçèâíûå ñðåäñòâà, íàïðèìåð,
ñðåäñòâà äëÿ ÷èñòêè êàñòðþëü.

×èñòèòå ñòåêëîêåðàìèêó ïîñëå êàæäîãî èñïîëüçîâàíèÿ âàðî÷íîé
ïîâåðõíîñòè, ïîñëå òîãî êàê åå òåìïåðàòóðà ñòàëà íèæå óðîâíÿ,
äîïóñêàþùåãî ïðèêîñíîâåíèå ðóêè. Ñâîåâðåìåííàÿ ÷èñòêà ïîçâîëèò
èçáåæàòü ïðèãîðàíèÿ îñòàòêîâ ïèùè è ìíîãèõ äðóãèõ íåïðèÿòíîñòåé.

Èçâåñòêîâûå èëè âîäÿíûå ïîëîñû, æèðíûå ïÿòíà, à òàêæå ïÿòíà ñ
ìåòàëëè÷åñêèì áëåñêîì óäàëÿþòñÿ ñ ïîìîùüþ èìåþùèõñÿ â
ïðîäàæå ñïåöèàëüíûõ ÷èñòÿùèõ ñðåäñòâ äëÿ óõîäà çà
ñòåêëîêåðàìèêîé èëè íåðæàâåþùåé ñòàëüþ. Îáÿçàòåëüíî
ñîáëþäàéòå óêàçàíèÿ èçãîòîâèòåëÿ ÷èñòÿùåãî ñðåäñòâà!
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Ëåãêî óñòðàíèìûå çàãðÿçíåíèÿ
1. Ïðîòðèòå ñòåêëîêåðàìèêó, èñïîëüçóÿ âëàæíóþ òêàíü è íåáîëüøîå

êîëè÷åñòâî òåïëîãî ìûëüíîãî ðàñòâîðà.
2. Âûòðèòå íàñóõî ÷èñòîé òêàíüþ. Íà ïîâåðõíîñòè íå äîëæíû îñòàâàòüñÿ

ðàçâîäû è îñòàòêè ìîþùåãî ñðåäñòâà.

Ñòîéêèå çàãðÿçíåíèÿ
1. Äëÿ óäàëåíèÿ �óáåæàâøåé� ïðè âàðêå ïèùè èëè áðûçã èñïîëüçóéòå

ñïåöèàëüíûé ÷èñòÿùèé ñêðåáîê.
2. Äëÿ ýòîãî óñòàíîâèòå ñêðåáîê ïîä óãëîì ê ñòåêëîêåðàìè÷åñêîé

ïîâåðõíîñòè.
3. Ñêîëüçÿùèìè äâèæåíèÿìè ëåçâèÿ ñêðåáêà óäàëèòå çàãðåçíåíèÿ.

×èñòÿùèé ñêðåáîê è ñðåäñòâî äëÿ óõîäà çà ñòåêëîêåðàìèêîé ìîæíî
ïðèîáðåñòè â ìàãàçèíàõ è ñåðâèñíûõ öåíòðàõ.

Îñîáî ñòîéêèå çàãðÿçíåíèÿ
1. Ïðèãîðåâøèé ñàõàð, ðàñïëàâëåííóþ ïëàñòìàññó, àëþìèíèåâóþ ôîëüãó

è ïðî÷èå ðàñïëàâëÿþùèåñÿ ìàòåðèàëû ÍÅÌÅÄËÅÍÍÎ óäàëÿéòå
ñêðåáêîì, ïîêà îíè åùå â ãîðÿ÷åì ñîñòîÿíèè.

Âíèìàíèå: èñïîëüçîâàíèå ñêðåáêà íà ãîðÿ÷åé âàðî÷íîé
ïîâåðõíîñòè ñîïðÿæåíî ñ îïàñíîñòüþ âîçãîðàíèÿ! Ñòàðàéòåñü áûñòðî
î÷èñòèòü ñêðåáêîì çîíó ïðèãîòîâëåíèÿ, ÷òîáû îñòàòêè ïèùè íå
óñïåëè âîçãîðåòüñÿ.

2. Ïîñëå ýòîãî ïðîèçâåäèòå îáû÷íóþ ÷èñòêó îõëàæäåííîãî ïðèáîðà.
Åñëè âàðî÷íàÿ çîíà ñ ðàñïëàâëåííûìè ìàòåðèàëàìè óæå îñòûëà,
òî ïåðåä óäàëåíèåì äàííûõ çàãðÿçíåíèé ñëåäóåò ñíîâà ñëåãêà
ðàçîãðåòü åå.

Öàðàïèíû èëè òåìíûå ïÿòíà, îñòàþùèåñÿ íà ñòåêëîêåðàìèêå,
íàïðèìåð, îò äíà ïîñóäû, èìåþùåãî îñòðûå êðîìêè, íåóñòðàíèìû.
Òåì íå ìåíåå, îíè íå îêàçûâàþò îòðèöàòåëüíîãî âëèÿíèÿ íà ðàáîòó
âàðî÷íîé ïîâåðõíîñòè.

Ðàìà âàðî÷íîé ïîâåðõíîñòè
Âíèìàíèå! Íå äîïóñêàéòå ïîïàäàíèÿ íà ðàìó âàðî÷íîé ïîâåðõíîñòè
óêñóñà, ëèìîííîé êèñëîòû èëè ñðåäñòâà äëÿ óäàëåíèÿ èçâåñòêîâûõ
îòëîæåíèé, èíà÷å ìîãóò îñòàòüñÿ ïÿòíà.

1. Ïðîòðèòå ðàìó, èñïîëüçóÿ âëàæíóþ òêàíü ñ äîáàâëåíèåì íåáîëüøîãî
êîëè÷åñòâà íåàãðåññèâíîãî ìîþùåãî ñðåäñòâà.

2. Ïðèñîõøèå çàãðÿçíåíèÿ íàìî÷èòå, èñïîëüçóÿ âëàæíóþ òêàíü. Ïîòîì
óäàëèòå èõ òêàíüþ è âûòðèòå íàñóõî.



Âíóòðåííåå ïðîñòðàíñòâî äóõîâîãî øêàôà
×èñòèòå ïðèáîð ïîñëå êàæäîãî èñïîëüçîâàíèÿ. Çàãðÿçíåíèÿ â ýòîì ñëó÷àå
óäàëÿþòñÿ íàìíîãî ëåã÷å.
1. Äëÿ ÷èñòêè âêëþ÷èòå âíóòðåííåå îñâåùåíèå äóõîâîãî øêàôà.
2. Ïîñëå êàæäîãî èñïîëüçîâàíèÿ äóõîâîãî øêàôà ñëåäóåò åãî âûìûòü,

èñïîëüçóÿ íåàãðåññèâíûé ðàñòâîð ìîþùåãî ñðåäñòâà, ïîñëå ÷åãî
âûòåðåòü íàñóõî.

Ñòîéêèå çàãðÿçíåíèÿ ñëåäóåò óäàëÿòü ñ ïîìîùüþ ñïåöèàëüíûõ
÷èñòÿùèõ ñðåäñòâ äëÿ äóõîâûõ øêàôîâ.

Âíèìàíèå: ïðè èñïîëüçîâàíèè àýðîçîëåé äëÿ ÷èñòêè äóõîâûõ
øêàôîâ â îáÿçàòåëüíîì ïîðÿäêå ñîáëþäàéòå óêàçàíèÿ
èçãîòîâèòåëÿ.

Ïðèíàäëåæíîñòè
Âñå ñúåìíûå äåòàëè (ðåøåòêà, ïðîòèâíè, áîêîâûå îïîðíûå ðåøåòêè) ïîñëå
êàæäîãî èñïîëüçîâàíèÿ ïðîìûâàòü è òùàòåëüíî âûñóøèâàòü. Äëÿ îáëåã÷åíèÿ
÷èñòêè ýòè äåòàëè ìîæíî ïðåäâàðèòåëüíî çàìà÷èâàòü.
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Áîêîâûå îïîðíûå ðåøåòêè
(íàïðàâëÿþùèå)

Äëÿ óäîáñòâà ìûòüÿ áîêîâûõ ñòåíîê äóõîâîãî øêàôà ìîæíî ñíÿòü îáå
áîêîâûå îïîðíûå ðåøåòêè ñ ïàçàìè äëÿ óñòàíîâêè ïðîòèâíåé.

Ñíÿòèå  áîêîâûõ ðåøåòîê
1. Îñëàáèòü âèíòû (A).
2. Ñíÿòü áîêîâûå ðåøåòêè.

Óñòàíîâêà áîêîâûõ ðåøåòîê
1. Ïðèëîæèòü ðåøåòêó ê ñòåíêå

äóõîâîãî øêàôà.
2. Çàòÿíóòü âèíòû.

Âíóòðåííåå îñâåùåíèå äóõîâêè
Âíèìàíèå: îïàñíîñòü óäàðà òîêîì! Ïåðåä çàìåíîé ëàìïî÷êè
îñâåùåíèÿ:

� Âûêëþ÷èòå äóõîâêó.

� Âûêëþ÷èòå èëè âûêðóòèòå ïðåäîõðàíèòåëè íà ýëåêòðîùèòå.

×òîáû íå ðàçáèòü ëàìïî÷êó è ñòåêëÿííûé ôóòëÿð, íà äíî äóõîâêè
ñëåäóåò ïîëîæèòü òðÿïêó.

Çàìåíà ëàìïî÷êè âíóòðåííåãî
î ñ â å ù å í è ÿ /
÷èñòêà çàùèòíîãî êîëïà÷êà
1. Ñíèìèòå çàùèòíûé êîëïà÷îê,

âðàùàÿ åãî ïðîòèâ ÷àñîâîé
ñòðåëêè, è âûìîéòå åãî.

2. Â ñëó÷àå, åñëè ëàìïà ïåðåãîðåëà,
çàìåíèòå åå íà àíàëîãè÷íóþ íîâóþ.
Õàðàêòåðèñòèêè ëàìïû: 25 Âò,
230 Â, 300°C, òåðìîóñòîé÷èâàÿ.

3. Óñòàíîâèòå íà ìåñòî çàùèòíûé
êîëïà÷îê.

 



 

 
 
 

 

Потолок духового шкафа 
Чтобы облегчить мытье потолка духового шкафа, можно откинуть 
вниз верхний нагревательный элемент. 

 
 
 

 
 
 

 
 

1.
2.

3.

 
 
 
 
 
 
 
 
 
1.

2.

3.

 

 

Как откинуть нагревательный 
элемент 
 

Предупреждение : откидывать 
нагревательный элемент можно 
только тогда, когда духовой шкаф 
выключен и нет опасности получить 
ожог! 

Снимите опорные боковые решетки. 
Возьмитесь за нагревательный 
элемент спереди и вытяните его 
вперед из кольцевого фиксатора на 
потолке духового шкафа. 
Теперь нагревательный элемент 
можно откинуть вниз. 
 

Внимание: не надавливайте с силой 
на нагревательный элемент, чтобы 
откинуть его вниз! 
Нагревательный элемент может 
сломаться. 
 
Чистка потолка духового шкафа 
 
Как закрепить нагревательный 
элемент 
Верните нагревательный элемент на 
уровень духового шкафа. 
Преодолевая пружинящее 
сопротивление, потяните его вперед и 
вставьте в кольцевой фиксатор. 
Установите опорные боковые решетки. 
 

 
Внимание : Нагревательный элемент 
должен быть правильно вставлен в 
кольцевой фиксатор с обеих сторон. 
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Äâåðöà äóõîâîãî øêàôà
Äëÿ óäîáñòâà ÷èñòêè ìîæíî ñíÿòü äâåðöó äóõîâîãî øêàôà.

Ñíÿòèå  äâåðöû äóõîâîãî øêàôà
1. Ïîëíîñòüþ îòêðîéòå äâåðöó äóõîâîãî

øêàôà.
2. Ïîëíîñòüþ îòêðîéòå çàæèìíûé

ðû÷àã íà îáîèõ øàðíèðàõ äâåðöû.
3. Âîçüìèòåñü çà äâåðöó ïî áîêàì

îáåèìè ðóêàìè è, ïðåîäîëåâàÿ
ñîïðîòèâëåíèå, çàêðîéòå  åå íà òðè
÷åòâåðòè.

4. Âûíüòå äâåðöó (îñòîðîæíî: òÿæåëàÿ!)
5. Ïîëîæèòå äâåðöó ëèöåâîé ñòîðîíîé

âíèç  íà ìÿãêóþ ðîâíóþ ïîâåðõíîñòü,
íàïðèìåð, íà îäåÿëî, ÷òîáû èçáåæàòü
ïîÿâëåíèÿ íà íåé öàðàïèí.

Óñòàíîâêà äâåðöû äóõîâîãî øêàôà
1. Âîçüìèòåñü çà äâåðöó ñ îáåèõ

ñòîðîí äâóìÿ ðóêàìè ñî ñòîðîíû
ðó÷êè.

2. Äåðæèòå äâåðöó ïîä óãëîì
ïðèìåðíî 60°.

3. Îäíîâðåìåííî äî êîíöà çàäâèíüòå
øàðíèðû äâåðöû â ïàçû ñïðàâà è
ñëåâà ñíèçó.

4. Ïîäíèìàéòå äâåðöó äî ïîÿâëåíèÿ
ñîïðîòèâëåíèÿ ââåðõ, è ïîòîì
ïîëíîñòüþ îòêðîéòå åå.

5. Çàõëîïíèòå çàæèìíûé ðû÷àã íà
îáîèõ øàðíèðàõ äâåðöû, ÷òîáû îí
ïðèíÿë èñõîäíîå ïîëîæåíèå.

6. Çàêðîéòå äâåðöó äóõîâîãî øêàôà.
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ßùèê äëÿ ïîñóäû
Äëÿ óäîáñòâà ÷èñòêè ìîæíî âûíóòü ÿùèê
äëÿ ïîñóäû, ðàñïîëîæåííûé âíèçó
äóõîâîãî øêàôà.

 

Âíèìàíèå: ïðè èñïîëüçîâàíèè äóõîâîãî øêàôà â ÿùèêå äëÿ ïîñóäû
ìîæåò âîçíèêíóòü ïîâûøåííàÿ òåìïåðàòóðà. Ïîýòîìó íåäîïóñòèìî
õðàíåíèå â íåì êàêèõ-ëèáî âîñïëàìåíÿþùèõñÿ ïðåäìåòîâ, êàê,
íàïðèìåð, ÷èñòÿùèõ ñðåäñòâ, ïëàñòèêîâûõ ìåøêîâ, ïðèõâàòîê äëÿ
êàñòðþëü, áóìàãè è ò.ï. Íè â êîåì ñëó÷àå íå õðàíèòå â ÿùèêå
äëÿ ïîñóäû àýðîçîëüíûå ñðåäñòâà äëÿ ÷èñòêè äóõîâîãî
øêàôà!

Ñíÿòèå è óñòàíîâêà ÿùèêà äëÿ ïîñóäû
1. Âûäâèíüòå ÿùèê äî êîíöà.
2. Ïðèïîäíèìèòå ÿùèê è âûíüòå åãî

ââåðõ, äåðæà ïîä íåáîëüøèì óãëîì.
3. Îïóñòèòå ÿùèê â ãîðèçîíòàëüíîå

ïîëîæåíèå è çàäâèíüòå.

Êîëëåêòîð
Êîëëåêòîð ïðåäíàçíà÷åí äëÿ ñáîðà è îòâîäà êîíäåíñèðîâàííîé âîäû,
âîçíèêàþùåé âî âðåìÿ ðàáîòû äóõîâîãî øêàôà. Îí äîëæåí áûòü óñòàíîâëåí
â ÿùèêå äëÿ ïîñóäû. Ïîñëå èñïîëüçîâàíèÿ äóõîâêè ñëåäóåò ïðîèçâåñòè
÷èñòêó êîëëåêòîðà.
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×òî äåëàòü, åñëè...
üòñîíâàðïñèåÍ àíè÷èðïÿàíæîìçîÂ ÿèíåíàðòñóáîñîïÑ

èêäàëîïåí

òþàòîáàðåÍ
èêðîôíîê .

ÿàùþóâòñòåâòîîÑ
àíå÷þëêâåíàêðîôíîê . óêðîôíîêåòè÷þëêÂ .

èíàðõîäåðïëàòîáàðÑ -
éåíøàìîäüëåò

.èêäîâîðïîðòêåëý

åòüðåâîðÏ
üëåòèíàðõîäåðï .

åíôàêøéîâîõóÄ
ÿñòåàâåðãàí .

éîâîõóäíå÷þëêâåÍ
.ôàêø

éîâîõóäåòè÷þëêÂ
ø ôàê .

ÿìåðâîíåëâîíàòñóåÍ
.êîòóñ êîòóñÿìåðâåòèâîíàòñÓ .

-îõáîåíèëàòîáàðñåÍ
.èêéîðòñàíåûìèä èêéîðòñàíåòüðåâîðÏ .

ëàòîáàðÑ
üëåòèíàðõîäåðï

èòåñéåíøàìîä
.)åêòèùîðòêåëýàí(

àðõîäåðïåòüðåâîðÏ -
àáàðñíîèëñÅ.üëåòèí -

,îòñà÷òåàâûò åòèâîçûâ
.àêèðòêåëý

òåàòîáàðåÍ
íåðòóíâ í åå

åèíåùåâñî
àôàêøîãîâîõóä .

àê÷îïìàëàëåðîãåðåÏ
îãîâîõóäÿèíåùåâñî

.àôàêø
.óê÷îïìàëåòèíåìàÇ

Åñëè óñòðàíèòü íåèñïðàâíîñòü íå ïîëó÷àåòñÿ  óêàçàííûìè â òàáëèöå
ñïîñîáàìè, îáðàòèòåñü â àâòîðèçîâàííûé èçãîòîâèòåëåì ñåðâèñíûé
öåíòð.

Âíèìàíèå: ðåìîíò ïðèáîðà ìîãóò âûïîëíÿòü òîëüêî
êâàëèôèöèðîâàííûå ñïåöèàëèñòû! Íåïðàâèëüíîå âûïîëíåíèå
ðåìîíòà ñîïðÿæåíî ñî çíà÷èòåëüíîé îïàñíîñòüþ. Ìû ðåêîìåíäóåì
ñïåöèàëèñòîâ àâòîðèçîâàííûõ èçãîòîâèòåëåì ñåðâèñíûõ öåíòðîâ.

Ïðè íåïðàâèëüíîì èñïîëüçîâàíèè ïðèáîðà, à òàêæå ïîëüçîâàíèè
ïðèáîðîì áåç ñîáëþäåíèÿ âûøåïåðå÷èñëåííûõ ïðàâèë òåõíèêè
áåçîïàñíîñòè, âûçîâ ìàñòåðà èç ñåðâèñíîãî öåíòðà îïëà÷èâàåòñÿ
äàæå âî âðåìÿ ãàðàíòèéíîãî ñðîêà.

Ðåêîìåíäàöèè â îòíîøåíèè ïðèáîðîâ ñ ìåòàëëè÷åñêîé
ôðîíòàëüíîé ïîâåðõíîñòüþ:

Òàê êàê ïåðåäíÿÿ ïîâåðõíîñòü ïðèáîðà íå íàãðåâàåòñÿ, òî ïðè
îòêðûâàíèè äâåðöû âî âðåìÿ ðàáîòû äóõîâîãî øêàôà èëè ñðàçó
ïîñëå åãî âûêëþ÷åíèÿ âíóòðåííåå ñòåêëî äâåðöû ìîæåò íà êîðîòêîå
âðåìÿ çàïîòåâàòü. Ýòî ñîâåðøåííî íîðìàëüíî.
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Èíñòðóêöèÿ ïî ìîíòàæó ïðèáîðà
Âíèìàíèå! Óñòàíîâêó íîâîãî ïðèáîðà è åãî ïîäêëþ÷åíèå ê
ýëåêòðîïèòàíèþ ìîæåò ïðîèçâîäèòü òîëüêî êâàëèôèöèðîâàííûé
ñïåöèàëèñò.

Ïðèìèòå âî âíèìàíèå äàííîå óêàçàíèå, ïîñêîëüêó èíà÷å ïðè
âîçíèêíîâåíèè íåèñïðàâíîñòè áóäåò óòðà÷åíî ïðàâî íà ãàðàíòèéíîå
îáñëóæèâàíèå.

Óñòàíîâêà ïðèáîðà
Âíèìàíèå: ïîë ïîä ïðèáîðîì äîëæåí áûòü òåðìîóñòîé÷èâ!

Îáëèöîâî÷íàÿ ôàíåðà èëè ïîëèìåðíîå ïîêðûòèå ìåáåëüíîãî èíòåðüåðà,
îêðóæàþùåãî ïðèáîð, äîëæíû áûòü îáðàáîòàíû òåðìîñòîéêèì êëååì (100°C).
Åñëè ïîêðûòèå èëè êëåé íå áóäóò òåðìîóñòîé÷èâûìè, òî ïîêðûòèå ìîæåò
äåôîðìèðîâàòüñÿ èëè îòêëåèòüñÿ.
� Â îòíîøåíèè ñòåïåíè ïîæàðîáåçîïàñíîñòè ïðèáîð ñîîòâåòñòâóåò òèïó Y

(EN 60335-2-6). Òîëüêî ïðèáîðû äàííîãî òèïà ìîãóò áûòü óñòàíîâëåíû
îäíîé ñòîðîíîé ê ðàñïîëàãàþùåìóñÿ ðÿäîì øêàôó èëè ñòåíêå.

� Ðàññòîÿíèå îò âàðî÷íîé ïîâåðõíîñòè äî âûòÿæíîãî âåíòèëÿòîðà äîëæíî
áûòü íå ìåíüøå ìèíèìàëüíî äîïóñòèìîãî, ñîãëàñíî óêàçàíèÿì ïî
ìîíòàæó âûòÿæíîãî âåíòèëÿòîðà. Ñì. èíñòðóêöèþ íà âûòÿæíîé âåíòèëÿòîð.

Âûðàâíèâàíèå ïðèáîðà
Ó ïðèáîðà ïðåäóñìîòðåíû 4
ðåãóëèðîâî÷íûå íîæêè, ïîñðåäñòâîì
êîòîðûõ ìîãóò áûòü ñêîìïåíñèðîâàíû
íåðîâíîñòè ïîëà.
Ïðè íåîáõîäèìîñòè ñëåäóåò
óâåëè÷èâàòü èëè óìåíüøàòü âûñîòó
ðåãóëèðîâî÷íûõ íîæåê ïóòåì èõ
âðàùåíèÿ äî òåõ ïîð, ïîêà ïëèòà íå
ïðèìåò óñòîé÷èâîå ãîðèçîíòàëüíîå
ïîëîæåíèå.

Äëÿ îáëåã÷åíèÿ âðàùåíèÿ
ðåãóëèðîâî÷íîé íîæêè ìîæíî
ñëåãêà íàêëîíèòü ïëèòó.
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Óêàçàíèÿ ïî òåõíèêå áåçîïàñíîñòè ïðè
ìîíòàæå

� Ïðè ìîíòàæå ýëåêòðîïðîâîäêè äîëæåí áûòü ïðåäóñìîòðåí ðàçìûêàòåëü
ïîëþñîâ ñ ìåæêîíòàêòíûì çàçîðîì ìèíèìóì 3 ìì, êîòîðûé ïîçâîëÿë áû
îòñîåäèíÿòü ïëèòó îò ñåòè ýëåêòðîïèòàíèÿ.

� Ïîäõîäÿùèå ðàçìûêàòåëè: íàïðèìåð, àâòîìàòè÷åñêèå âûêëþ÷àòåëè,
ïðåäîõðàíèòåëè (ðåçüáîâûå ïðåäîõðàíèòåëè íåîáõîäèìî âûâîðà÷èâàòü
èç ïàòðîíà), óñòðîéñòâà çàùèòíîãî îòêëþ÷åíèÿ, à òàêæå êîíòàêòîðû.

� Ñëåäóåò èçáåãàòü óñòàíîâêè ïëèòû íåïîñðåäñòâåííî ðÿäîì ñ äâåðüìè è
ïîä îêíàìè. Îòêðûòèå äâåðåé èëè îêîí ìîæåò ïðèâåñòè ê îïðîêèäûâàíèþ
ãîðÿ÷åé ïîñóäû.

� Ïîäñîåäèíåíèå ýëåêòðîïðîâîäêè äîëæíî áûòü âûïîëíåíî ñîãëàñíî ñõåìå,
ïðèâåäåííîé íà íàðóæíîé ñòîðîíå êðûøêè êëåììíîé êîëîäêè.

� Äëÿ ïîäêëþ÷åíèÿ ïëèòû ê ýëåêòðîïèòàíèþ ìîãóò áûòü èñïîëüçîâàíû
ïðîâîäà ñ ðåçèíîâîé èçîëÿöèåé (ñïåöèàëüíûé êàáåëü ñ æåëòî-çåëåíûì
çàùèòíûì ïðîâîäîì), îáðàùàéòåñü çà íèìè â àâòîðèçîâàííûé ñåðâèñíûé
öåíòð.

� Ïðîêëàäêà òîêîâåäóùåãî êàáåëÿ äîëæíà èñêëþ÷àòü âîçìîæíîñòü íàãðåâà
êàáåëÿ äî òåìïåðàòóðû, ïðåâîñõîäÿùåé êîìíàòíóþ íà áîëåå ÷åì 50°C.

� Çàìåíó äåôåêòíîãî êàáåëÿ ìîæåò ïðîèçâîäèòü òîëüêî êâàëèôèöèðîâàííûé
ñïåöèàëèñò.



Ñåðâèñíîå îáñëóæèâàíèå
Â ñëó÷àå òåõíè÷åñêîé íåèñïðàâíîñòè ïðîâåðüòå, ìîæåòå ëè Âû óñòðàíèòü
åå ñàìîñòîÿòåëüíî ïðè ïîìîùè èíôîðìàöèè â íàñòîÿùåì ðóêîâîäñòâå.
Åñëè óñòðàíèòü íåèñïðàâíîñòü íå ïîëó÷àåòñÿ, ìû ðåêîìåíäóåì Âàì
îáðàòèòüñÿ â íàø àâòîðèçîâàííûé ñåðâèñíûé öåíòð.
Ïðåæäå ÷åì ïîçâîíèòü â ñåðâèñíûé öåíòð, îïðåäåëèòåñü ñ ôîðìóëèðîâêîé
ïðîáëåìû. Îò Âàñ ïîòðåáóåòñÿ ñëåäóþùàÿ èíôîðìàöèÿ:

1. Âàøå èìÿ, àäðåñ, ïî÷òîâûé èíäåêñ è òåëåôîííûé íîìåð.
2. ×åòêîå è ëàêîíè÷íîå îïèñàíèå íåèñïðàâíîñòè.
3. Äàòà ïîêóïêè.
4. Ìîäåëü, ñåðèéíûé è ïðîäóêòîâûé íîìåðà ïðèáîðà.

Ýòó èíôîðìàöèþ ìîæíî íàéòè â òàáëè÷êå ñ òåõíè÷åñêèìè äàííûìè.
Äëÿ òîãî, ÷òîáû âñåãäà èìåòü ïîä ðóêîé íåîáõîäèìûå äàííûå, ìû
ðåêîìåíäóåì çàïèñàòü èõ íèæå:

Ìîäåëü èçäåëèÿ: ............................................

PNC:  ............................................

S No: ............................................
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